KOMENDA GLOWNA POLICH
02 —- 624 Warszawa
ul. Pulawska 148/150

REGON: 012137497
NIP: 521 —31-72 - 762
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SPECYFIKACJA
ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA
(STWZ)

Dotyczy: przetargu nicograniczonego o wartosci powyzej 134.000 Euro

ogloszonego przez Komendanta Giéwnego Policji na realizacjg zamowienia pn.:
»Ustugi gastronomiczne, hotelarskie i konferencyjne w celu przeprowadzenia
szkolen specjalistycznveh na potrzeby realizacii projektu: Projekt nr 1O/NMF
PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uiytkownikow SIS zwiqzane z wdroZeniem SIS
II” wspolfinansowanego ze Srodkdw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na
lata 2009-2014 w ramach Programu PL15”

Projekt nr 1/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspolfinansowanego ze Srodkow
Norweskiego Mechanizinu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15
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Komendant Glowny Policji, zwany dalej Zamawiajgcym, zaprasza do udzialu w postepowaniu prowadzonym w
trybie przetargu nieograniczonego pn.: Uslugi gastronomiczae, hotelarskie i konferencyjne w celu
przeprowadzenia szkolei specjalistycznych na potrzeby realizacji projektu: Projekt nr 10/NMF PL15/14
pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS I1” wspolfinansowanego ze
srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15”, (numer
postepovwania 237/BF/15/DG), zgodnie z wymaganiami okreslonymi w niniejszej STWZ.,

I.  INFORMACJE OGOLNE
1. Do udzielenia przedmiotowego zamdwienia stosuje si¢ przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004r, — Prawo

zamowien publicznych (t.j. Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z pdzn. zm.- ustawa Pzp), zwanej dalej ustawg Pzp oraz
akty wykonawcze wydane na jej podstawie.

2. Do czynnosci podejmowanych przez Zamawiajgcego i Wykonawcdw w postgpowaniu o udzielenie
zamowienia publicznego stosuje sig przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny (Dz. U.
22014 r, poz. 121) jezeli przepisy ustawy Pzp nie stanowia inaczej.

3. Postgpowanie o udzielenic zamowienia publicznego prowadzi si¢ w jezyku polskim {art. 9 ust. 2 ustawy
Pzp). Zamawiajgcy dopuszeza wykorzystanie jezyka obcego w zakresie okreglonym w art. 11 ustawy z dnia
7 pazdziernika 1999r. o jezyku polskim (t.j. Dz.U.2011.43.224 ze zmianami),

II. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO

KOMENDA GLOWNA POLICJI
02-624 Warszawa, ul. Pulawska 148/150
Regon: 012137497

Adres do korespondencii:

WYDZIAL ZAMOWIEN PUBLICZNYCH
BIURO FINANSOW KGP,

02-672 Warszawa, ul. Domaniewska 36/38
tel.0-22-60-120-44,

fax 0-22-60-118-57,

e-mail: zamowieniakgp@policia.gov.pl

Informacje zwigzane z przedmiotowym postgpowaniem objete ustawowym wymogiem publikacji na stronie
internetowej Zamawiajacego b¢da udostgpniane pod adresem: www.policja.pl

III.  TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1. Postepowanie prowadzone jest w frybie przetargu nieograniczonego, w ktérym w odpowiedzi na publiczne
ogloszenie o zamdéwieniu, oferty moga skladaé wszyscy zainteresowani Wykonawcy,

2. Zamawiajacy nie przewiduje przeprowadzenia aukcji elekironicznej, o ktérej mowa w art. 91a — 91¢ ustawy
Pzp.

IV.  OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia sg uslugi gastronomiczne, hotelarskie i konferencyjne w celn przeprowadzenia
szkoleni specjalistycznych na potrzeby reahlizacji projektu: Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe
wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowanego ze Srodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15.

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozentem SIS II” wspdlfinansowanego ze Srodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Progran PLI5
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Szczegodlowy opis przedmiotu zamdwienia zawiera Zalgeznik nr 2 do SIWZ,

1. Przedmiot zaméwienia okreslony zostal we Wspélnym Stowniku Zamoéwieft kodem:

CPV — 55120000-7

2. Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert czesciowych na pelne zadania okrelone w zalaczniku nr 2 do
SIWZ.

2. Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert wariantowych.

3. Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zamdwienia nzupehiajacego, o ktdrym mowa w art. 67
ust. 1 pkt. 6 i 7 ustawy Pzp.

4, Zamawiajacy dopuszcza powierzenic zamowienia podwykonawcom Wykonawey, W takim wypadku
Wykonawca ma obowiazek (zgodnie 2z art. 36 b ust. 1 ustawy Pzp) zawirzeé w ofercie informacje dot.
podwykonawstwa, Brak powvzszej informaciji w_ofercie oznacza¢ bedzie, 7e Wykonawca nie bedzie
korzystal z podwykonawstwa przy realizacji zamdwienia.,

5. llekro¢ w dalszych postanowieniach Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamdwienia, mowa jest
o przedmiocie zamdwienia bez blizszego oznaczenia, nalezy przez to rozumie przedmiot zamowienia
wskazany w ust. 1.

V. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA
Termin realizacji zamdwienia;

Zadanie I: 19.01 —22.01.2016 1.
Zadanie 2: 03.02 — 05.02.2016 1.
Zadanie 3: 09.03 - 11.03.2016 1.
Zadanie 4; 14/15.01.2016 r.; 25/26.02.2016 r.; 03/04.03.2016 1.
Zadanie 5: 13.01 - 14.01.2016 .
Zadanie 6: 27.01 —29.01.2016 1.
Zadanie 7: 11.02 -12.02.2016 .
Zadanie 8: 17.03 — 18.03.2015r.
Zadanie 9: 30.03 - 01.04.2016 1.

VL. WARUNKI UDZIALU W  POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU
DOKONYWANIA OCENY SPEENIANIA TYCH WARUNKOW:

1. O zamoéwienie moze si¢ ubiega¢ Wykonawca, ktory spelnia warunki okreslone w art. 22 ust. | ustawy Pzp, a
w szezegdlnosei:
1) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy prawa
nakiadaja obowigzek ich posiadania,
2) posiadania wiedzy i doswiadczenia,
3) dysponowania odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia,
4} sytuacji ekonomicznej i finansowe;.

oraz nie podlega wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 24 ustawy Pzp.

Projekt nr 1O/NMF PL13/14 pn.: Nowe wyawania dla uzyvtkownikdw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11”7 wspdlfinansowanego ze srodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego na laia 2009-2014 w ramach Programu PLIS
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2. Zamawiajacy wykluczy z postgpowania o udzielenie zaméwienia Wykonawce, ktéry w okresie 3 lat przed
wszczeciem postepowania, w sposob zawiniony powaznie naruszyl obowiagzki zawodowe, w szczegdlnosci,
gdy Wykonawca w wyniku zamierzonego dzialania lub razgcego niedbalstwa nie wykonal lub nienalezycie
wykonat zamowienie. Zamawiajacy nie wykluczy z postgpowania o udzielenie zamowienia Wykonawcy,
ktory uwdowodni, ze podjat konkretne srodki techniczne, organizacyjne i kadrowe, ktére maja zapobiec
zawinionemu i powaznemu naruszaniu obowigzkéw zawodowych w przysziosci oraz naprawit szkody
powstate w wyniku naruszenia obowigzkow zawodowych lub zobowigzat sig do ich naprawienia.

3. Zamawiajacy oceni, czy Wykonawca spelnia warunki, o ktérych mowa w ust. 1 na podstawie zloZzonego
wraz z ofertg (zgodnie z art. 44 ustawy Pzp) oéwiadczenia o spelmieniu warunkow udzialu w postepowanin
ina podstawie zlozonych wraz z oferts dokumentéw zgdanych przez Zamawiajgeego potwierdzajacych
spelnianie tych warunkéw, o ktorych mowa w rozdziale VII SIWZ.

4, Jezeli Wykonawca nie wykaze spelniania warunkéw udzialu w postepowaniu, z zastrzezeniem art. 26 ust. 3
ustawy Pzp, to Zamawiajacy wykluczy Wykonawce odpowiednio na podstawie art. 24 ust. 2 pkt. 4 ustawy
Pzp.

VI. WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, JAKIE MAJA DOSTARCZYC
WYKONAWCY

Zgodnie z przepisami ustawy Pzp oraz Rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 19 lutego 2013 r.
w sprawie rodzajiow dokumentow, jakich moze Zqdaé zamawiajgcy od wykonawcy, oraz form, w jakich te
dokumenty wmogq byé skladane (Dz, U, 2013, poz. 231.);

1., W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postgpowania o udzielenie zamowienia
Wykonawey w okolicznodciach, o ktéorych mowa wart. 24 ust. 1 oraz 24b ust. 3 ustawy Pzp,
w postepowaniach okreslonych w art. 26 ust. 1 ustawy Pzp, Zamawiajgcy Zzada zloZenia wraz z ofertg
nastepujacych dokumentow:

1.1 Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia (zalecana tres¢ - zalacznik nr 3 do SIWZ),

1.2 aktualnego odpisu z wiasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziafalnosci
gospodarcze], jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku
podstaw do wykiuczenia w oparcin o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawionego nie wezesniej niz 6
miesiecy przed uplywem terminu skfadania ofert;

1.3 listy podmiotéw nalezgcych do tej samej grupy kapitalowej albo informacje o tym, ze nie nalezy do
grupy kapitatowej (zalecang tres¢ oswiadezenia zawiera zalgcznik nr 5 do SIWZ),

2. Ponadto Wykonawcea musi zlozy¢:

2.1 Wypelniony Formularz ofertowy (wediug wzoru stanowiacego zatacznik nr 1 do SIWZ),

3. Wykonawea majacy siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej:
3.1. zamiast dokumentow wymienionych w pkt. 3.2 sklada dokument lub dokumenty wystawione w kraju,
w ktdérym ma siedzibe lub miejsce zamieszkania, potwierdzajace odpowiednio, ze:

— nie otwarto jego likwidacji ani nie ogloszono upadlosci - wystawione nie wczesniej niz 6
miesiecy przed uplywem terminu skiadania ofert,

Jezeli w kraju miejsca zamieszkania osoby lub w kraju, w ktérym wykonawca ma siedzibg lub migjsce
zamieszkania, nie wydaje si¢ dokumentdw, o ktorych mowa powyzej, zastgpuje si¢ je dokumentem
zawierajgcym oswiadczenie, w ktérym okresla si¢ takze osoby uprawnione do reprezentacji wykonawcy,

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowanego ze Srodfow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15
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zlozone przed wlasciwym organem sadowym, administracyjnym albo organem samorzadu zawodowego lub
gospodarczego odpowiednio kraju miejsca zamieszkania osoby Iub kraju, w ktorym wykonawca ma siedzibe
lub migjsce zamieszkania, Iub przed notariuszem.

4. Wymagana forma skiadanych dokumentéw:
4.1. dokumenty nalezy przedstawi¢ w formie oryginaléw aibo kopii poswiadczonych przez Wykonawee za
zgodnodd z oryginalem,

4.2. wszelkie czynnofci Wykonawey zwigzane ze zlozeniem wymaganych dokumentéw (w tym m.in.:
sktadanie o$wiadczen woli w imieniu Wykonawcy, poswiadczanie kserokopii dokumentéw za zgodnosé z
oryginalem) musza byé dokonywane przez upowaznionych przedstawicieli Wykonawcy,

4.3. w przypadku dokonywania czynnosci zwigzanych ze zlozeniem wymaganych dokumentdéw przez
osobe(y) nie wymieniona(e) w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) Wykonawcy do oferty nalezy
dolgczy stosowne pelnomocnictwo w formie oryginatu lub kopii pos$wiadczonej notarialnie za zgodnos¢ z
oryginatem,

4.4, poswiadczenie za zgodnos¢ z oryginalem winno byé sporzadzone w sposéb umozliwiajgcy
identyfikaci¢ podpisu,

4.5, dokumenty sporzadzone w jezyku obeym nalezy zlozyé wraz z ich thimaczeniem na jezyk polski.

W przypadku nie spetnienia warunkdw okre$lonych w rozdziale VI Wykonawca zostanie wykluczony z
postepowania, a jego oferta zostanie odrzucona zgodnie z art. 89 ust. 1 pkt. 5 ustawy Pzp. O wykluczeniu z
postepowania Wykonawca zostanie powiadomiony zgodnie z art. 24 ust, 3 ustawy Pzp.

VIII.  OSOBY UPRAWNIONE DO POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI ORAZ
INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO
Z WYKONAWCAMI I PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN ORAZ DOKUMENTOW:

1. Osobg uprawniong przez Zamawiajagcego do porozumiewania si¢ z Wykonawcami jest Dorota Gawerska -
Wydzial Zamdwien Publicznych BF KGP, tel. (022) 60 116 15

2. Zamawiajacy urzgduje w dniach od poniedziatku do pigtku w godz. od 8.15 do 16.15 (z wylaczeniem dni
ustawowo wolnych od pracy).

3. Wszelkie oé$wiadezenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy oraz Wykonawey
przekazywa¢ beda w formie pisemnej lub faksem z zachowaniem zasad okreslonych w ustawie Pzp.
Zamawiajacy wymaga, aby wszelkie pisma zwigzane z postgpowaniem byly kierowane na adres do
korespondencji okreslony w rozdziale II ninigjszej SIWZ.

4. Korespondencja przesylana za pomocg faksu po godzinach urzedowania (tj., ktéra wplynie do
Zamawiajacego po godzinie 16:15) zostanie zarejestrowana w nastgpnym dniu pracy Zamawiajacego.

5. Wykonawca moze Zwr oeié sie; do Zamawiajqcego o wyjasnienie tles'ci specyf' kacji istotnych warunkow
terminu sk{adama ofert, pod warunkiem, ze wmosek o wyjasmeme tresci specyfikacji istotnych warunkow
zamoOwienia wplynat do Zamawiajacego nie poinig) niz do kofica dnia, w ktorym uplywa polowa
wyznaczonego terminu skladania ofert. Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci specyfikacji istotnych warunkow
zamOwienia wplynal po uplywie terminu skladania wniosku, o ktérym mowa powyzej lub dotyczy
udzielonych wyjasnien, Zamawiajgcy moze udzieli¢c wyjasnien albo pozostawi¢ wniosek bez rozpoznania.
Przedhizenie terminu skladania ofert nie wplywa na bieg terminu skiadania wniosku o udzielenie wyjaénien

Pr cyekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikdw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS IT" wspélfinansowanego ze Srodkéw
Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 v ramach Programu PLI5
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tresci SIWZ.

IX. WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM:

1. Przystgpujac do przetargn, Wykonawca zobowigzany jest wnie§¢ wadium, zaznaczajac cel wplaty,
w wysokosci:

dla zadania 1 — 470,00 zi (czterysta siedemdziesiat zlotych),
dla zadania 2 - 315,00 zt (trzysta pigtnascie zlotych),

dla zadania 3 - 315,00 z} (irzysta pigtnascie ziotych),

dla zadania 4 — 470,00 zi (czterysta siedemdziesiat ziotych),
dla zadania 5 - 157,00 zl (sto pigédziesiat siedem zlotych),
dla zadania 6 - 315,00 zl (trzysta pigtnascie zlotych),

dla zadania 7 - 157,00 21 (sto pieddziesiat siedem zlotych),
dla zadania 8 - 157,00 zl (sto pigédziesiat siedem zlotych),
dla zadania 9 - 315,00 z1 (trzysta pi¢tnascie zlotych),

[

. Forma wnoszenia wadium.
Wadivm moze by¢ wniesione w jedngj lub kilku nastgpujgeych formach, w:
— pienigdzu,
- porgczeniach bankowych lub porgezeniach spdldzielczej kasy oszezednodciowo-kredytowej, z tym, ze
porgezenie kasy jest zawsze porgezenicm pienigznym,
— gwarancjach bankowych,
- gwarancjach ubezpieczeniowych,
- poreczeniach udzielanych przez podmioty, o ktorych mowa w art. 6 b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9
listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosei (Dz. U. 2014 1. poz. 1804 z pdan.
zm).

3. Wadium wnoszone w pienigdzu Wykonawca wplaca przelewem na podany nizej rachunek bankowy
Zamawiajacego (kserokopig dokumentu potwierdzajacego dokonanie powyzszej operacji Wykonawca
winien dolaczy¢ do oferty):

Komenda Glowna Policji
Narodowy Bank Polski O/0O Warszawa
07 1010 1010 0071 2613 9120 0000
z dopiskiem nr sprawy 237/BF/15/DG

4, Wadium wnosi si¢ przed uplywem terminu skladania ofert, tj. wadium musi by¢ zlozone lub wplynaé na
rachunek Zamawiajacego przed uplywem terminu skladania ofert i musi obejmowaé caly okres zwigzania
oferts.

5. Wadium wniesione w jednej z form okreslonych w pkt 2 (z wylaczeniem formy pienig¢znej), nalezy zlozyé w
formie oryginals w Biurze Finanséw KGP przy ul. Domaniewskiej 36/38 w Warszawie pok. 523 (w dniach
od poniedzialku do piatku, w godz, 9.00-15.00),

Nie nalezy zalgczaé oryginalu dokwmnentu wadialnego do oferty,

6. Dokumenty, o ktérych mowa w pkt 5, musza by¢ podpisane przez przedstawiciela Gwaranta. Podpis winien
byé sporzadzony w sposdb umozliwiajacy jego identyfikacje, np. ztozony wraz z imienng pieczgtks Iub

Projekt nr HYNMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 1" wspdlfinansowanego ze $rodkéw
Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL1S
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czytelny (z podaniem imienia i nazwiska). Z tresci gwarancji winno wynika¢ bezwarunkowe zobowigzanie
Gwaranta do wyplaty Zamawiajacemu pelnej kwoty wadium w okolicznosciach okreslonych w art. 46 ust,
4a oraz art. 46 ust, 5 ustawy Prawo zamdwien publicznych na kazde pisemne zadanie zgloszone przez
Zamawiajacego w terminie zwigzania oferta.

7. Wykonawca, ktory nie zabezpieczy zlozonej oferty wadium w wymaganej formie zostanie wykluczony z
postepowania na podstawie art. 24 ust. 2 pkt 2 ustawy Pzp, a jego oferta zostanie uznana za odrzucong (art.
24 ust. 4 ustawy Pzp).

8. Zamawiajacy dokona zwrotu wadium lub zatrzyma wadium na zasadach okredlonych w ustawie Pzp.

9. Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jezeli Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o
ktérym mowa w art. 26 ust. 3 ustawy Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie zlozyt dokumentéw lub
o$wiadczen, o ktorych mowa w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp, pelnomocnictw, listy podmiotéw nalezacych do tej
samej grupy Kkapitalowej, o ktdrej mowa wart. 24 ust. 2 pkt 5 ustawy Pzp, lub informacji o tym, Ze nie
nalezy do grupy kapitalowej, lub nie wyrazit zgody na poprawienic omyiki, o kidrej mowa w art. 87 ust. 2
pkt 3 ustawy Pzp, co powodowato brak mozliwosci wybrania oferty zlozonej przez Wykonawee jako
najkorzystniejszej.

X. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA:
Termin zwigzania oferta wynosi 60 dni. Bieg terminu rozpoczyna si¢ wraz z uplywem terminu skladania ofert.

XI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY:

. Wykonawcy przedstawig ofert¢ zgodnie z swymaganiami okreslonymi w niniejsze] SIWZ poprzez
wypelnienie i podpisanie formularza ofertowego (wedhig wzoru stanowiacego zalacznik nr 1 do SIWZ).

2. Wykonawca ma prawo zlozy¢ tylko jedng oferte we wlasnym imieniu lub w imieniu innego Wykonawcy
{ow).

3. Oferta wraz ze wszystkimi zalacznikami - pod rygorem jej odrzucenia - musi by¢ sporzadzona w jezyku
polskim (zgodnie z art. 9 ust. 2 ustawy Pzp). Oferta musi by¢ podpisana przez osobe(y) upowazniona(e) do
reprezentowania Wykonawcy wobec osdb trzecich.

4. Zgodnie z art. 23 ustawy Pzp Wykonawey moga wspdlnie ubiegaé si¢ o udzielenie zaméwienia (np. w
formie konsorcjum) pod warunkiem, ze ustanowig oni pelnomocnika okreslajac zgodnie z art. 23 ust. 2
zakres jego uprawniefi wobec Zamawiajacego, a ztoZzona przez nich oferta spetniaé bedzie nastgpujace
wymagania:

— oferta Wykonawcéw wspélnie ubiegajgcych sig o zamdwienie musi by¢ poedpisana w taki sposéb, aby
prawnie zobowiazywala wszystkich Wykonawcdw wspédinie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamoéwienia,

—  kazdy z Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdéwienia, musi oddzielnie
udokumentowaé fakt, ze nie podiega wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 24 ustawy Pzp
poprzez zlozenie dokumentdw okreslonych w rozdziale VI ust. 1.

— w odniesieniu do wymogdw okreslonych w art. 22 ust.] ustawy Pzp Zamawiajacy bedzie brat pod
uwage 1aczne uprawnienia Wykonawcéw do wykonywania czynno$ci/dzialainosci wchodzgeych w
zakres zamoOwienia, ich lgczny potencjal techniczny, kadrowy, kwalifikacje, wiedz¢ i doswiadezenie, a
takze ich Igczng sytuacje ckonomiczng i finansows, ktére zostang potwierdzone poprzez zlozenie
dokumentdw wymienionych w rozdz. VIEust. 1.

~ wszelka korespondencja dokonywana bedzie wylgeznie z petnomocnikiem, wypelniajagc formularz
ofertowy, jak rowniez inne dokumenty powolujgce si¢ na Wykonawcg, w miejscu ,nazwa i adres
Wykonawey” nalezy wpisaé dane dotyczace petnomocnika,

— z tresei formularza ofertowego powinno wynikaé, ze oferta skladana jest w imieniu Wykonawcdw
wspéinie ubiegajacych sig o udzielenie zamowienia,

— W miejsce ,pelna nazwa Wykonawcy, adres,...’
umozliwiajace ich identyfikacje.

5

nalezy wpisa¢ nazwy Wykonawcéw 1idane

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pun.: Nowe wyzwania dla uzyvthownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 1 wspdlfinansowanego ze $rodkéw
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5. Oferta i zatgczniki do oferty (odwiadczenia Wykonawcey, zaswiadezenia z organdw administracji publicznej
oraz inne dokumenty) musza by¢ podpisane przez upowaznionych przedstawicieli Wykonawcey (w sposob
zgodny z opisanym w rozdziale VII niniejszej SIWZ - Forma skladanych dokumentéw).

6. Zamawiajgcy zaleca, by kazda strona oferty (wraz z zalgcznikami do oferty) byla ponumerowana kolejnymi
numerami, a oferta wraz z zalacznikami byla zestawiona w sposob uniemozliwiajgcy jej samoising
dekompletacje oraz uniemozliwiajacy zmiang jej zawartodci bez widocznych $laddw naruszenia.

7. Wszelkie poprawki lub zmiany w tresei oferty (w tym w zalacznikach do oferty) musza by¢ parafowane (lub
podpisane) wlasnorgcznie przez osobe(y) upowazniona(e). Paratka (podpis) winna by¢ naniesiona w sposéb
umozliwiajacy identyfikacje podpisu (np. wraz z imienng pieczatka osoby sporzadzajacej parafke),

8. Zamawiajacy informuje, iz zgodnie z art. 96 ust. 3 ustawy Pzp protokdé! postgpowania jest jawny,
z zastrzezeniem art. 8 ust. 3 ustawy Pzp.

9. Wykonawcy ponosza wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i zlozeniem oferty. Wykonawcy
zobowigzujg si¢ nie podnosi¢ jakichkolwiek roszczen z tego tytulu wzgledem Zamawiajacego.

10. Zgodnie 2 art. 8 ust. 3 ustawy Pzp, Wykonawca ma prawo zastrzec informacje stanowijgce tajemnice
przedsi¢biorstwa w rozumieniu przepiséw ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Nie ujawnia sig
informacji stanowiacych tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu przepisdéw o zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji, jezeli Wykonawca, nie pdzniej niz w terminie skladania ofert ub wnioskéw o dopuszezenie do
udzialn w postepowaniu, zastrzegl, 7e nie mogg by¢ one udostepniane oraz wykazal, iz zastrzezone
informacije stanowig tajemnice przedsiebiorstwa,

Wykonawca nie moze zastrzec informacji, o ktorych mowa w art. 86 ust. 4. Informacje zawarte w ofercie,
stanowigce tajemnice przedsigbiorstwa, w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej konkurencii,
nalezy oznaczy¢ klauzuly: ,Dokument stanowi tajemnice przedsigbiorstwa w rozumienin  Ustawy
o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji” i wydzieli¢ w formie zalacznika.

XIl.  MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA 1 OTWARCIA OFERT:

1. Mieisce i termin skladania ofert:

1) Oferte wraz ze wszystkimi wymaganymi oéwiadczeniami i dokumentami, nalezy umiesci¢ w zamknigtej
kopercie, zapieczetowanej w sposdb gwarantujacy zachowanie poufnosci jej tresci oraz zabezpieczajacej jej
nienaruszalnosé do terminu otwarcia ofert.

2) Koperta powinna by¢ zaadresowana w nastgpujacy sposob:

Komenda Gléwna Policji, Biuro Finansow

ul. Domaniewska 36/38 02-672 Warszawa
Przetarg nr 237/BF/15/DG

» Uslugi gastronomiczne, hotelarskie i konferencyjne w celu przeprowadzenia szkolen
specjalistycznych na potrzeby realizacji projektu: Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania
dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11" wspolfinansovwanego ze srodkdow Norweskiego

Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS”

Nie otwieraé przed dniem /{‘j ’MJZOIS I,

3) Koperta poza oznakowaniem jak wyzej powinna by¢ opatrzona dokladng nazwg i adresem Wykonawcy.

4) Oferte nalezy zlozy¢ do dnia ﬂgjmﬂlls r. do godz. 10:30 w Biurze Finansow KGP, 02-672
Warszawa, ul. Domaniewska 36/38, pokdj 435, tel. 0-22-60 132 04, w godz. 8.30 — 15.30 (od poniedzialku do

pigtku z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy).

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wynwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspdlfinansowanego ze Srodkdw
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5) Konsekwencje zlozenia oferty niezgodnie z ww. opisem (np. potraktowanie oferty jako zwyklej
korespondencji i nie dostarczenie jej na miejsce skfadania ofert w terminie okreslonym w SIWZ) ponosi
Wykonawca.

6) Oferta zlozona po terminie zostanie zwrocona Wykonawcey po uplywie terminu przewidzianego na wniesienie
odwolanie.

2. Miejsce i tryb otwarcia ofert

Publiczna sesja otwarcia ofert odb Ziﬁ/‘,‘ sig W siedzibie Zamawiajacego
w Warszawie przy ul. Domaniewskiej 36/38, w dniu .4, L A2015 0 godz, 11:00

3. Modvfikacja i wycofanie oferty:

) Wykonawca moze wprowadzié zmiang do tresci ztozonej oferty pod warunkiem, ze Zamawiajgcy oirzyma
pisemne powiadomienie o wprowadzeniu zniany przed terminem skladania ofert. Zmiana do oferty musi by¢
dokonana wedhig zasad obowigzujacych przy skiadaniu oferty, j. musi by¢ zlozona w zamknigtej kopercie
odpowiednio oznakowanej z dopiskiem ,,ZMIANA”,

2) Koperty oznakowane dopiskiem ,,ZMIANA” zostang otwarte przy otwieraniu oferty Wykonawcy, ktory
wprowadzil zmiany. Po stwierdzeniu poprawnosci procedury dokonania zmiany zawarto$é koperty zostanie
doftaczona do oferty.

3) Wykonawca ma prawo wycofaé oferte pod warunkiem, Ze Zamawiajgcy otrzyma pisemne powiadomienie
(oswiadczenie) o wycofaniu oferty przed terminem skladania ofert. Wycofanie oferty z postgpowania nastapi
poprzez zloZzenie pisemnego powiadoinienia (os$wiadczenia) w kopercie opatrzongj napisem ,,WYCOFANIE”
- wedlug takich samych zasad, jakie obowigzujg przy wprowadzaniu zmian do oferty.

UWAGA:
Do skladanego oéwiadczenia (zmiana lub wycofanie oferty) nalezy dolgezyé stosowny dokument
potwierdzajgey prawo osoby podpisujacej o§wiadcezenie do wystgpowania w imieniu Wykonawcy.

XI1I1. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY OFERTOWEJ ORAZ INFORMACJA
O WALUCIE, W JAKIEJ BEDA PROWADZONE ROZLICZENIA MIEDZY
ZAMAWIAJACYM A WYKONAWCA:

I. Przez laczng ceng oferty brutto nalezy rozumieé cene w rozumieniu art. 3 ust. I pkt 1 i ust. 2 ustawy z dnia 9
maja 2014 r. o informowaniu o cenach towardw i ushag (Dz. U. poz. 915).

2. Wartos¢ oferty brutto obejmuje wszelkie oplaty nalezne Wykonawcey z tytulu wykonania Umowy, w tym
oplaty i podatki, oplaty celne, koszty opakowania oraz ewentualne opusty i rabaty, a takze koszty
dostarczenia (transportu) przedmiotu umowy.

3. Jezeli w postgpowaniu zostanie zlozona oferta, ktorej wybor prowadzilby do powstania obowigzku
podatkowego Zamawiajgcego na podstawie przepisdéw o podatku od towardw i ustug, Zamawiajacy w celu
oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w niej ceny podatek od towaréw i ushug, ktory mialby
obowigzek odprowadzi¢ zgodnie z obowiazujacymi przepisami. Wykonaweca, skladajgc ofertg, informuje
Zamawiajgcego, czy wybor oferty bedzie prowadzié do powstania u Zamawiajacego obowigzku
podatkowego, wskazujac nazwe (rodzaj) towaru lub ushugi, ktérych dostawa lub $wiadeczenie bedzie
prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujge ich warto§é bez kwoty podatku.

4. Rozliczenia pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawcg dokonywane beda w zlotych polskich.

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II'” wspdlfinansowanego ze srodkéw
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XIV. OPIS KRYTERIOW Z PODANIEM ICH ZNACZENIA 1 SPOSOBU OCENY OFERT:

W odniesienin do Wykonawcdw, ktorzy spelnig warunki udzialu w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia
publicznego Zamawiajacy dokona oceny ofert nicodrzuconych na podstawie ponizszych kryteriow:

Kryterium oceny i jego znaczenie:

Wspolezynnik do
Lp. Nazwa kryterium Waga w % wyznaczenia liczby Sposéb oceny
punktdw uzyskanych
przez Wykonawce
1. C - Cena oferty brutto 90 % 90 Matematycznie
2. K — Kategoria oferowanego 10 % 10 Maksymalizacja
hotelu

Sposdb obliczenia punktow w odniesienin do kryteriow oceny ofert:

1) C - cena oferty brutto - waga 90 % (maksymalnie Wykonawca moze otrzymac 90 punktéw)
C = (cena ofertowa minimalna / cena ofertowa badana) x waga kryterium

2} K - kategoria oferowanego hoteln - waga 10 % (maksymalnie Wykonawca moze otrzymac 10
punktow):

Hotel o kategorii 3 gwiazdek — 0 pkt.
Hotel o kategorii 4 gwiazdek i powyzej - 10 pkt.

Zasady wyboru oferty i udzielenia zamowienia:

Zamawiajacy udzieli zaméwienia Wykonawcy, ktorego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom okreslonym
w ustawie Pzp i niniejszej SIWZ oraz lgcznie uzyska najwyzszg liczbg punktéw:

Lp — fgczna ilod¢ punktow uzyskana w poszezegolnych kryteriach

Lp=C+tK

XV. INFORMACIJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY Z
ZASTOSOWANIEM AUKCJI ELEKTRONICZNEJ:

Nie dotyczy.

XVI. INFORMACJA O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC DOPELNIONE
PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE
ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO:

1. Zamawiajacy po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty zawiadomi pisemnie o wynikach postgpowania
wszystkich Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty.

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 117 wspéifinansowanego ze srodkéw
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2. Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce, ktorego oferta zostala uznana za najkorzystniejszg, o terminie
i miejscu zawarcia umowy.

3. W przypadku, gdy za najkorzystnigjsza zostanie uznana oferta Wykonawcey prowadzacego dzialalnodé
w formie spotki z ograniczong odpowiedzialno$cig, a warto§¢ zlozonej przez niego oferty przekroczy
dwukrotnoé¢ kapitalu zakladowego spolki, woéwcezas przed podpisaniem umowy Wykonawca ten przediozy
dokument wymagany trescig art. 230 ustawy z dnia 15 wrzes$nia 2000 r. — Kodeks spolek handlowych (Dz.
U. 2013 poz. 1030 z pdzn. zm.), chyba, ze ww. dokument zostat zlozony przez Wykonawce w ofercie.

4. Przed podpisaniem umowy Wykonawey wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamdéwienia publicznego,
ktorych oferta zostata uznana za najkorzystniejszg, w wypadku dolgczenia do oferty pelnomocnictwa,
(o ktérym mowa w art. 23 ust. 2 ustawy Pzp) tylko do reprezentowania ich w postgpowaniu o udzielenie
zamowienia publicznego, przedloza stosowne pelnomocnictwo do podpisania umowy w sprawie
zamowienia publicznego. Ponadto, przed podpisaniem umowy, Zamawiajacy wymagac bedzie przediozenia
umowy regulujacej wspdlprace Wykonawcdw wystepujacych wspdlnie.

XVII. WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO WYKONANIA
UMOWY.

1. Przed podpisaniem uvmowy Zamawiajacy bedzie wymagal od Wykonawcey, ktorego oferta zostala wybrana,
whniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w wysokosci 10 % ceny brutto podanej w ofercie.

2. Forma wnoszenia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy,

Zabezpieczenie moZe by¢ wnoszone w nastepujacych formach:

— w pienigdzu,

— w porgezeniach bankowych lub porgczeniach spoldzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowej, z tym
ze zobowigzanie kasy jest zawsze zobowigzaniem pienigznym,

— w gwarancjach bankowych,

— w gwarancjach ubezpieczeniowych,

— w porgczeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art. 6 b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9
listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosei (Dz. U. Nr 109, poz.
1158 z pozn. zm.).

3. Gwarancja musi byé podpisana przez przedstawiciela Gwaranta. Podpis winien by¢ sporzadzony w sposdb
vmozliwiajacy jego identyfikacie, np. ztozony wraz z imienng picczatka lub czytelny (z podaniem imicnia
i nazwiska).

4. Szczepodly dotyczgee wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy zostana podane Wykonawecy,
ktérego oferta zostala uznana za najkorzystniejsza po rozstrzygnigeiu postgpowania o udzielenie zamdwienia
publicznego wraz z zastosowaniem art, 150, ust. 3-6 ustawy Pzp.

5. Zamawiajacy dokona zwrotu zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w sposéb okre$lony w Projekeie
umowy stanowigcym zatacznik nr 3 do niniejszej SIWZ.

6. W przypadku wnoszenia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w formie gwaranciji, tre$¢ gwarancii
podlega, przed podpisaniem umowy, zaopiniowaniu pod wzgledem formalno-prawnym, przez radeg
prawnego KGP, kontakt poprzez osobg uprawniong przez Zamawiajacego do porozumiewania sie
z Wykonawcami wskazang w rozdziale VIII niniejszej SIWZ,

XVII.  ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTORE ZOSTANA WPROWADZONE
DO TRESCI ZAWARTEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO:

I. Umowa na wykonanie zamdOwienia zostanie zawarta na warunkach okreélonych w Projekcie umowy —
Zalacznik nr 4 do SIWZ.

Projekt nr 10/NMF PLI15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS I wspdifinansowanego ze srodkow
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XIX. WARUNKI DOKONANIA ZMIAN POSTANOWIEN ZAWARTEJ UMOWY

1. Strony przewiduja mozliwos¢ dokonywania zmian w tresci umowy w stosunku do tresci oferty Wykonawcy
w sytuacjach okreslony w Projekcie umowy.

XX. POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSEUGUJACYCH
WYKONAWCY W TOKU POSTEPOWANIA O UDZIELENIE ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO:

1. Wykonawcom przysluguja srodki ochrony prawnej okredlone w Dziale VI ustawy Pzp.

2. Odwolanie w przedmiotowym postgpowaniu przysluguje wylgeznie od niezgodnej z przepisami ustawy
czynnosci zamawiajgcego podjetej] w postepowaniu o udzielenie zamdwienia lub zaniechania czynnosci, do
ktorej byt zobowigzany na podstawie ustawy,

3. Odwolanie wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia przestania informacji o czynnosci Zamawiajgcego
stanowigcej podstawg jego wniesienia.

4, Odwolanie wobec freéei ogloszenia o zamdwieniu oraz wobec postanowien SIWZ wnosi si¢ w terminie 10
dni od dnia publikacji ogloszenia w Dzienniku Urz¢dowym Unii Europejskiej Iub SIWZ na stronie
internetowe;j.

5. Odwolanie wobec czynnosci innych niz okreélone w pkt. 3 i 4 wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia, w
ktoryvm powzigto lub przy zachowaniu nalezytej starannodci mozna bylo powzigé wiadomosé
o okolicznodciach stanowigeych podstawe jego wniesienia,

6. Odwolanie wnosi sig do Prezesa Krajowej Izby Odwolawczej w formie pisemnej albo elektronicznej
opatrzonej bezpiecznym podpisemn elekironicznym weryfikowanych za pomocg waznego kwalifikowanego
certyfikatu,

Zalaczniki do specyfikacii istotnych warunkdw zamowienia, stanowiace jei integralng czesé;
Zalgcznik nr 1 — Formularz ofertowy

Zalacznik nr 2 - Opis Przedmiotu Zamdwienia

Zalgcznik nr 3 - Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia

Zatgeznik nr 4 - Projekt Umowy

Zatgcznik nr 5 - Informacja o ktérej mowa w art, 26 ust. 2d ustawy Prawo zamoéwieni Publicznych

Prajekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uiytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS H” wspélfinansowanego ze Srodkéw
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Zatacznik nr 1 do SIWZ
spr. nr 237/BF/15/DG

{pieczec Wykonawcy)

1. Dane dotyczace Wykonawcy:

- Pelna nazwa

..................................................................................................................................

¢

[

- nr konta bankowego, na ktore dokonywana bedzie ptatno

..................................................................................................................................

My niZzej podpisani, oswiadczamy, iz w odpowiedzi na ogloszenie o przetargu nieograniczonym pn ,,Ustugi
gastronomiczne, hotelarskie i konferencyjne w celu przeprowadzenia szkolent specjalistycznych na potrzeby
realizacfi projektu: Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwigzane
z wdrozeniem SIS IT”" wspolfinansowanego ze srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-
2014 w ramach Programu PL15%, (numer postgpowania 237/BF/15/DG)

skladam(y) niniejsza oferte.

2. O$wiadezamy, 7e zapoznali$my si¢ z dokumentacja przetargowsa udostgpniona przez Zamawiajacego i nie
wnosimy do ni¢j zadnych zastrzezef oraz, Zze zamdwienie bgdzie realizowane zgodnie z wszystkimi
wymaganiami Zamawiajacego okreslonymi w Specyfikacji Istotnych Warunkdéw Zamoéwienia oraz jej
zalgcznikach, zwang dalej SIWZ.

3. Oféwiadczamy, ze spelniamy warunki udzialu w postgpowaniu okreslone w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp, na
potwierdzenie spelniania tych warunkow do oferty zalgczamy dokumenty wymagane SIWZ.

4, Oferujemy wykonanie przedmiotowego zamdwienia za:

Zadanie 1:

ceng oferty brutto - ..., zl

(ceng nalezy podaé z zaokrggleniem do dwéch miejsc po przecinku).

Projekt nr H/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla wzytkownikdw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11" wspélfinansowanego ze srodkdw
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Adres i nazwa oferowanego hotelu: .,

(wpisaé migiscowosé, nlice, nr budynku, kategoria (gwiazdki)

Oswiadczamy, ze oferowany hotel jest obiektem o kategorii ...oovvviiiiiiivinniinini. gwiazdek
fwpisac kategorie {gwiazdki)

ckreslonej przez Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy 2z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektow, w ktérych $wiadczone sg ushugi hotelarskie (Dz, U, z 20006 r.
Nr 22, poz, 169),

Ofwiadezamy, ze oferowany hotel znajduje sie w promieniu ....... km od Urzedu Miasta we Wroclawiu

(odleglos¢ obliczona na podstawie kalkulatora odleglosci: odleglosci.info)

Zadanie 2:
cene oferty brutto - e ..zt

{ceng nalezy podaé z zaokrqgleniem do dwoch miefse po przecinku).

(wpisaé miejscowosé, ulice, nr budynku, kategoria {gwiazdki)

Oséwiadczamy, ze oferowany hotel jest obiektem o kategorii .........cvvvevviiiiiiviiiceennnn... gwiazdek
fwpisad kategorie (gwiazdki)

okreslonej przez Rozporzgdzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektéw hotelarskich i innych obiektdéw, w ktorych swiadczone sg uslugi hotelarskie (Dz, U. z 2006 r.
Nr 22, poz, 169),

Oswiadczamy, ze oferowany hotel znajduje si¢ w promienin ....... km od Urz¢du Miasta w Gorzowie

Wikp. (odlegloéé obliczona na podstawie kalkulatora odlegloSci: odfeglosci.info)

Zadanie 3:

ceng oferty brutfo - ..., v e zl

{ceng nalezy podad z zaokrqgleniem do dwdch miejsc po przecinku).

(wpisaé miejscowos¢, ulice, nr budynku, kategoria (gwiazdki)

Oéwiadezamy, ze oferowany hotel jest obiektem o kategorii .......c.covvviviiiienecenniienien... gwiazdek

Prajekt nr I0/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzythownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspdlfinansowanego ze Srodiow
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(wpisac kategorie (gwiazdki)
okreélonej przez Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktorych $wiadczone sa uslugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r.
Nr 22, poz. 169).

O$wiadczamy, ze oferowany hotel znajduje si¢ w promieniu ....... km od Urzedu Miasta w Szczecinie

(odleglosé obliczona na podstawie kalkalatora odlegloSci: odlegiosci.info)

Zadanie 4:

ceng oferty brutfo - ... S 7}

(ceng nalezy podaé z zaokrggleniem do dwdch miefsc po przecinky).

(wpisaé miejscowosé, ulicg, nr budynku, kategoria (gwiazdki)

Oswiadcezamy, Ze oferowany hotel jest obiektem o Kategorii .......oviviiinininiiiiiiiiian. . gwiazdek
fwpisaé kategorie (gwiazdki}

okreslonej przez Rozporzgdzenia Ministra Gospodarki i Pracy z duia 19 sierpnia 2084 roku w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych $wiadezone sg ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r.
Nr 22, poz. 169).

Oswiadczamy, Ze oferowany hotel znajduje si¢ w promieniu ...... . km od Dworca Centralnego

w Warszawie (odleglo§¢ obliczona na podstawie kalkulatora odleglosci: odleglosci.info)

Zadante 5:
ceng oferty brutto - ..o z}

{ceng nalezy podaé z zackrggleniem do dwéch miejsc po przecinku).

....................................................................

(wpisaé miefscowosd, ulice, nr budynku, kategoria (gwiazdki)

Oéwiadczamy, e oferowany hotel jest obiektem o kategorii ........oovivvenininnnnnnns v gwiazdek
(wpisadé kategorie (gwiazdki)

okreslonej przez Rozporzgdzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych swiadczone sa uslugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r.
Nr 22, poz. 169).

Projekt we IG/INMF PLI5/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II" wspdlfinansowanego ze §rodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15
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Oswiadczamy, ze oferowany hotel znajduje si¢ w promieniu ...... . km od Urzedu Miasta w Krakowie

(odlegloéé obliczona na podstawie kalkuiatora odleglosci: odleglosci.info)

Zadanie 6:
ceng oferty brufto - .....ooiiiiii i zt

ceng nalezy podaé z zackrggleniem do dwdch migjsc po przecinku).
qg pop

....................................................................

(wpisaé niejscowosé, ulicg, nr budynku, kategoria (gwiazdki)

Os$wiadczamy, Ze oferowany hotel jest obiektem o kategorii ....ocovuviiiinivivaninnninnne ... gwinzdek
(wpisaé kategorie (gwiazdki)

okre$lonej przez Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektow, w ktérych $wiadczone sg uslugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r.
Nr 22, poz 169).

Obwiadezamy, Zze oferowany hotel znajduje si¢ w promieniu ....... km od Urzedu Miasta w Bialymstoku

(odlegloéé obliczona na podstawie kalkulatora odleglosci: odleglosci.info)

Zadanie 7:
cene oferty brutto - ... zl

(cene nalezy podaé z zaokrggleniem do dwoch miejsc po przecinku).

...................................................................

(wpisaé miejscowosé, ulice, nr budynku, kategoria (gwiazdki)

Oswiadezamy, Ze oferowany hotel jest obiekiem o kategorii .......cocooiiiiinicnnnniniiian.. gwiazdek
fwpisac kategorie (gwiazdki)

okreslonej przez Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych $wiadezone sg ushigi hotelavskie (Dz. U, z 2006 r.
Nr 22, poz. 169).

Oéwiadczamy, ze oferowany hotel znajduje si¢ w promieniu ....... km od Urzgdu Miasta w Olsztynie

(odlegloét obliczona na podstawie kalkulatora odleglosci: odleglosci.info)

Projekt nr [O/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzytkownikow SIS zwigzane 2 wdrozeniem SIS II” wspélfinansowanego ze Srodkow
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Zadanie §:
ceng oferty brutto - ..., zt

(ceng nalezy padat z zaokrggleniem do dwdch miejse po przecinku).

(wpisaé miefscowosé, ulice, n budynku, kategoria (gwiazdki)

Oféwiadczamy, ze oferowany hotel jest obiektem o kategorii ........... Cesesrrrnensirsessinarans .. gwiazdek
(wpisaé kategorie (gwiazdki)

okreslonej przez Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektéw hotelarskich i innyeh obiektéw, w Kkiérych $wiadezone sg uslugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r,
Nr 22, poz. 169).

Oswiadczamy, ze oferowany hotel znajduje sie¢ w promieniu ....... km od Urzedu Miasta w Gdaiisku

(cdlegloéé ebliczona na podstawie kalkulatora odleglosci: odleglosci.info)

Zadanie 9:
ceng oferty brutto - ... zt

(ceng nalezy poadal z zaokrqgleniem do dwich miefsc po przecinku).

....................................................................

(wpisaé miejscowosé, ulicg, nr budynku, kategoria (gwiazdki)

Oswiadczamy, ze oferowany hotel jest obiektem o kategorii ......coocciviiiiiiiniinaiiinianin., gwiazdek
fwpisaé kategorie (gwiazdki)

okre§lonej przez Rozporzadzenia Ministra Gospoedarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obicktow hotelarskich i innych obiektow, w ktérych $wiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r.
Nr 22, poz. 169).

OsSwiadczamy, ze oferowany hotel znajduje si¢ w promienin ....... km od Urzedu Miasta w Lublinie

(odleglosé obliczona na podstawie kallkulatora odleglosci: odleglosci.info)

5. Potwierdzamy wykonanie przedmiotu zamdwienia w terminie wskazanym w Rozdziale V SIWZ.

6. Przyjmujemy zasady platnodei oraz warunki gwarancji okreslone w Projekcie Umowy stanowigeym
Zalgeznik nr 4 do SIWZ.

Projekt nr I/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzythownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS I wspotfinansovanego ze Srodkdw
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7. Os$wiadczamy, ze wybdr oferty bedzie prowadzié¢/ nie bedzie prowadzic¢* do powstania v Zamawiajacego
. obowigzku podatkowego.

8. Os$wiadczamy, Ze nastgpujace czeSci zamdwienia  zamierzam  powierzy¢  podwykonawcy

9. Uwazamy si¢ za zwigzanych niniejszg oferta przez okres 60 dni od uplywu terminu skfadania ofert.

10. W razie wybrania naszej oferty zobowigzujemy si¢ do zawarcia umowy na warunkach zawartych w SIWZ
oraz migjscu i terminie okreslonym przez Zamawiajagcego.

11, Ofertg sktadamy na ........ kolejno ponumerowanych i podpisanych stronach.

12. Zatgcznikami do ninigjszego formularza stanowigcymi integralng czgs¢ oferty sg:

{(podpis 1 pieczed upowaznionego przedstawicicla)

" niepotrzebne skreshic.

Projekt mr IG/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzythownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS II” wspolfinansowanego ze Srodkdw
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Zalacznik nr 2 do STWZ
spr. nr 237/BF/15/DG

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

~NOWE WYZWANIA DLA UZYTKOWNIKOW SIS ZWIAZANE Z WDROZENIEM SIS 11”

Projekt Komendy Glownej Policji, realizowany w ramach Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-
2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,Wspdlpraca w obszarze Schengen oraz walka z przestgpczoscig
transgraniczng i zorganizowanq, w tym przeciwdziatanie handlowi ladimi oraz migracjom grup
przestgpezych”

Zadanienr 1

uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikéw szkolen z zakresu praktycznych
aspektow pracy z SIS II oraz ochrony danych osobowych dla operatoréw Biura SIRENE oraz
funkcjonariuszy i pracownikéw cywilnych z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego Biura
Sledezego Policji

Przedmiotem zamowienia sg ustugi gastronomiczne, hotelarskie, konferemcyjne (zabezpieczenie sali
i obstuga) dla uczestnikéw szkolen specjalistycznych i warsztatow realizowanych w ramach projektu ,,Nowe
wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowanych ze S$rodkéw
Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL1S -, Wspdlpraca
w obszarze Schengen oraz walka z przestgpczodcig transgraniczna i zorganizowana, w tym przeciwdzialanie
handiowi fudZmi oraz migracjom grup przestepczych®, ktére zorganizowane muszg by¢ w obiekcie:
»  okategorii minimum 3 gwiazdek, ,

polozonym w odlegfosci nie mniejszej niz [ km od Zrédel emitujgeych zanieczyszczenia powietrza
atmosferycznego, halasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drog ekspresowych i tras szybkiego ruchu oraz
czynnych toréw kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nastgpujacym terminie i lokalizacji:

- I grupa - 19/20 stycznia 2016
- II grupa — 20/21 stycznia 2016
- IIT grupa — 21/22 stycznia 2016

- w promieniu 50 - 130 km od Urzedu Miasta we Wroclawiu (pl. Nowy Targ 1-8, 50-141 Wroclaw) -
odleglo$¢ obliczona na podstawie kalkulatora odleglo$cis edleglosci.info).

LUSLUGI HOTELARSKIE
1. Wymagania ogdlne:

a) obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okrelonymi przez Rozporzadzenie
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektdw hotelarskich i innych
obiektdw, w ktorych swiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

b) w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z ciepla i zimng wodg (wanna lub prysznic),

c) dostep do bezplatnego Internetu w pomieszczeniach ogolnodostgpnych i w pokojach oraz dzialajacej
TV w pokojach,

Projekt nr IO/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11" wspdffinansewanego ze srodkow
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d) $niadanie wliczone w cene pokoju,

e) zapewnienic wlasciwej temperatury w pokojach — dzialajgce ogrzewanie i/lub klimatyzacja

f) w obiekcie, gdzie zakwaterowani sg uczestnicy szkolen wymagane jest wyznaczenie pomieszczenia
bagazowego zapewniajacego bezpieczne skladowanie bagazu w przypadku przyjazdu przed
rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakoficzenia szkolenia po uplywie ostatniej doby
hotelowej,

g) przestrzeganie czystosci, higieny, przepiséw sanitarnych i przepiséw p - poz.,

h) przygotowanie dla uczestnikéw konferencji wizytdwek na stoly konferencyjne oraz identyfikatorow —
w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajacego,

i) zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikéw spotkania,
najpdzniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego tytulu dodatkowych oplat.

2. Tloé¢ osob oraz rodzaj pokei z podzialem dla kazdej edycji szkolenia:
a) I grupa oséb — 27 oséb - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego

wykorzystania,

b) I grupa oséb — 27 osob - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

¢} III grupa oséb — 27 oséb - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

. SALE KONFERENCYJNE
1. Profesjonaina sala konferencyjna o powierzchni co najmmiej 60m?, dla 25 - 30 oséb, dostosowana do
potrzeb o0s6b niepelnosprawnych.
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie osob, aby okreslié
liczbe i spos6b ustawienia stotow, kizesel oraz wyposazenia,
2. Sala konferencyjna wyposazona w:
a)  stol prezydialny przeznaczony dla trzech osob i méwnicg/miejsce do prowadzenia prezentacii,
b)  sala wyposazona w stoly i krzesta z mozliwoscig ustawienia w podkowe (uczestnicy usadzeni po
zewnetrznej stronie stotow) lub ustawienie tzw. szkolne,
¢)  dzialajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekcyjnym,
d)  dzialajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,
e}  dzialajaca i w pei sprawng tablicg interakiywns,
f dzialajgcy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajgcym przedstawienie
prezentacii,
g)  oswietlenie z mozliwoscig zaciemnienia,
h)  dzialajgca klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacje,
i) odpowiednie naglosnienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych min. 2
sztuki, dzialajace mikrofony dia uczestnikéw szkolenia (min. 15 sztuk)
D zapewnienie flipcharta z piszacymi markerami,
k)  mozliwosé podigezenia laptopéw przez uczestnikéw szkolenia i prowadzacych — w tym gniazdek
elektrycznych zapewniajacych staly dostep do Zrédla energii,
1) zapewnienie biezacego dostgpu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,
m)  obshiga techniczna - dostepna przez caly czas trwania szkole# tj.:
e wykonawca umozliwi bezplatny dostgp do ksero/drukarki dla organizatoréw, w ilosci do 200
kartek (kopit) — papier dostarcza Wykonawca,
e dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,
e zabezpieczenie pomieszczenia do sktadowania materialow niezbednych
do prowadzenia szkolet,
e mozliwo$é zorganizowania serwisu kawowego w  bezposrednim  sgsiedztwie  sali
konferencyjnej,
e zapewnienic mozliwosci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji o szkoleniach,
ustawienia roll-updw — 2 szt. i innych materialéw, dostarczonych przez Zamawiajacego.

Projelt wr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspolfinansowanego ze Srodkéw
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ILUSLUGI GASTRONOMICZNE

1. Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

2. Swiadczenie ustug zywienia zgodnie z Ustawa 2z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pdzn. zm.),

3. Zapewnienie wyzywienia w postaci:

a) éniadania w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”. (np. réine rodzaje i gatunki seréw, wedliny wysokiej
jakosci, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, miod, jogurty
(owocowe i naturalne), warzywa, owoce, napoje zimne i gorace (kawa, herbata, cytryna, mieko, woda
mineralna, soki owocowe), wersja rowniez dla diabetykdw, celiaktykow,

b) lunchu w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajacego sig z zupy (min, 2 rodzaje do wyboru),
drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), satatek (min, 3 rodzaje do wyboru), deseru, napojéw
zimnych i gorgcych (kawa, herbata, mleko, woda mineralna, soki owocowe), mozliwo$é wyboru wersji
miesnej, wegetarianskiej oraz wersji dla diabetykow, celiatykow,

¢) kolacji w formie tzw. ,,szwedzkiego stotu”, skladajacej si¢ z przystawki (min. 3 rodzaje do wyboru),
dania cieplego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych i gorgcych (kawa, herbata, cytryna,
mieko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny wysokiej jakosei, deski serdw, satatek (min. 3 rodzaje
do wyboru), ciast (min. 3 rodzaje do wyboru) - mozliwosé wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

4, W calodziennym jadtospisie powinny zosta¢ uwzglednione produkty ze wszystkich grup spozywezych.

Positki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, metodg fradycyjna bez uzycia produkiéw

typu instant tub produktéw gotowych typu pierogi mrozone, klopsy, gotabki, itp.

6. Dania i napoje bgdg serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz metalowymi sztuccami
(wyklucza si¢ naczynia i sztuéece jednorazowego uzytku),

7. Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkdw w restauracji znajdujacej si¢ w obiekcie,
w ktorym odbywa sig konferencja.

(]

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3 razy w trakcie dnia
szkolenia): kawe, rézne gatunki herbaty, slodycze (ciasta - min. 3 rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3
rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do
wyboru), soki (inin. 3 rodzaje do wyboru), wod¢ mineralna gazowang i niegazowang.

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy na 14 dni przed rozpoczeciem kazdej edycji:

1. Dokladne informacje o liczbie 0sdb, bioragcych udzial w szkoleniu.

2. Plan szkolenia wraz z podaniem p6r positkow i przerw kawowych.

3. Liczbg samochodéw korzystajgeych z parkingu.

4. Wykonawca na 14 dni przed rozpoczeciem szkolenia przedstawi Zamawiajagcemu do akceptacji menu
obowigzujgce podezas szkolenia.

5. Wykonawca zapewni w ramach zlozongj oferty mozliwos¢ 15 bezplatnych micjsc parkingowych
w odleglosci nie wigkszej niz 500 m od oérodka na caly czas trwania szkolenia (takze dla busa)

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozktad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzien poprzedzajgcy rozpoczeeie szkolenia:
» przyjazd 27 oséb w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, spotkanie organizacyjne, kolacja —
w godz. 19.00-22.00;
Dzien 2;
» godz. 7.30 — 8.30 éniadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00 do godz. 14.45,
wyjazd 0sob okoto godz. 17.00.

Projekt nr IWNMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikew SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II" wspblfinansowanego ze srodkow
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Zadanie nr 2

ushugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dia uczestnikow szkolen z zakresu prakiycznych
aspektow pracy z SIS II oraz ochrony danych osobowych dla operatoréw Biura SIRENE oraz
funkcjonariuszy i pracownikéw cywilnych z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego Biura
Sledczego Policji

Przedmiotem zamoéwienia sg uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne (zabezpieczenie sali
i obstuga) dla uczestnikéw szkolen specjalistycznych i warsztatow realizowanych w ramach projektu ,Nowe
wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11" wspoHinansowanych ze $rodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL1S -, Wspolpraca
w obszarze Schengen oraz walka z przestgpczoscia transgraniczng i zorganizowang, w tym przeciwdzialanie
handlowi ludZmi oraz migracjom grup przestepezych”, ktore zorganizowane muszg byé w obiekcie:
¥ o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

polozonym w odleglosci nie mniejszej niz 1 km od Zrédel emitujgcych zanieczyszezenia powietrza
atmosferycznego, halasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drog ekspresowych i tras szybkiego ruchu oraz
czynnych tordw kolejowych.

Wyiej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nastgpujacym terminie i lokalizacji:

- I grupa - 03/64 lutego 2016
- I grupa — 04/05 lutego 2016

- w promieniu 50 - 130 km od Urz¢du Miasta w Gorzowie Wikp. (ul. Sikorskiego 3-4, 66-400 Gorzow
Wielkopolski) - odleglos¢ obliczona na podstawie kalkulatora odlegtosci: edleglosci.info

LUSLUGI HOTELARSKIE
3. Wymagania ogélne:

a) obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez Rozporzadzenie
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych
obiektdw, w ktorych swiadczone sa ustugi hotelarskic (Dz. U, z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

b) w kazdym pokoju musi byé lazienka z ciepla i zimng wodg (wanna lub prysznic),

c) dostep do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogdlnodostgpnych i w pokojach oraz dzialajacej
TV w pokojach,

d) $niadanie wliczone w ceng pokoju,

e) zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach — dzialajace ogrzewanie i/lub klimatyzacja

f) w obickcie, gdzie zakwaterowani s uczestnicy szkolefi wymagane jest wyznaczenie pomieszczenia
bagazowego zapewniajacego bezpieczne skladowanic bagain w przypadku przyjazdu przed
rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakonczenia szkolenia po uplywie ostatniej doby
hotelowej,

g) przestrzeganie czystosci, higieny, przepisow sanitarnych i przepisow p - poz.,

h) przygotowanie dla uczestnikéw konferencji wizytdwek na stoly konferencyjne oraz identyfikatorow —
w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajgcego,

i) zagwarantowanie Zamawiajacemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikéw spotkania,
najpoznicj na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego tytutu dodatkowych optat.

4. Tloé¢ os6b oraz rodzaj pokoi z podzialem dla kazdej edycji szkolenia:

a) I grupa oséb — 27 oséb - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

b) I grupa oséb — 27 o0séb - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,
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Il. SALE KONFERENCYJNE
1. Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchai co najmniej 60m?, dla 25 - 30 o0séb, dostosowana do
potrzeb oséb niepelnosprawnych.
Zamawiajacy poinformuje Wykonaweg na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie 0sdb, aby okresli¢
liczbe i sposdb ustawienia stolow, krzeset oraz wyposazenia.
2. Sala konferencyjna wyposazona w:
a) stdl prezydialny przeznaczony dla trzech oséb i méwnice/miejsce do prowadzenia prezentacii,
b) sala wyposazona w stoly i krzesia z mozliwoécia ustawienia w podkowg (uczestnicy usadzeni po
zewngtrznej stronie stolow) Tub ustawienie tzw. szkolne,
c) dzialajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekeyjnym,
d) dzialajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,
e) dzialajaca i w pelni sprawng tablicg interaktywna,
f) dzialajgcy sprzgt komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajacym przedstawienie
prezentacji,
g) oéwietlenic z mozliwoscig zaciemnienia,
h) dzialajaca klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacjg,
i) odpowiednie naglosnienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych min. 2 sztuki,
dzialajgce mikrofony dla uczestnikow szkolenia (min. 15 sztuk)
i) zapewnienie flipcharta z piszgcymi markerami,
k) mozliwos¢ podigczenia laptopdw przez uczestnikéw szkolenia i prowadzacych — w tym gniazdek
elekirycznych zapewniajgeych staly dostep do zrédta energii,
) zapewnienie biezgcego dostepu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,
m) obstuga techniczna - dostepna przez caly czas trwania szkoles tj.:
¢ wykonawca umozliwi bezplatny dostgp do ksero/drukarki dla organizatoréw, w ilosci do 200
kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonawea,
e dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,
e zabezpieczenie pomieszczenia do skladowania materialéw niezbednych do prowadzenia

szkolen,
¢ mozliwosé zorganizowania serwisu kawowego w  bezposrednim  sgsiedziwie sali
konferencyjnej,

e zapewnienie mozliwosci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji o szkoleniach,
ustawienia roll-updw - 2 szt i innych materiatow, dostarczonych przez Zamawiajgcego.

ITLUSEUGI GASTRONOMICZNE

1. Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

2. Swiadczenic uslig zywienia zgodnie =z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006  roku
o0 bezpieczenistwie zywnodei i Zzywienia (Dz. U, 22006 r. Nr 171, poz. 1225 z pdzn. zm.),

3. Zapewnienie wyZywienia w postaci:

a) $niadania w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”. (np. rézne rodzaje i gatunki seréw, wedliny wysokiej
jakodci, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, miod, jogurty
(owocowe 1 naturalne), warzywa, owoce, napoje zimne i goragce (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda
mineralna, soki owocowe), wersja réwniez dla diabetykow, celiaktykow,

b) lunchu w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajgcego si¢ z zupy (min. 2 rodzaje do wyboru),
drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), safatek (min. 3 rodzaje do wyboru), deseru, napojow
zimnych i gorgeych (kawa, herbata, mleko, woda mineralna, soki owocowe), mozliwo$é wyborn wersji
migsnej, wegetarianskiej oraz wersji dia diabetykdw, celiatykdw,

c) kolacji w formie tzw. ,,szwedzkiego stolu”, skladajacej si¢ z przystawki (min. 3 rodzaje do wyboru),
dania cieptego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojow zimnych i goracych (kawa, herbata, cytryna,
mieko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny wysokiej jakoscei, deski seréw, satatek (min. 3 rodzaje
do wyboru), ciast (min, 3 rodzaje do wyboru) - mozliwos¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

4, W calodziennym jadlospisie powinny zosta¢ uwzglednione produkty ze wszystkich grup spozywcezych.

Projekt ne 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11" wspolfinansowanego ze Srodiéw
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Positki powinny byé wykonane z naturalnych produktow, metodg tradycyjng bez uzycia produktow
typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone, klopsy, golgbki, itp.

Dania i napoje beds serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz metalowymi sztutcami
(wyklucza si¢ naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku),

Zapewnienie spozywania przez uczestnikéw posilkéw w restauracji znajdujacej si¢ w obiekeie,
w ktérym odbywa si¢ konferencja.

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3 razy w trakcie dnia
szkolenia): kawe, r6zne gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3 rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3
rodzaje do wyboru, cukierki itp.), micko do kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do
wyboru), soki (min. 3 rodzaje do wyboru), wode mineralng gazowang i niegazowana.

TIV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajgcy przedstawi Wykonawcy na 14 dni przed rozpoczgciem kazdej edyciji:

el el

Dokladne informacje o liczbie osdb, biorgeych udzial w szkoleniu,

Plan szkolenia wraz z podaniem pér positkéw i przerw kawowych.

Liczbe samochoddw korzystajacych z parkingu.

Wykonawca na 14 dni przed rozpoczgciem szkolenia przedstawi Zamawiajgcemu do akceptacji menu
obowigzujgce podezas szkolenia.

Wykonawca zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwos¢ 15 bezplatnych miejsc parkingowych
w odleglosci nie wigkszej niz 500 m od osrodka na caly czas trwania szkolenia (takze dla busa)

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozkiad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzien poprzedzajacy rozpoczecie szkolenia:
» przyjazd 27 oséb w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, spotkanie organizacyjne, kolacja —

w godz. 19.00-22.00;

Dzien 2:
> godz. 7.30 — 8.30 $niadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00 do godz. 14.45,

wyjazd 0séb okoto godz. 17.00.

Projekt nr 1YNMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II'” wspdtfinansowanego ze Srodkéw
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Zadanie nr 3

uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikéw szkolen z zakresu praktyczoych
aspektow pracy z SIS II oraz ochrony danych osobowych dla operatoréw Biura SIRENE oraz
funkcjonariuszy i pracownikéw cywilnych z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego Biura
Sledczego Policji

Przedmiotem zamodwienia sg uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne (zabezpieczenic sali
i obstuga) dla uczestnikéw szkolen specjalistycznych i warsztatow realizowanych w ramach projektu ,,Nowe
wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwiazane z wdrozeniem SIS II” wspéltfinansowanych ze Srodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,Wspdlpraca
w obszarze Schengen oraz walka z przestepczoseia transgraniczng i zorganizowana, w tym przeciwdzialanie
handlowi ludZmi oraz migracjom grup przest¢pezych”, ktore zorganizowane muszg by¢ w obiekcie:
» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

potozonym w odleglodci nie mnigjszej niz | km od Zrédel emitujacych zanieczyszezenia powietrza
atmosferycznego, hatasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drdg ekspresowych i tras szybkiego ruchu oraz
czynnych toréw kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nastepujacym terminie i lokalizacji:

- I grupa — 09/10 marca 2016
- II grupa —10/11 marea 2016

- w promienin 70 - 150 km od Urz¢du Miasta w Szczecinie (Plac Armii Krajowej 1, 70-456 Szczecin) -
odleglo$é obliczona na podstawie kalkulatora odlegtoSci: odleglosci.info

LUSLUGI HOTELARSKIE

I. Wymagania ogdlne:

a) obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okre$lonymi przez Rozporzadzenie
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektow hotelarskich i innych
obiektow, w ktorych $wiadczone sg ushugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 1. Nr 22, poz. 169),

b} w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z ciepta i zimng wodg (wanna lub prysznic),

¢) dostep do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogdlnodostgpnych i w pokojach oraz dzialajacej
TV w pokojach,

d) $niadanic wliczone w ceng pokoju,

¢) zapewnienie wladciwej temperatury w pokojach — dzialajace ogrzewanie i/lub klimatyzacja

f) w obiekcie, gdzie zakwaterowani sg uczestnicy szkolet wymagane jest wyznaczenie pomieszczenia
bagazowego zapewniajacego bezpieczne skladowanie bagazu w przypadku przyjazdu przed
rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakoficzenia szkolenia po uplywie ostatniej doby
hotelowej,

g) przestrzeganie czystosci, higieny, przepiséw sanitarnych i przepiséw p - poz.,

h) przygotowanie dla uczestnikéw konferencji wizytowek na stoly konferencyjne oraz identyfikatoréw —
w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajgcego,

i) zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikéw spotkania,
najpozniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego tytulu dodatkowych optat.

2. Hlos¢ 0s6b oraz rodzaj pokoi z podzialem dla kazdej edycji szkolenia:

a) I grupa os6b — 27 0sdb - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodziclnego
wykorzystania,

b) II grupa osdb — 27 osdb - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodziclnego
wykorzystania,

Projekt ne 1O/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uiytkownikdw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspolfinansowanego ze Srodkdw
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II. SALE KONFERENCYJNE
1. Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m?, dla 25 - 30 oséb, dostosowana do
potrzeb osdb niepelnosprawnych.
Zamawiajacy poinformuje Wykonawee na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie 0sdb, aby okreslic
liczbe i sposéb ustawienia stolow, krzeset oraz wyposaZenia.
2. Sala konferencyjna wyposazona w:
a)  stol prezydialny przeznaczony dla trzech os6b i mownicg/miejsce do prowadzenia prezentacji,
b)  sala wyposazona w stoly i krzesta z mozliwoscig ustawienia w podkowg (uczestnicy usadzeni po
zewnetrznej stronie stoléw) lub ustawienie tzw. szkolne,
¢)  dziatajacy i w pelni sprawny projektor multimediainy z ekranem projekeyjnym,
d)  dzialajgcy i w pelni sprawny system naglasniajacy,
¢)  dzialajgca i w pelni sprawng tablicg interaktywnag,
) dziatajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajacym przedstawienie
prezentacji,
g)  o$wietlenie z mozliwodcia zaciemnienia,
h)  dzialajgcq klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacje,
i) odpowiednie nagloénienie, dziatajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzgcych min. 2
sztuki, dzialajace mikrofony dla uczestnikéw szkolenia (min. 15 sztuk)
)] zapewnienie flipcharta z piszgcymi markerami,
k)  mozliwo$é podigczenia laptopdw przez uczestikow szkolenia i prowadzacych — w tym gniazdek
elektryeznych zapewniajacych staly dostep do Zrédia energii,
)] zapewnienie biezgcego dostepu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,
m)  obshuga techniczna - dostgpna przez caly czas trwania szkole tj.:
e wykonawea umozliwi bezplatny dostep do ksero/drukarki dia organizatorow, w ilosci do 200
kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonawea,
e dostep do bezptatnego Internetu bezprzewodowego,
zabezpicczenie pomieszezenia do skladowania materialéw niezbgdnych do prowadzenia

szkolen,
o mozliwo$¢é zorganizowania serwisu kawowego w  bezporednim sasiedztwie  sali
konferencyjnej,

o zapewnienie mozliwosci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji o szkoleniach,
ustawienia roll-upéw — 2 szt. i innych materiatow, dostarczonych przez Zamawiajacego.

III.USEUGI GASTRONOMICZNE

1. Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz, 23:00,

2. Swiadczenie uslug Zywienia zgodnie z Ustawg 2z dnia 25 sierpnia 2006  roku
o bezpieczenstwie zywnoéci i zywienia (Dz. U. z 2006 ¥, Nr 171, poz. 1225 z pdzn. zm.),

3. Zapewnienie wyzywienia w postaci:

d) éniadania w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”. (ap. rézne rodzaje i gatunki seréw, wedliny wysokiej
jakosci, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, midd, jogurty
(owocowe i naturalne), warzywa, owoce, napoje zimne i gorgee (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda
mineraina, soki owocowe), wersja réwniez dla diabetykow, celiaktykow,

) lunchu w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, sktadajacego si¢ z zupy (min. 2 rodzaje do wyboru),
drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), salatek (min. 3 rodzaje do wyboru), deseru, napojéw
zimnych i gorgeych (kawa, herbata, mleko, woda mineralna, soki owocowe), mozliwodé wyboru wersji
migsnej, wegetarianskicj oraz wersji dla diabetykow, celiatykow,

) kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajgcej si¢ z przystawki (min. 3 rodzaje do wyboru),
dania cieplego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych i gorgcych (kawa, herbata, cytryna,
mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny wysokiej jakosci, deski serow, satatek (min. 3 rodzaje
do wyboru), ciast (min. 3 rodzaje do wyboru) - mozliwos¢ wyboru wersji migsnej, wegetariafiskiej oraz
wersji dla diabetykdw, celiatykow,

4, W catodziennym jadtospisie powinny zostaé uwzglednione produkty ze wszystkich grup spozywezych.

Projekt nr 10/NMF PLIS/14 pn.: Nowe wynwania dia uzytkownikdw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II" wspélfinansowanego ze $rodkéw
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Positki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktow, metodg tradycyjng bez uzycia produktéw
typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone, klopsy, golabki, itp.

Dania i napoje beda serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz metalowymi sztuécami
(wyklucza si¢ naczynia i sztuéee jednorazowego uzytku),

Zapewnienie spozywania przez uczestnikéw posilkéw w restauracji znajdujacej sie w obiekcie,
w ktorym odbywa sie konferencia.

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3 razy w trakcie dnia
szkolenia): kawe, rozne gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3 rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3
rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do
wyboru), soki {min. 3 rodzaje do wyboru), wodg mineralng gazowang i nicgazowang,

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajycy przedstawi Wykonawcey na 14 dni przed rozpoczgciem kazdej edycji:

1.
2.
3.
4

5.

Dokladne informacje o liczbie os6b, bioracych udzial w szkoleniu.

Plan szkolenia wraz z podaniem pér positkéw i przerw kawowych.

Liczbg samochoddw korzystajacych z parkingu.

Wykonawca na 14 dni przed rozpocz¢eiem szkolenia przedstawi Zamawiajgcemu do akceptacji menu
obowigzujgce podcezas szkolenia,

Wykonawca zapewni w ramach zloZzonej oferty mozliwo$é 15 bezplatnych miejsc parkingowych
w odleglosci nie wigkszej niz 500 m od o$rodka na caly czas trwania szkolenia (takze dla busa)

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozklad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dziefi poprzedzajacy rozpoczgceie szkolenia:
> przyjazd 27 osob w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, spotkanie organizacyjne, kolacja —

w godz. 19.00-22.00;

Dzien 2:
» godz. 7.30 — 8.30 éniadanie, godz. 9.00 — 16,30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00 do godz. 14.45,

wyjazd 0sdb okoto godz. 17.00.
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Zadanie nr 4

ustugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikéw szkolen z zakresu pomocy prawnej
w sprawach karnych dla operatoréw Biura SIRENE

Przedmiotem zamoéwienia sg uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne (zabezpieczenie sali
i obsluga) dla uczestnikéw szkolen specjalistycznych i warsztatéw realizowanych w ramach projektu ,Nowe
wyzwania dla Uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11" wspéifinansowanych ze srodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,,Wspdipraca
w obszarze Schengen oraz walka z przestgpczodcia transgraniczng i zorganizowana, w tym przeciwdziatanie
handlowi ludZmi oraz migracjom grup przestgpczych”, ktére zorganizowane muszg by¢ w obiekcie:
» o kategorii minimum 3 gwiazdek,

polozonym w odleglodci nie mniejszej niz | km od Zrédel emitujgcych zanieczyszczenia powietrza
atmosferycznego, hatasu i uciazliwego ruchu, od autostrad, drog ekspresowych i tras szybkiego ruchu oraz
czynnych toréw kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nastgpujacym terminie i lokalizacji:

- I grupa — 14/15 stycznia 2016
- II grupa -25/26 lutego 2016
- ITI grupa —03/04 marca 2016

- w promieniu 25 - 100 kin od Dworca Centralnego w Warszawie (Aleje Jerozolimskie 54, Warszawa) -
odleglo§é obliczona na podstawie kalkulatora odlegloéci: odleglosci.info

LUSLUGI HOTELARSKIE

1. Wymagania ogélne:

a) obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnic z wymaganiami okreslonymi przez Rozporzgdzenie
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych
obiektéw, w kidrych $wiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U. 2 2006 r. Nr 22, poz. 169),

b) w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z cieply i zimng woda (wanna lub prysznic),

¢) dostgp do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogélnodostgpnych i w pokojach oraz dzialajgcej
TV w pokojach,

d) $niadanie wliczone w ceng pokoju,

e) zapewnienic wlasciwej temperatury w pokojach — dziatajace ogrzewanie i/lub klimatyzacja

f) w obickcie, gdzie zakwaterowani sa uczestnicy szkolei wymagane jest wyznaczenie pomieszczenia
bagazowego zapewniajgcego bezpieczne skladowanie bagazu w przypadku przyjazdu przed
rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakonczenia szkolenia po uplywie ostatniej doby
hotelowej,

g) przestrzeganie czystosci, higieny, przepiséw sanitarnych i przepisow p - poz.,

h) przygotowanie dia uczestnikow konferencji wizytéwek na stoly konferencyjne oraz identyfikatoréw —
w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajacego,

i) zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostateczngj liczby uczestnikéw spotkania,
najpoznicj na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego tytulu dodatkowych oplat.

2. Tloéé¢ osdb oraz rodzaj pokoi z podzialem dia kazdej edycji szkolenia:

a) I grupa osdb — 28 oséb - 28 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

b) 11 grupa oséb — 28 oséb - 28 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

Projekt nr I/NMF PLIS/14 pn.: Nowe wyzwania dia wiytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspdlfinansowanego ze Srodkdw
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c) III grupa oséb — 28 0s6b - 28 pokoi jednoosobowych lub wicloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

III. SALE KONFERENCYJNE
1. Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m’, dla 25 - 30 osdb, dostosowana do

potrzeb os6b niepelnosprawnych.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie osdb, aby okresli¢

liczbg i sposdéb ustawienia stotow, krzeset oraz wyposazenia,

2. Sala konferencyjna wyposazona w:

a) stol prezydialny przeznaczony dla trzech oséb i méwnicg/miejsce do prowadzenia prezentacji,

b) sala wyposazona w stoly i krzesta z mozliwoscig ustawienia w podkowe (uczestnicy usadzeni po
zewnetrznej stronie stolow) lub ustawienie tzw. szkolne,

c) dzialajacy i w pelni sprawny projektor muitimedialny z ekranem projekeyjnym,

d) dzialajgcy i w pelni sprawny system naglasniajacy,

e) dziatajaca i w pelni sprawng tablicg interaktywna,

f) dzialajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajagcym przedstawienie
prezentacji,

g) ofwietlenie z mozliwoscig zaciemnienia,

h) dzialajgca klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacje,

i) odpowiednie nagloénienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzgcych min. 2
sztuki, dziatajgce mikrofony dla uczestnikdw szkolenia (min. 15 sztuk)

j)  zapewnienie flipcharta z piszgcymi markerami,

k) mozliwoéé podlaczenia laptopéw przez uczestnikow szkolenia i prowadzacych — w tym gniazdek
elektrycznych zapewniajacych staty dostep do Zrddia energii,

1) zapewnienie biezgcego dostgpu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,

m) obstuga techniczna - dostgpna przez caly czas trwania szkole tj.:
o wykonawca umozliwi bezplatny dostep do ksero/drukarki dla organizatoréw, w ilosci do 200

kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonawca,

o dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,
e zabezpieczenie pomieszczenia do skladowania materialéw niezbednych do prowadzenia

szkolen,
e mozliwo$¢ zorganizowania serwisu kawowego w bezpoSrednim sgsiedztwie sali
konferencyjnej,

» zapewnienie mozliwoéei oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji o szkoleniach,
ustawienia roll-upéw — 2 szt. i innych materialéw, dostarczonych przez Zamawiajacego.

ILUSEUGI GASTRONOMICZNE

1. Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

2. Swiadczenie uslug zywienia zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o bezpieczenstwie zywnoscei i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z p6Zn. zm.),

3. Zapewnienie wyzywienia w postaci:

a) éniadania w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”. (np. rdine rodzaje i gatunki seréw, wedliny wysokiej
jakoéci, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, miéd, jogurty
(owocowe 1 naturalne), warzywa, owoce, napoje zimne i gorace (kawa, herbata, cytryna, mleke, woda
mineralna, soki owocowe), wersja réwniez dla diabetykow, celiaktykow,

by lunchu w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skiadajacego si¢ z zupy (min. 2 rodzaje do wyboru),
drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), salatek (min. 3 rodzaje do wyboru), deseru, napojow
zimnych i gorgcych (kawa, herbata, mleko, woda mineralna, soki owocowe), mozliwos¢ wyboru wersji
migsnej, wegetarianskiej oraz wersji dla diabetykéw, celiatykow,

¢) kolacji w formic tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajacej si¢ z przystawki (min. 3 rodzaje do wyboru),
dania cieplego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojow zimnych i goraeych (kawa, herbata, cytryna,
mleko, woda mineraina, soki owocowe), wedliny wysokiej jakosci, deski seréw, salatek (min. 3 rodzaje
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do wyboru), ciast (min. 3 rodzaje do wyboru) - mozliwos¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dia diabetykéw, celiatykow,

4, W catodziennym jadlospisie powinny zosta¢ uwzglednione produkty ze wszystkich grup spozywezych,

Posilki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, metoda tradycyjng bez uzycia produktow

typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone, klopsy, golabki, itp.

6. Dania i napoje bedg serwowane w naczyniach wiclorazowego uzytku wraz metalowymi sztuécami
(wyklucza sig naczynia i sztuéee jednorazowego uzytkn),

7. Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkow w restauracji znajdujacej si¢ w obiekceie,
w ktorym odbywa si¢ konferencja.

Lh

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3 razy w trakcie dnia
szkolenia): kawe, rézne gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3 rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min, 3
rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do
wyboru), soki (min. 3 rodzaje do wyboru), wod¢ mineralng gazowang i niegazowang.

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy na 14 dni przed rozpoczeciem kazdej edycii:

1. Dokladne informacje o liczbie os6b, biorgeych udziat w szkoleniu.

2. Plan szkolenia wraz z podaniem por positkéw i przerw kawowych,

3. Liczbe samochoddw korzystajgeych z parkingu.

4, Wykonawca na 14 dni przed rozpoczgciem szkolenia przedstawi Zamawiajacemu do akceptacji menu
obowiazujgce podezas szkolenia.

5. Wykonawca zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwosé 15 bezplatnych migjsc parkingowych
w odleglo$ci nie wiekszej niz 500 m od osrodka na caly czas trwania szkolenia (takze dla busa)

V.RAMOWY ROZKELAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozklad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzief poprzedzajacy rozpoczgcie szkolenia:
» przyjazd 28 osob w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, spotkanie organizacyjne, kolacja —
w godz. 19.00-22.00,
Dzien 2:
> godz. 7.30 — 8.30 éniadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00 do godz. 14.45,
wyjazd 0s6b okoto godz. 17.00.
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Zadanie nr 5

uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikéw szkolen z zakresu pomocy prawnej
w sprawach karnych dla operatoré6w Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy i pracownikéw cywilnych
z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego Biura Sledczego Policji

Przedmiotem zaméwienia s3 uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne (zabezpieczenie sali
i obsluga) dla uczestnikéw szkolen specjalistycznych i warsztatéw realizowanych w ramach projektu ,,Nowe
wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 1I” wspélfinansowanych ze $rodkéw
Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,,Wspdlpraca
w obszarze Schengen oraz walka z przestepczoseig transgraniczng i zorganizowang, w tym przeciwdzialanie
handlowi ludZmi oraz migracjom grup przestepczych”, ktore zorganizowane musza by¢ w obiekcie:
» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

potozonym w odleglo$ci nie mnigjszej niz 1| km od Zrédet emitujgcych zanieczyszczenia powietrza
atmosferycznego, halasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drég ekspresowych i tras szybkiego ruchu oraz
czynnych torow kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nastepujacym terminie i lokalizacji:
- I grupa — 13/14 stycznia 2016

- w promieniu 50 - 120 km od Urz¢du Miasta w Krakowie (Plac Wszystkich Swietych 3-4, Krakéw) -
adlegloé¢ obliczona na podstawie kalkulatora odleglosei: odleglosci.info

LUSLUGI HOTELARSKIE

1. Wymagania ogélne:

a) obickt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okre$lonymi przez Rozporzadzenie
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych
obiektow, w kidrych $wiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

b) w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z cieply i zimng woda (wanna lub prysznic),

¢) dostep do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogdlnodostgpnych i w pokojach oraz dzialajgcej
TV w pokojach,

d) $niadanie wliczone w ceng pokoju,

e) zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach — dzialajgce ogrzewanie i/lub klimatyzacja

f) w obickcie, gdzie zakwaterowani sg uczestnicy szkolen wymagane jest wyznaczenie pomieszczenia
bagazowego zapewniajgcego bezpieczne skladowanie bagazu w przypadku przyjazdu przed
rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakonczenia szkolenia po uplywie ostatniej doby
hotelowej,

g) przestrzeganie czystosci, higieny, przepisow sanitarnych i przepiséw p - poz.,

h) przygotowanic dla uczestnikow konferencji wizytowek na stoly konferencyjne oraz identyfikatorow —
w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajacego,

i) zagwarantowanic Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczesinikdw spotkania,
najpdzniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego tytuly dodatkowych oplat.

2. 1lo$¢ 0s6b oraz rodzaj pokoi z podzialem dla kazdej edycji szkolenia:
a) [ grupa oséb — 28 os6b - 28 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

IV. SALE KONFERENCYJNE
I. Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m?, dla 25 - 30 oséb, dostosowana do
potrzeb osdb niepelnosprawnych.

Projekt ne IG/NME PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11" wspdffinansowanego ze $rodkow
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Zamawiajacy poinformuje Wykonawcee na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie oséb, aby okresli¢

liczbe i sposdb ustawienia stoldw, krzesel oraz wyposazenia.

Sala konferencyjna wyposazona w:

a)  stol prezydialny przeznaczony dla trzech osob i moéwnicg/miejsce do prowadzenia prezentacji,

b) sala wyposazona w stoly i krzesla z mozliwoscig ustawienia w podkowg (uczestnicy usadzeni po
zewnetrznej stronie stoléw) lub ustawienie tzw. szkolne,

¢) dzialajgcy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekeyjnym,

d) dzialajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,

¢) dzialajaca i w pelni sprawng tablicg interaktywng,

f) dzialajgcy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajacym przedstawienie
prezentacji,

g) oswietlenie z mozliwoscig zaciemnienia,

h) dzialajacq klimatyzacj¢ i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacjg,

i) odpowiednie nagloénienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych min. 2
sztuki, dziatajace mikrofony dla uczestnikdw szkolenia (min. 15 sztuk)

i) zapewnienie flipcharta z piszagcymi markerami,

k) mozliwoéé podlaczenia laptopow przez uczestnikow szkolenia i prowadzacych — w tym gniazdek
elektrycznych zapewniajgcych staly dostgp do zrodla energii,

1)  zapewnienie biezgcego dostgpu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,

m) obstuga techniczna - dostgpna przez caly czas trwania szkolen tj.:
e wykonawca umozliwi bezplatny dostep do ksero/drukarki dla organizatoréw, w ilosci do 200

kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonawca,
dostep do bezptatnego Internetu bezprzewodowego,

e zabezpieczenie pomieszczenia do skiadowania materialdw niezbednych do prowadzenia

szkolen,
e mozliwo§¢ zorganizowania serwisu kawowego w  bezpoSrednim  sgsiedztwie  sali
konferencyinej,

e zapewnienie mozliwodci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji o szkoleniach,
ustawienia roll-upéw — 2 szt. i innych materialow, dostarczonych przez Zamawiajacego.

HI.USLUGI GASTRONOMICZNE

b)

Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

Swiadczenie ustug  zywienia zgodnie z Ustawg 2z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. 2 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pézn, zm.),

Zapewnienie wyzywienia w postaci:

$niadania w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”. (np. réine rodzaje i gatunki seréw, wedliny wysokiej
jakosci, jajka podane pod réinymi postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, midd, jogurty
(owocowe i naturalne), warzywa, owoce, napoje zimne i gorgce (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda
mineralna, soki owocowe), wersja rowniez dla diabetykow, celiaktykow,

lunchu w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajacego sie z zupy (min. 2 rodzaje do wyboru),
drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), satatek (min. 3 rodzaje do wyboru), deseru, napojow
zimnych i gorgeych (kawa, herbata, mleko, woda mineralna, soki owocowe), mozliwo$¢ wyboru wersji
migsnej, wegetarianskiej oraz wersji dla diabetykow, celiatykow,

kolacji w formie tzw. ,.szwedzkiego stolu”, skladajacej si¢ 2 przystawki (min. 3 rodzaje do wyboru),
dania cieptego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych i gorgecych (kawa, herbata, cytryna,
mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny wysokiej jakosci, deski serdw, salatek (min. 3 rodzaje
do wyboru), ciast (min. 3 rodzaje do wyboru) - mozliwosé wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

W catodziennym jadlospisie powinny zosta¢ uwzglednione produkty ze wszystkich grup spozywezych.
Positki powinny byé wykonane z naturalnych produktow, metoda tradycyjng bez uzycia produktow
typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone, klopsy, gofgbki, itp.

Dania i napoje bedg serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz metalowymi sztuécami
(wyklucza sie naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku),

Projekt nr HY/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowanego ze Srodkéw

Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI5

- o/

norwa
grants

Y



7.

Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkéw w restauracji znajdujgcej si¢ w obiekcie,
w ktérym odbywa si¢ konferencja.

Przerwa kawowa Wykonawea zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3 razy w trakeie dnia
szkolenia): kawe, rézne gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3 rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3
rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe {(min. 3 rodzaje do
wyboru), soki (min. 3 rodzaje do wyboru}, wodg mineralna gazowang i niegazowang.

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajacy przedstawi Wykonawcey na 14 dni przed rozpoczgciem kazdej edycji:

1.
2.
3.
4

5.

Dokladne informacje o liczbie 0s6b, bioracych udzial w szkoleniu.

Plan szkolenia wraz z podaniem por positkdw i przerw kawowych.

Liczbe samochodow korzystajacych z parkingu.

Wykonawca na 14 dni przed rozpoczeciem szkolenia przedstawi Zamawiajacemu do akceptacji menu
obowigzujace podczas szkolenia.

Wykonawca zapewni w ramach ztozonej oferty mozliwoéé 15 bezplatnych miejsc parkingowych
w odleglosci nie wiekszej niz 500 m od o§rodka na caly czas trwania szkolenia (takze dla busa)

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozklad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzien poprzedzajgcy rozpoczgeie szkolenia:
» przyjazd 28 0séb w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, spotkanie organizacyjne, kolacja —

w godz, 19.00-22.00,

Dzien: 2:
» godz. 7.30 — 8.30 $niadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00 do godz. 14.45,

wyjazd oséb okolo godz. 17.00.

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dio uzytkownikow SIS nwigzane z wdrozeniem SIS IT” wspdlfinansowanego ze Srodkow

Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15

A/
norway
grants

33



Zadanie nr 6

uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikéw szkolen z zakresu pomocy prawnej
w sprawach karnych dla operatoréw Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy i pracownikéw cywilnych
z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego Biura Sledezego Policji

Przedmiotem zaméwienia sa uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne (zabezpieczenie sali
i obsluga) dla uczestnikoéw szkolen specjalistycznych i warsztatéw realizowanych w ramach projektu ,,Nowe
wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 1" wspélfinansowanych ze $rodkéw
Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,Wspolpraca
w obszarze Schengen oraz walka z przestepczoScig transgraniczng i zorganizowang, w tym przeciwdziatanie
handlowi ludzmi oraz migracjom grup przestepczych”, ktére zorganizowane muszg by¢ w obiekcie:
» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

polozonym w odleglodci nie mniejszej niz 1 km od Zrédet emitujgcych zanieczyszczenia powietrza
atmosferycznego, hatasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drog ekspresowych i tras szybkiego ruchu oraz
czynnych toréw kolejowych.

Wy#ej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nastepujacym terminie i lokalizacji:

- I grupa — 27/28 stycznia 2016
- IT grupa — 28/29 stycznia 2016

- w promieniu 50 - 100 ki od Urzedu Miasta w Bialymstoku (ul. Slonimska I, Bialystok) - odleglos¢
obliczona na podstawie kalkulatora odleglosci: odleglosci.info

L.USLUGI HOTELARSKIE
1. Wymagania ogoélne:

a) obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez Rozporzadzenie
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych
obiektéw, w ktorych $wiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U, z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

b) w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z cieplq i zimna wodg (wanna lub prysznic),

¢) dostep do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogélnodostgpnych i w pokojach oraz dziafajgeej
TV w pokojach,

d) $niadanie wliczone w ceng pokoju,

e) zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach — dzialajgce ogrzewanie i/lub klimatyzacja

f) w obickcie, gdzie zakwaterowani sq uczestnicy szkolen wymagane jest wyznaczenie pomieszezenia
bagazowego zapewniajgcego bezpieczne skladowanie bagazu w przypadku przyjazdu przed
rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakonczenia szkolenia po uplywie ostatniej doby
hotelowej,

g) przestrzeganie czystosci, higieny, przepisdw sanitarnych i przepisow p - poz,,

h) przygotowanie dla uczestnikéw konferencji wizytowek na stoly konferencyjne oraz identyfikatorow —
w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajacego,

i) zagwarantowanie Zamawiajacemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikow spotkania,
najpozniej na 14 doi przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego tytutu dodatkowych opfat.

2. Tloéé osob oraz rodzaj pokoi z podzialem dla kazdej edycji szkolenia:
a) 1 grupa oséb — 28 os6b - 28 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,
b) II grupa osob — 28 osdb - 28 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnege
wykorzystania,

Projekt nr IO/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzvikownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS I1” wspdlfinansowanego ze $rodkow
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SALE KONFERENCYJNE

Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m™ dla 25 - 30 osdb, dostosowana do

potrzeb 0sob niepelnosprawnych.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawcg na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie 0s6b, aby okresli¢

liczbe i sposdb ustawienia stolow, krzeset oraz wyposaZenia,

Sala konferencyjna wyposazona w:

a) stol prezydialny przeznaczony dla trzech 0s6b i méwnicg/miejsce do prowadzenia prezentacji,

b) sala wyposazona w stoly i krzesla z mozliwoscia ustawienia w podkowe (uczestnicy usadzeni po
zewnetrznej stronie stoléw) lub ustawienie tzw. szkolne,

¢) dziatajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekeyjnym,

d) dzialajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,

e) dzialajaca i w pelni sprawng tablicg interaktywna,

f) dzialajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajacym przedstawienie
prezentacji,

g) oswietlenie z mozliwo$cig zaciemnienia,

h) dzialajacg klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacje,

i) odpowiednie naglo$nienie, dziatajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzgcych min. 2 sztuki,
dzialajace mikrofony dla uczestnikéw szkolenia (min. 15 sztuk)

i) zapewnienie flipcharta z piszgcymi markerami,

k) mozliwosé podigezenia laptopdw przez uczestnikow szkolenia i prowadzgeych — w tym gniazdek
elektrycznych zapewniajacych staly dostep do Zrédia energii,

1) zapewnienic biezgcego dostgpu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,

m) obshiga techniczna - dostgpna przez caly czas trwania szkolen tj.:
e wykonawea umozliwi bezplainy dostgp do ksero/drukarki dla organizatoréw, w ilosci do 200

kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonawca,

e dostep do bezptatnego Internetu bezprzewodowego,
e zabezpieczenie pomieszczenia do skladowania materialéw niezbgdnych do prowadzenia

szkolen,
o mozliwoéé zorganizowania serwisu kawowego w  bezpodrednim sgsiedztwie  sali
konferencyjnej,

o zapewnienie mozliwosci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji o szkoleniach,
ustawienia roll-upéw — 2 szt. i innych materiatow, dostarczonych przez Zamawiajgcego.

TILUSLUGI GASTRONOMICZNE

—

a)

b)

wn

Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

Swiadczenie ushig  zywienia zgodnie =z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o bezpieczenstwie Zywnoscei i zywienia (Dz. U, z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z p6zn. zm.),

Zapewnienie wyzywienia w postaci:

éniadania w formie fzw. ,szwedzkiego stolu”. (np. rézne rodzaje i gatunki seréw, wedliny wysokiej
jakodci, jajka podane pod rézmymi postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, miod, jogurty
(owocowe i naturalne), warzywa, owoce, napoje zimne i gorgce (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda
mineralna, soki owocowe), wersja réwniez dla diabetykow, celiaktykow,

funchu w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajacego si¢ z zupy (min. 2 rodzaje do wyboru),
drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), satatek (min. 3 rodzaje do wyboru), deseru, napojéw
zimnych i goracych (kawa, herbata, mleko, woda mineralna, soki owocowe), mozliwo$¢ wyboru wersji
miesnej, wegetariaiskicj oraz wersji dla diabetykow, celiatykow,

kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajgcej sig z przystawki (min. 3 rodzaje do wyboru),
dania cieplego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych i gorgeych (kawa, herbata, cytryna,
mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny wysokiej jakosci, deski seréw, satatek (min. 3 rodzaje
do wyboru), ciast (min. 3 rodzaje do wyboru) - mozliwos$¢ wyboru wersji migsnej, wepetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

W calodziennym jadlospisie powinny zostaé uwzglgdnione produkty ze wszystkich grup spozywezych.
Posilki powinny byé wykonane z naturalnych produktéw, metods tradycyjng bez uzycia produktow

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS " wspdlfinansowanego ze Srodkow
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typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone, klopsy, golgbki, itp.

6. Dania i napoje beds serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz metalowymi sztuécami
(wyklucza si¢ naczynia i sztucce jednorazowego uzytku),

7. Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkdw w restauracji znajdujgcej si¢ w obiekeie,
w ktérym odbywa si¢ konferencja,

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w duiu szkolenia przerwy kawowe (3 razy w trakcie dnia
szkolenia): kawe, rézne gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3 rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3
rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do
wyboru), soki (min. 3 rodzaje do wyboru), wodg mineralng gazowang i niegazowang.

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy na 14 dni przed rozpocz¢ciem kazdej edycji:
Doktadne informacje o liczbie os6b, biorgeych udzial w szkoleniu.
Plan szkolenia wraz z podaniem por positkow i przerw kawowych.
Liczbe samochod6ow korzystajacych z parkingu.
Wykonawca na 14 dni przed rozpoczeciem szkolenia przedstawi Zamawiajgcemu do akceptacji menu
obowigzujgce podezas szkolenia.
5. Wykonawea zapewni w ramach zlozongj oferty mozliwoéé 15 bezplatnych miejsc parkingowych
w odleglodci nie wiekszej niz 500 m od oérodka na caly czas trwania szkolenia (takze dia busa)

£ B

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozklad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzien poprzedzajacy rozpoczgcie szkolenia:
» przyjazd 28 osob w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, spotkanie organizacyjne, kolacja —
w godz. 19.00-22.00;
Dzien 2:
» godz. 7.30 — 8.30 éniadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okoto godz. 14.00 do godz. 14.45,
wyjazd 0séb okolo godz. 17.00.

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uiytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowanego ze Srodkéw
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Zadanie nr 7

uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikow szkolei z zakresu pomocy prawnej
w sprawach karnych dla operatoréw Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy i pracewnikéw cywilnych
z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego Biura Sledczego Policji

Przedmiotem zaméwienia s uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne (zabezpieczenie sali
i obstuga) dla uczestnikdw szkolen specjalistycznych i warsztatow realizowanych w ramach projektu ,,Nowe
wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11”7 wspolinansowanych ze srodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,Wspdlpraca
w obszarze Schengen oraz walka z przestepczoscia transgraniczng i zorganizowang, w tym przeciwdzialanie
handlowi ludZmi oraz migracjom grup przestepezych”, ktére zorganizowane musza by¢ w obiekcie:
» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

polozonym w odlegloéci nie mniejszej niz 1 km od Zrédel emitujgcych zanieczyszczenia powictrza
atmosferycznego, hatasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drég ekspresowych i tras szybkiego ruchu oraz
czynnych toréw kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nast¢gpujacym terminie i lokalizacji:
- I grupa — 11/12 lutego 2016

- w promieniu 40 - 8¢ km od Urzedu Miasta w Olsztynie (Plac Jana Pawia 11 1, 10-101 Olsztyn) - odleglos¢
obliczona na podstawie kalkulatora odleglosci: odleglosci.info

LUSLUGI HOTELARSKIE
1. Wymagania ogéine:

a) obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okre§lonymi przez Rozporzadzenie
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych
obicktéw, w ktorych $wiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U, z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

b) w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z cieplg i zimng wodg (wanna lub prysznic),

¢) dostgp do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogoinodostepnych i w pokojach oraz dzialajacej
TV w pokojach,

d) $niadanie wliczone w ceng pokoju,

e) zapewnienic wiasciwej temperatury w pokojach — dziatajace ogrzewanie i/lub klimatyzacja

f) w obiekcie, gdzie zakwaterowani sg uczestnicy szkolenl wymagane jest wyznaczenie pomieszczenia
bagazowego zapewniajacego bezpieczne skladowanic bagazu w przypadku przyjazdu przed
rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakonczenia szkolenia po uplywie ostatniej doby
hotelowej,

g) przesirzeganie czysto$ci, higieny, przepisow sanitarnych i przepiséw p - poz.,

h) przygotowanie dla uczestnikéw konferencji wizytdwek na stoly konferencyjne oraz identyfikatoréw —
w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajgcego,

i) zagwarantowanic Zamawiajacemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikow spotkania,
najpdzniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego fytulu dodatkowych oplat.

2. Iloéé osob oraz rodzaj pokoi z podzialem dla kaidej edyeji szkolenia:
b) T grupa oséb — 28 o0s6b - 28 pokoi jednoosobowych iub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

II. SALE KONFERENCYJNE
I. Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m?, dla 25 - 30 0séb, dostosowana do
potrzeb 0s6b niepelnosprawnych.

Projekt nr IG/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 11" wspolfinansowanego ze srodkdéw
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Zamawiajacy poinformuje Wykonaweg na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie osob, aby okresli¢
liczbe i sposob ustawienia stolow, krzeset oraz wyposazenia.
2. Sala konferencyjna wyposazona w:
a)  stol prezydialny przeznaczony dla trzech os6b i méwnicg/migjsce do prowadzenia prezentaci,
b)  sala wyposazona w stoly i krzesta z mozliwoscig ustawienia w podkowe (uczestnicy usadzeni po
zewnetrzne] stronie stoléw) lub ustawienie tzw. szkolne,
¢)  dzialajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekcyjnym,
d)  dzialajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,
e)  dzialajacg i w pelni sprawng tablicg interaktywna,
H dziatajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajacym przedstawienie
prezentacji,
g)  oswietlenie z mozliwoscig zaciemnienia,
h)  dziatajacg klimatyzacjg i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacje,
i) odpowiednie naglosnienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych min. 2
sztuki, dzialajace mikrofony dla uczestnikow szkolenia (min. 15 sztuk)
i) zapewnienie flipcharta z piszgcymi markerami,
k)  mozliwoéé podigczenia laptopow przez uczestnikow szkolenia i prowadzacych — w tym gniazdek
elektrycznych zapewniajgcych staly dostgp do Zrodla energii,
1) zapewnienie biezgcego dostgpu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,
m)  obsluga techniczna - dostgpna przez caly czas trwania szkolen tj.
o wykonawca umozliwi bezplatny dostgp do ksero/drukarki dla organizatoréw, w ilosei do 200
kartek (kopif) — papier dostarcza Wykonawca,
o dostgp do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,
o zabezpieczenic pomieszczenia do skladowania materialow niezbgdnych do prowadzenia

szkolen,
e mozliwo$¢ zorganizowania serwisu kawowego w bezposrednim sgsiedztwie sali
konferencyjnej,

e zapewnienie mozliwosci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji o szkoleniach,
ustawienia roll-upéw — 2 szt. i innych materialéw, dostarczonych przez Zamawiajgcego.

HLUSLUGI GASTRONOMICZNE

1. Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

2. Swiadczenic ushig Zywienia zgodnie 2z Ustawa 2 dnia 25 sierpnia 2006 roku
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z p6zn. zin.},
3. Zapewnienie wyZywienia w postaci:

a) $niadania w formie tzw. ,szwedzkiego stohi™. (np. rézne rodzaje i gatunki seréw, wedliny wysokiej
jakodci, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, midd, jogurty
(owocowe i naturalne), warzywa, owoce, napoje zimne i gorace (kawa, herbata, cytryna, mieko, woda
mineralna, soki owocowe), wersja rowniez dla diabetykdw, celiaktykow,

b) funchu w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skiadajgcego si¢ z zupy (min. 2 rodzaje do wyboru),
drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), satatek (min. 3 rodzaje do wyboru), desern, napojow
zimnych 1 goracych (kawa, herbata, mleko, woda mineralna, soki owocowe), mozliwos¢ wyboru wersji
miesnej, wegetariatiskiej oraz wersji dla diabetykow, celiatykow,

¢) kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stotu”, skladajacej si¢ z przystawki (min. 3 rodzaje do wyboru),
dania cieplego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych i gorgcych (kawa, herbata, cytryna,
mieko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny wysokiej jakosci, deski serdw, salatek (min. 3 rodzaje
do wyboru), ciast (min. 3 rodzaje do wyboru) - mozliwosé wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

4. W catodziennym jadiospisie powinny zostaé uwzglednione produkty ze wszystkich grup spozywezych.

5. Posilki powinny byé wykonane z naturalnych produktéw, metoda tradycyjng bez uzycia produktow
typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone, klopsy, goigbki, itp.

6. Dania i napoje beds serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz metalowymi sztuécami
(wyklucza sig naczynia i szfuéce jednorazowego uzytku),

Projekt nr I/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS wigzane z wdrozeniem SIS II” wspdlfinansowanego ze srodkéw
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7. Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkdw w restauracji znajdujacej si¢ w obiekcie,
w ktorym odbywa si¢ konferencja.

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3 razy w trakcie dnia
szkolenia): kawe, rozne gatunki herbaty, slodycze (ciasta - min. 3 rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3
rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do
wyboru), soki (min. 3 rodzaje do wyboru), wodg mineralng gazowang i niegazowana.

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy na 14 dni przed rozpoczg¢ciem kazdej edycji:

1. Dokladne informacje o liczbie 0séb, biorgeych udziat w szkoleniu.

2. Plan szkolenia wraz z podaniem pér positkow i przerw kawowych.

3. Liczbe samochodow korzystajacych z parkingu.

4. Wykonawea na 14 dni przed rozpoczgciem szkolenia przedstawi Zamawiajgcemu do akeeptacji metu
obowigzujace podezas szkolenia.

5. Wykonawca zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwo$é 15 bezplatnych migjsc parkingowych
w odleglosci nie wigkszej niz 500 m od osrodka na caly czas trwania szkolenia (takze dla busa)

YV.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozktad plany szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzien poprzedzajacy rozpoczecie szkolenia:
> przyjazd 28 osob w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, spotkanie organizacyjne, kolacja —
w godz. 19.00-22.00;
Dzien 2:
» godz. 7.30 — 8.30 éniadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00 do godz. 14.45,
wyjazd o0sob okolo godz. 17.00.

Projekt nr 1/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11" wspolfinansowanego ze Srodkow
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Zadanie ur 8

ustugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikéw szkolen z zakresu pomocy prawnej
w sprawach karaych dla operatoriw Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy i pracownikéw cywilnych
z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego Biura Sledczego Policji

Przedmiotem zamowienia s uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne (zabezpieczenie sali
i obsluga) dla uczestnikéw szkolen specjalistycznych i warsztatow realizowanych w ramach projektu , Nowe
wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspéifinansowanych ze $rodkéw
Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - | Wspélpraca
w obszarze Schengen oraz walka z przestepezodcia transgraniczng i zorganizowana, w tym przeciwdzialanie
handlowi ludzmi oraz migracjom grup przestgpezych”, ktore zorganizowane musza by¢ w obiekeie:
» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

polozonym w odlegloéci nie mnigjszej niz 1 km od Zroédel emitujgeych zanieczyszczenia powietrza
atmosferycznego, halasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drég ekspresowych i tras szybkiego ruchu oraz
czynnych toréw kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nastepujgcym terminie i lokalizacjis
- I grupa — 17/18 marca 2016

- w promienin 20 -120 km od Urz¢du Miasta w Gdaiisku (ul. Nowe Ogrody 8/12, 80-803 Gdansk) -
odleglos¢ obliczona na podstawie kalkulatora odleglosci: odlegiosci.info

LUSLUGI HOTELARSKIE
1. Wymagania ogélne:

a) obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okre$lonymi przez Rozporzgdzenie
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych
obiektow, w ktorych $wiadezone sa ustugi hotelarskie (Dz. U, 2 2006 r. Nr 22, poz. 169),

b) w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z cieplg i zimng wodg (wanna lub pryszaic),

¢) dostep do bezplatnego Internetu w pomieszczeniach ogdlnodostepnych i w pokojach oraz dzialajace;
TV w pokojach,

d) sniadanie wliczone w ceng pokoju,

e) zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach — dzialajace ogrzewanie i/lub klimatyzacja

f) w obickcie, gdzie zakwaterowani sg uczestnicy szkolen wymagane jest wyznaczenie pomieszezenia
bagazowego zapewniajgcego bezpieczne skladowanic bagazu w przypadku przyjazdu przed
rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakoficzenia szkolenia po uplywie ostatniej doby
hotelowej,

g) przestrzeganie czystodci, higieny, przepiséw sanitarnych i przepiséw p - poz.,

h) przygotowanie dla uczestnikow konferencji wizytéwek na stoly konferencyjne oraz identyfikatoréw —
w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajgcego,

i) zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikow spotkania,
najpoznicj na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego tytulu dodatkowych oplat.

2. 1los¢ oséb oraz rodzaj pokei z podzialem dia kazdej edycji szkolenia:
a) [ grupa oséb — 28 0s6b - 28 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

IO. SALE KONFERENCYJNE
1. Profesjonaina sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m’, dla 25 - 30 os6b, dostosowana do
potrzeb os6b niepetnosprawnych,
Zamawiajacy poinformuje Wykonaweg na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie 0séb, aby okreslié
liczbg i sposob ustawienia stoléw, krzesel oraz wyposazenia.

Projekt nr 1G/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia usytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS I wspoffinansewanego ze frodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI5

Ay
norw
grant

40

ay



2. Sala konferencyjna wyposazona w:
a)  stol prezydialny przeznaczony dla trzech oséb i méwnice/miejsce do prowadzenia prezentacji,
b)  sala wyposazona w stoly i krzesta z mozliwodcia ustawienia w podkowg (uczestnicy usadzeni po
zewnetrznej stronie stoléw) lub ustawienie tzw, szkolne,
¢) dzialajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekeyjnym,
d)  dzialajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,
e)  dzialajacg i w pelni sprawng tablice interaktywna,
f) dzialajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajgcym przedstawienie
prezentacji,
g)  oswietlenie z mozliwoscia zaciemnienia,
h)  dzialajgca klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacjg,
i) odpowiednie naglosnienie, dzialajgce mikrofony bezprzewodowe dla prowadzgecych min. 2
sziuki, dzialajgce mikrofony dla uczestnikéw szkolenia (min. 15 sztuk)
)] zapewnienie flipcharta z piszacymi markerami,
k)  mozliwos$¢ podlgezenia laptopéw przez uczestnikdw szkolenia i prowadzaeych — w tyin gniazdek
elektrycznych zapewniajacych staly dostgp do Zzrodia energii,
1) zapewnienie biezgcego dostgpu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,
m)  obstuga techniczna - dostgpna przez caly czas trwania szkolett {j.:
e wykonawca umozliwi bezplatny dostgp do ksero/drukarki dia organizatoréw, w ilesci do 200
kartek (kopii} — papier dostarcza Wykonawca,
o dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,
o zabezpieczenie pomieszczenia do skladowania materialdw niezbgdnych do prowadzenia
szkolen,
e mozliwo$¢ zorganizowania serwisu kawowego w  bezpoSrednim  sasiedztwie sali
konferencyjnej,
e zapewnienic mozliwodci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji o szkoleniach,
ustawienia roll-upow — 2 szt. i innych materialow, dostarczonych przez Zamawiajacego.

HEUSLUGI GASTRONOMICZNE

1. Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

2. Swiadczenie uslug zywienia zgodnie =z TUstawg =z dnia 25 sierpnia 2006  roku
o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz, U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pézn. zm.),

3. Zapewnienie wyzywienia w postaci:

a) $niadania w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”. (np. rézne rodzaje i gatunki seréw, wedliny wysokiej
jakodei, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo mieszane, maslo, dzemy, midd, jogurty
(owocowe i naturalne), warzywa, owoce, napoje zimne i gorace (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda
mineralna, soki owocowe), wersja rowniez dla diabetykdw, celiaktykow,

b) lunchu w formie tzw. ,szwedzkiego stotu”, skladajacego si¢ z zupy (min. 2 rodzaje do wyboru),
drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), satatek (min. 3 rodzaje do wyboru), deseru, napojdw
zimnych i gorgcych (kawa, herbata, mleko, woda mineralna, soki owocowe), mozliwosé wyboru wersji
migsnej, wegetarianskiej oraz wersji dla diabetykow, celiatykow,

¢) kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajacej si¢ z przystawki (min, 3 rodzaje do wyboru),
dania cieplego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych i gorgcych (kawa, herbata, cytryna,
mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny wysokiej jakoéed, deski seréw, salatek (min. 3 rodzaje
do wyboru), ciast {min. 3 rodzaje do wyboru) - mozliwosé wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

4. W catodziennym jadlospisie powinny zostaé¢ uwzglednione produkty ze wszystkich grup spozywezych.

5. Positki powinny byé wykonane z naturalnych produktéw, metoda tradycyjng bez uzycia produktow
typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone, klopsy, golabki, itp.

6. Dania i napoje bedg serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz metalowymi sztuécami
(wyklucza sig naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku),

7. Zapewnicnie spozywania przez uczestnikow positkéw w restauracii znajdujacej si¢ w obiekcie,
w ktérym odbywa si¢ konferencja.

Projekt nr IO/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla utytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspolfinansowanego ze Srodkéw
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Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3 razy w trakcie dnia
szkolenia): kawe, rozne gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3 rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3
rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do
wyboru), soki {min. 3 rodzaje do wyboru), wod¢ mineralng gazowang i niegazowang,

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy na 14 dni przed rozpoczgciem kazdej edycji:

1.
2.
3
4

5.

Dokladne informacie o liczbie oséb, biorgeych udzial w szkoleniu.

Plan szkolenia wraz z podaniem por positkow i przerw kawowych.

Liczbe samochoddw korzystajacych z parkingu.

Wykonawca na 14 dni przed rozpoczeciem szkolenia przedstawi Zamawiajgcemu do akceptacji menu
obowigzujgce podezas szkolenia.

Wykonawca zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwos¢ 15 bezplatnych miejsc parkingowych
w odleglosei nie wigkszej niz 500 m od osérodka na caly czas trwania szkolenia (takze dla busa)

V.RAMOWY ROZKEAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozktad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzien poprzedzajacy rozpoczgceie szkolenia:
> przyjazd 28 oséb w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, spotkanie organizacyjne, kolacja —

w godz. 19.00-22.00;

Dzien 2:
» godz. 7.30 — 8.30 $niadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00 do godz. 14.45,

wyjazd osdb okolo godz. 17.00.

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wynwania dla wzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowanego ze rodkdw
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Zadanie nr 9

uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikow szkolen z zakresu pomocy prawnej
w sprawach karnych dia operatoréw Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy i pracownikdéw cywiinych
z jednostek terenowych Policji oraz Centrainego Biura Sledczego Policji

Przedmiotem zamOwienia sa uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne (zabezpieczenie sali
i obstuga) dla uczestnikéw szkolen specjalistycznych i warsztatow realizowanych w ramach projektu ,,Nowe
wyzwania dla Uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspoHinansowanych ze srodkow
Norweskiego Mechanizmu  Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PLIS - ,Wspolpraca
w obszarze Schengen oraz walka z przestepczodcig transgraniczng i zorganizowana, w tym przeciwdzialanie
handlowi fudzmi oraz migraciom grup przestepczych®, ktére zorganizowane muszg by¢ w obiekceie:
» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

polozonym w odleglosci nie mniejszej niz 1 km od Zrédel emitujacych zanieczyszczenia powietrza
atmosferycznego, halasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drdg ekspresowych i tras szybkiego ruchu oraz
czynnych torow kolejowych.

Wyizej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nastgpujacym terminie i lokalizacji:

- I grupa — 30/31 marca 2016
- IT grupa — 31 marca/01 kwietnia 2016

- w promieniu 30 - 100 km od Urzedu Miasta w Lublinie (Plac Wladystawa lokietka 1, Lublin) - odleglo$é
obliczona na podstawie kalkulatora odleglodci: odleglosci.info

LUSLUGI HOTELARSKIE

1. Wymagania ogdlne:

a) obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okre$lonymi przez Rozporzadzenie
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych
obiektéw, w ktdrych $wiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U, z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

b) w kazdym pokoju musi by¢ tazienka z cieplg i zimng woda (wanna lub prysznic),

¢} dostep do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogélnodostgpnych i w pokojach oraz dzialajacej
TV w pokojach,

d) éniadanie wliczone w ceng pokoju,

e) zapewnienie wladciwe]j temperatury w pokojach — dzialajace ogrzewanie i/lub klimatyzacja

f) w obickeie, gdzie zakwaterowani sa uczestnicy szkolety wymagane jest wyznaczenie pomieszczenia
bagazowego zapewniajgcego bezpieczne skiadowanie bagazu w przypadku przyjazdu przed
rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakoticzenia szkolenia po uplywie ostatniej doby
hotelowej,

g) przestrzeganie czystosei, higieny, przepisow sanitarnych i przepiséw p - poz.,

h) przygotowanie dla uczestnikéw konferencji wizytéwek na stoly konferencyjne oraz identyfikatorow —
w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajgcego,

i) zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany oslatecznej liczby uczestnikow spotkania,
najpdiniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego tytulu dodatkowych oplat.

2. Tloéé osob oraz rodzaj pokoi z podzialem dla kaidej edycji szkolenia:

a) I grupa osob — 28 os6b - 28 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

b) II grupa osob — 28 os6b - 28 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do samodzielnego
wykorzystania,

Praojekt nr 1O/NMF PLI5/14 pn.; Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS I wspotfinansowanego ze Srodkdw
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II. SALE KONFERENCYJNE
1. Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m’, dla 25 - 30 osob, dostosowana do

potrzeb 0séb niepelnosprawnych.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie oséb, aby okresli¢

liczbe i sposdb ustawienia stoléw, krzesel oraz wyposazenia,

2. Sala konferencyjna wyposazona w:

a) stol prezydialny przeznaczony dla trzech os6b i méwnicg/miejsce do prowadzenia prezentacji,

b) sala wyposazona w stoly i krzesta z mozliwoscig ustawienia w podkowe (uczestnicy usadzeni po
zewnetrznej stronie stoléw) lub ustawienie tzw. szkolne,

c) dzialajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekeyjnyimn,

d) dzialajacy i w petni sprawny system naglasniajacy,

e) dzialajacg i w pelni sprawna tablicg interaktywna,

f) dzialajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajgcym przedstawienie
prezentacii,

g) ofwietlenie z mozliwoscig zaciemnienia,

h) dzialajgcq klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacjg,

i) odpowiednie naglosnienie, dzialajagce mikrofony bezprzewodowe dla prowadzgcych min. 2
sztuki, dzialajgce mikrofony dla uczestnikdéw szkolenia (min. 15 sztuk)

j}  zapewnienie flipcharta z piszacymi markerami,

k) mozliwoéé podlaczenia laptopéw przez uczestnikdéw szkolenia i prowadzacych — w tym gniazdek
elektrycznych zapewniajgeych staly dostep do Zrodia energii,

I) zapewnienie biezacego dostepu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,

m) obshluga techniczna - dostgpna przez caly czas trwania szkolen tj.:
e wykonawca umozliwi bezplatny dostep do ksero/drukarki dla organizatoréw, w ilosci do 200

kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonawca,

e dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,
s zabezpicczenic pomieszezenia do skladowania materiatdw niezbednych do prowadzenia

szkolen,
o mozliwo$é zorganizowania serwisu kawowego w  bezpoS$rednim sasiedztwie sali
konferencyjnej,

e zapewnienie mozliwoscei oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji o szkoleniach,
ustawienia roll-upéw — 2 szt, i innych materialow, dostarczonych przez Zamawiajgcego.
i

NLUSLUGI GASTRONOMICZNE

1. Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

2. Swiadczenie uslug Zywienia zgodnie z Ustawa =z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o bezpieczenstwie zywnoscei i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pdzn, zm.),
3. Zapewnienie wyzywienia w postaci:

a) $niadania w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”. (np. réZne rodzaje i gatunki serdw, wedliny wysokiej
jakosei, jajka podane pod roéznymi postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, midd, jogurty
(owocowe i naturaine), warzywa, owoce, napoje zimne i gorace (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda
mineralna, soki owocowe), wersja réwniez dla diabetykow, celiaktykow,

b) lunchu w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajacego si¢ z zupy (min, 2 rodzaje do wyboru),
drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), salatek (min. 3 rodzaje do wyboru), deseru, napojow
zimnych i gorgcych (kawa, herbata, mleko, woda mineralna, soki owocowe), mozliwo$é wyboru wersji
migsnej, wegetarianskiej oraz wersji dla diabetykow, celiatykow,

¢) kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajacej si¢ z przystawki (min. 3 rodzaje do wyboru),
dania cieptego (min. 3 rodzaje do wyborn), napojow zimnych i goracych (kawa, herbata, cytryna,
mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny wysokiej jakosei, deski seréw, salatek (min. 3 rodzaje
do wyboru), ciast (min. 3 rodzaje do wyboru) - mozliwo$¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

4, W calodziennym jadlospisie powinny zostaé uwzglednione produkty ze wszystkich grup spozywezych.
Positki powinny by¢ wykonane 2z naturainych produktow, metoda tradycyjng bez uzycia produktow

h

Projekt ne 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzythownikow SIS zwigzane z wdvoseniem SIS II” wspdlfinansowanego ze Sradkéw
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typu instant lub produktow gotowych typu pierogi mrozone, klopsy, golabki, itp.

6. Dania i napoje bedg serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz metalowymi sztuécami
(wyklucza sie naczynia i sztuccee jednorazowego uzytku),

7. Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkdw w restauracji znajdujacej si¢ w obiekeie,
w ktorym odbywa sig¢ konferencja.

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3 razy w trakcie dnia
szkolenia): kawe, roine gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3 rodzaje do wybory, ciasteczka kruche - min. 3
rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do
wyboru), soki (min. 3 rodzaje do wyboru), wode mineralng gazowang i niegazowana.

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajgcy przedstawi Wykonawcy na 14 dni przed rozpoczeciem kazdej edycji:
Dokladne informacje o liczbie oséb, bioracych udziat w szkoleniu.
Plan szkolenia wraz z podaniem pdr positkdw i przerw kawowych.
Liczbe samochodéw korzystajacych z parkingu.
Wykonawca na 14 dni przed rozpoczgciem szkolenia przedstawi Zamawiajgcemu do akceptacji menu
obowigzujace podczas szkolenia.
5. Wykonawea zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwos¢ 15 bezplatnych miejsc parkingowych
w odleglosei nie wigkszej niz 500 m od osrodka na caly czas trwania szkolenia (takze dla busa)

P L2 B

V.RAMOWY ROZKEAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozkiad planu szkolenia w tygodniu:
Dziea 1: dzien poprzedzajgcy rozpoczgcie szkolenia:
»  przyjazd 28 os6b w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, spotkanie organizacyjne, kolacja —
w godz. 19.00-22.00;
Dzien 2:
> podz. 7.30 — 8.30 éniadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00 do godz. 14.45,
wyjazd osob okolo godz. 17.60.

Projekt we 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwigzane z wdvozeniem SIS 1™ wspdifinansowanego ze Srodkow
Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS
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Zalgceznik nr 3 do SIWZ
spr. nr 237/BE/15/DG

Przystepujge do udziatuy w postepowaniu o zamdwienie publiczne na;

Uslugi gastronomiczne, hotelarskie § konferencyjne w celu przeprowadzenia szkoleii specjalistycznych na
potrzeby realizacji projektu: Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uiythownikéw SIS
ewigzane z wdroteniem SIS LI wspdlfinansowanego ze srodkéw Norweskiego Mechanizmu Fi inansowego
na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15"(numer postgpowania 237/BF/15/DG),
o$wiadczamy, ze:

nie podlegamy wykluczeniu z post¢powania o udzielenie zamowienia na podstawie
art. 24 ustawy Prawo zamdwien publicznych

(podpis i pieczeé upowaznionego przedstawiciela)

Projekt nr HYNMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS IT” wspolfinansowarnego ze
srodkdw Norweskiege Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programyu PL15
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Zalgcznik nr 4 do STWZ
spr. nr 237/BF/15/DG

PROJEKT UMOWY

UMOWA nr .../ coeee. /BF/ 15/
zawarta w Warszawie W dnill ..o,
pomiedzy:
Skarbem Panstwa - Komendantem Gléwnym Policji z siedzibg w Warszawie przy ul. Pulawskiej

148/150, zwanym w tresci umowy ,,Zamawiajacym”, reprezentowanym przez:

................................................................................................

a

firmg ... Z 8iedziba ..o wpisang do rejestru przedsigbiorcow
w Krajowym Rejestrze Sadowym, prowadzonyin przez Sad Rejonowy dia
.................................................. ... Wydzial Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, KRS
NE s , Zwanym w tresci umowy ,, Wykonaweg”, reprezentowanym przez.

...................................................................................................................

....................................................................................................................

na podstawie przeprowadzonego post¢powania o udzielenie zamdwienia publicznego w trybie przetargn
nicograniczonego, nr sprawy ...... /BE/ 15/ ........ , 0 nastepujacej tresei:
§1
Przedmiot umowy
1. Zamawiajacy zleca a Wykonawca podejmuje si¢ $wiadczenia ustug gastronomicznych, hotelarskich
i konferencyjnych dla uczestnikéw szkolenia realizowanego w ramach projektu pn.: ,,Nowe wyzwania
dla Uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 1I” wspotfinansowanego ze §rodkow Norweskiego
Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,Wspolpraca w obszarze
Schengen oraz walka z przestgpczoscia transgraniczng i zorganizowang, w {ym przeciwdzialanie

»

handlowi ludZmi oraz migracjom grup przestgpezych” wterminie ...................... 2016 roku,
zgodnie z Opisem przedmiotu umowy, ktory zawarty jest w Zalaezniku nr 1 do ninigjszej umowy.

2. Adres i nazwa oferowanego przez Wykonawcg hotelu:
(wpisaé niiejscowosé, ulice, nr budynku, nazwa hotelu i kategoria (gwiazdki))

3. Zamawiajacy wymaga, aby $wiadczenie ustug konferencyjnych i gastronomicznych odbywalo sig
w tym samym obiekcie, w ktorym $wiadczone bedg ushugi hotelarskie,

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11" wspdlfinansowanego ze
$rodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS
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Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca w ramach $wiadczenia ustug konferencyjnych zapewnit
odpowiednie sale konferencyjne wraz z niezbgdng aparaturg i sprzetem technicznym umoziiwiajgcymi
przeprowadzenie spotkania wskazanego w ust. 1.

Ceny jednostkowe poszczegdlnych ustug okre$lonych w ust. 1 wchodzacych w zakres przedmiotu
Umowy i specyfikacje ilosciowg okresla Zatgeznik nr 2 do niniejszej Umowy.

Na 14 dni przed terminem okreslonym w ust. 1, Wykonawca zobowigzany jest przedstawic
Zamawiajgcemu do wyboru propozycje lunchy bufetowych, kolacji oraz przerw kawowych zgodnie
z wymaganiami okreslonymi w zalgczniku nr 1.

Postanowienia umowy obowigzuja z dniem jej zawarcia.

Wykonawca gwarantuje niezmiennoéé warunkow realizacji ustug objetych zakresem Umowy przez
caly okres zwigzania Umowg.

Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ odpowiednig liczbg bezptatnych miejsc parkingowych dia
uczestnikéw szkolenia,

10. Zamawiajacy zobowigzuje sie¢ na 14 dni przed terminem, o ktérym mowa w ust.l, do podania
Wykonawcy:

1) liczby uczestnikéw szkolenia,

2} liczby samochoddw korzystajacych z parkingu,

3) planu szkolenia wraz z terminami positkow i przerw kawowych.

§2
Platnosci
Maksymalna warto$¢ przedmiotu umowy okreslonego w § 1, Strony wustalaja na kwotg
................... zt bratto (stownie zZlotych: .........ccociiiiiiiii e ea ), Z Zastrzezeniem ust. 2.
Wartoé¢ przedmiotu umowy brutto obejmuje wszelkie koszty zwigzane z realizacja umowy,
z uwzglednieniem podatku od towardw i ushug, innych opfat i podatkéw, oraz ewentualnych upustow
i rabatéw. Zamawiajacy oplaci nalezno$é za wykonanie przedmiotu umowy na podstawie wystawionej
przez. Wykonawce faktury VAT z zastrzezeniem § 4 ust.7.
Wysoko$¢ wynagrodzenia moze ulec zmianie do wartosci rzeczywiscie wykonanych ushug.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do proporcjonalnego zmniejszenia wynagrodzenia Wykonawcy
w przypadku zmiany liczby uczestnikéw szkolenia. Zmiana liczby uczestnikéw szkolenia dokonana
w terminie pozniejszym niz 14 dni przed terminem, o ktérym mowa w § 1 ust.}, pozostaje bez wplywu
na wysokos$¢ wynagrodzenia.
Wykonawea wystawi fakture VAT, wskazujac jako platnika:
Komende Glowng Pelicji
02-624 Warszawa, ul. Pulawska 148/150
NIP 521-31-72-762, REGON 012137497

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla usytkownikéw SIS nwigzane z wdrozeniem SIS 1" wspéifinansowanego ze
$rodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15
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4. Podstawe do wystawienia faktury stanowié¢ bedzie Protokdt odbioru ustugi, ktdrego wzdr okresla
Zatgeznik nr 3, potwierdzajgcy pozytywny odbior uslugi, podpisany przez upowaznionych
przedstawicieli Zamawiajgcego i Wykonawcy. Protokél sporzadzony zostanie w 4 (czterech)
jednobrzmigeych egzemplarzach, z ktérych 3 (trzy) egzemplarze otrzymuje Zamawiajacy i 1 (jeden)
egzemplarz otrzymuje Wykonaweca.

5. Platno$¢ za realizacje przedmiotu umowy dokonana bedzie przelewem bankowym na rachunek
Wykonawcy, wskazany na fakturze, w terminie 30 dni od daty dostarczenia prawidlowo wystawionej
faktury VAT do siedziby Biura Finanséw KGP, 02-520 Warszawa, ul. Domaniewska 36/38
z zastrzezeniem § 4 ust.3 i 4 oraz ust.7.

6. Zatermin zaplaty przyimuje si¢ dat¢ obcigZenia przez bank rachunku Zamawiajacego.

7. Wszelkie rozliczenia finansowe migdzy Zamawiajacym a Wykonawcg bedg prowadzone wylgcznie
w zlotych polskich.

8. Przed zawarciem umowy Wrykonawca wnidst zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy
w wysokosci 0% wartodci brutto umowy tj. kwotg .......... ztwformie ................

9. Zabezpicczenie nalezytego wykonania umowy zostanie zwrdcone nie pozniej niz 30 dni po podpisaniu
Protokotu odbioru ushugi, o ktérym mowa w ust. 4,

10. Wykonawea nie ma prawa obcigzy¢ Zamawiajacego za ustugi dodatkowe, nieobjete przedmiotem
Umowy, takie jak np. korzystanie z platne] telewizji, korzystanie =z minibaru
w pokojach, korzystanie z telefonu lub pralni. Uregulowanie zobowiagzanh z tego tytulu bedzie obcigzalo

poszczegolnych uczestnikdw szkolenia.

11. Do podpisania  protokolu  odbioru  uslugi  upowaznione sg  nastgpujace  osoby:
1) ze strony Zamawiajgcego — min. 2 osoby upowaznione przez Dyrektora BMWP lub jego zastgpeg

2) 72 strOnY WYKONAWECY - ooivrrit ittt e e s s e

§3
Kary
1. Wykonawca zobowiazuje sie zaplaci¢ Zamawiajacemu nastgpujace kary umowne:
1} 10% warto$ci brutto przedmiotu umowy, w przypadku niewykonania przez Wykonawcg przedmiotu
umowy,
2) 2,5% wartodci brutto przedmiotu umowy za kazde uchybienie w realizacji przedmiotu umowy
wskazane w protokole odbioru ushugi jako zastrzezenie,
3) 10 % wartosei brutto przedmiotu umowy, gdy Zamawiajgcy odstapit od umowy w calosei lub czgéei
z powodu okolicznosei lezacych po stronie Wykonawcey,
4) 0,5 % wartosci brutto przedmiotu umowy za kazdy dzien roboczy opdznienia , w przypadku braku
zaplaty lub nieterminowej zaplaty wynagrodzenia naleznego podwykonawcom lub dalszym
podwykonawcom,
5)  0,25% wartosci brutto przedmiotu umowy za kazdy dzied roboczy opodznienia , w przypadku

Projekt ne 1O/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspdlfinansowanego ze
Srodkéw Norweskiego Mechanizmy Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS
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. W przypadku nieprzedstawienia przez Wykonawce dowodow, o ktorych mowa w ust. 2, oraz uchylenia
sig od obowigzku zaptaty przez wykonawce, podwykonawee lub dalszego podwykonawce, Zamawiajacy
dokonuje bezposrednio zaplaty wymagalnego wynagrodzenia przyshugujacego podwykonawcey lub
dalszemu podwykonawcy.

. Bezposrednia zaplata, o kidrej mowa w ust.4, obejmuje wylacznie nalezne wynagrodzenie, bez odsetek

i kar umownych naleznych podwykonawey lub dalszemu podwykonawey oraz innych naleznosci im
przystugujacych.
Informacja o zamiarze dokonania przez Zamawiajgcego bezposredniej zaplaty, o ktérej mowa w ust. 4,
zostanie przestana Wykonawcy. W przypadku zgloszenia przez Wykonawcee pisemnych uwag
dotyczgcych zasadnodci bezposredniej =zaplaty wynagrodzenia podwykonawcy lub dalszemu
podwykonawcy Zamawiajacy zlozy na koszt i1 ryzyko Wykonawcy do depozytu sadowego kwote
pofrzebng na pokrycie wynagrodzenia podwykonawey lub dalszego podwykonawcey informujae o tym
fakcie Wykonawcg, podwykonawce, dalszego podwykonawce.

. W przypadku dokonania bezposredniej zaptaty podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcey
Zamawiajacy potrgei kwote wyplaconego wynagrodzenia z wynagrodzenia naleznego Wykonawcey.
W takim przypadku Wykonawca nie bedzie domagal si¢ zaplaty wynagrodzenia w czgsci przekazane;
bezposrednio podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy.

Koniecznosé dokonania bezpo$redniej zaplaty podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy moze
stanowi¢ podstawe do odstgpienia od wmowy przez Zamawiajgcego, w terminie 20 dni roboczych od
dnia powzigcia wiadomosci o koniecznodei dokonania bezposredniej zaplaty podwykonawcy lub
dalszemu podwykonawcy.

. Wykonawca w umowach z podwykonawcami, a podwykonawcy w umowach z dalszymi
podwykonawcami zobowigzani sa zastrzec postanowienie, Ze Zamawiajgcy ma prawo wgladu
w dokumenty finansowe podwykonawcow lub dalszych podwykonawcéw w zakresie zwigzanym
z realizacjg przedmiotu umowy i zadania przedstawienia dowodéw zaplaty naleznego podwykonawcom
lub dalszym podwykonawcom wynagrodzenia.

§5

Inne postanowienia

Przy prowadzeniu korespondencji przez strony w sprawach zwigzanych z wykonywaniem umowy
obowigzywac bedzie forma pisemna,
W razie pilnej potrzeby zawiadomienia moga by¢ przesylane faksem z pisemnym potwierdzeniem ich
ofrzymania,
Ustala si¢ nastepujace adresy, numery faksow, telefondw oraz adresy poczty elektronicznej.

e Adres Wykonawcy dla potrzeb korespondencji i skladania zawiadomien:

,ul, tel. , Tax.

Projekt we 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla usytkownikdw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspolfinansowanego ze
srodkiow Norweskiego Mechanizinu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI13S
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10.

e Adres Zamawiajgcego dla potrzeb skladania zawiadomien:
Warszawa ul. Domaniewska 36/38 tel. (22)60 11591 fax (22)60 116 42
§6
Postanowienia koficowe
Wykonawca zobowigzany jest do zachowania w poufnosci informacji i materiatéw, z ktérymi moze
zapozna¢ sig w trakeie realizacji ninigjszej umowy.
Wykonawea nie moze dokonaé cesji wierzytelnosci wynikajgeych z niniejszej umowy,

Wszelkie zmiany umowy wymagaja zachowania formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

W przypadku zaistnienia sporu, strony zobowiazujg sie w terminie 2 tygodni od daty jego zaistnienia,
rozstrzygngé spér w drodze postgpowania ugodowego. W razie braku mozliwodci ugodowego
zatatwienia sporu, sprawa zostanie poddana rozpoznaniu przez sgd powszechny wlasciwy dla siedziby

Zamawiajacego.

W rozumieniu niniejszej umowy za Dzien Roboczy nalezy rozumieé¢ kazdy dzien od poniedziatku

do pigtku w godzinach 8:15-16:15, z wylgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy.

Nastegpujace zalaezniki stanowig integraing czesé niniejszej umowy:

1} Zalgeznik nr 1- Szezegdlowy opis przedmiotu umowy;

2) Zalgcznik nr 2- Specyfikacja ilodciowo-cenowa przedmiotu umowy;

3) Zalacznik nr 3 - Protoko6t odbioru ustugi;
W przypadku zaistnienia jakichkolwiek rozbienosci pomigdzy postanowieniami zawartymi
w zalgcznikach a warunkami ustalonymi w umowie, wigZgce sg postanowienia umowy.,
W przypadku zaistnienia istotnej zmiany okolicznosei powodujacej, ze¢ wykonanie umowy nie
lezy w interesic publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
Zamawiajagcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 10 dni przed rozpoczeciem $wiadczenia
ustugi  Wykonawcy nie bedg przyshugiwaly z tego powodu zadne roszezenia finansowe wobec
Zamawiajgcego.
W sprawach nieuregulowanych umowa, zastosowanie mie¢ bedg przepisy powszechnie obowigzujace,
w tym przepisy Kodeksu Cywilnego oraz ustawy-Prawo zaméwiei publicznych.
Umowg sporzadzono w 4 (czterech) jednobrzmiacych egzemplarzach, z ktérych 3 (tizy) egzemplarze

otrzymuje Zamawiajacy, 1 (jeden) egzemplarz Wykonawca.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA

Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uivtkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS H” wspdlfinansowanego ze

srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS
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Zalycznik ar 2 do umowy

SPECYFIKACJA ILOSCIOWO-CENOWA PRZEDMIOTU UMOWY
(wypelnia Wykonawea przed podpisaniem umowy)

Cena cena . o
L.p. Opis / Nazwa Ilosé jedn, VO/AU T gfg::o :;:2055 Warto;i brutto
netto zt. 7
1.
2.
3.
4.
n
Razem

Projekt nr 10/NMF PLIS/14 pn,: Nowe wyzwania dla wzythownikoéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspdifinansowanego ze
srodkow Norweskiego Mechanizimu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS
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PROTOKOL ODBIORU USLUGI

Miejsce dokonania odbioru:

.......................................................................................................

(imig i nazwisko osoby npowaznionej)

Ze strony Zamawiajgcego:

(nazwa i adres)

Imie i nazwisko osoby upowaznione;j:

Przedmiotem dostawy/ustugi i odbioru w ramach umowy nr ..........ococoevvunn,

jest:

Potwierdzenie wykonania ustugi:
+  Tak*
* Nie* zastrzezenia

Koncowy wynik odbioru:

*  Pozytywny*
*  Negatywny*

ZASTEZETRIIR . .11 1veeeriiveeressissseriasisesiitissesaaasssistsseessaaasssssanseerssssssrreesassans

...............................................................................

Zalgeznik nr 3 do umowy

...........................................

(upowazniony Przedstawiciel Zamawiajgcego) (upowazniony Przedstawiciel Wykonawcy)

*niewiasciwe skregli¢

Profekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dia uzytkownikéw SIS nwigzane z wdrozeniem SIS I wspolfinansowanego ze
Srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS
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Zalgeznik nr 8 do SIWZ
spr. nr 237/BF/15/DG

(pieczeé Wykonawcey)

Informacja

o ktdrej mowa w art, 26 ust. 2d ustawy Prawo zaméwien publicznych

Przystepujac do udziatu w postgpowaniu o zaméwienie publiczne na:

»Uslugi gastronomiczne, hotelarskie i konferencyjne w celu praeprowadzenia szkoleri specjalistycznych
na potrzeby realizacji projektu: Projekt nr 10/NMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS
zwigzane z wdroteniem SIS I1” wspdlfinansowanego ze Srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego
na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15”, (numer postepowania 237/BF/I /DGy
na podstawie art. 26 ust, 2d ustawy Pzp informuje, ze nie naleze do grupy kapitalowej / naleze do grupy

kapitaiowej, o ktérej mowa w art. 24 ust. 2 pkt. 5, w sklad ktorej wchodzg nizej wymienione podmioty: *

* niepotrzebne skreslié

(podpis i pieczgé upowaznionego przedstawicicla

Projekt nr IYNMF PL15/14 pn.: Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS [T wspslfinansowanego ze
Srodkdw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15
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