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SPECYFIKACJA
ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENTA

(SIWZ)

Dotyczy: przetargu nicograniczonego o wartosci powyzej 135.000 Euro

ogloszonego przez Komendanta Giéwnego Policji na realizacjg zamdwienia pn.:

WSZakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji

projektu: nr 10/NMF PL 15/14 pn. ., Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwiqzane

z wdrozeniem SIS IT” wspolfinansowany ze Srodkéw Norweskiego Mechanizinu

Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15”

Warszawa, dnia*:?.%]‘.bﬁ?.}(/.\lfﬁa\&.... 2016 .
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Komendant Gléwny Policji, zwany dalej Zamawiajacym, zaprasza do udziali w postgpowaniu

prowadzonym w trybie przetargu nicograniczonego pn.: Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich,

i konferencyjnych na potrzeby vealizacji projektu: nr 10/NMF PL 15/14 pn. ,Nowe wyzwania dla

uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS II” wspdlfinansowany ze §rodkéw Norweskiego

Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI5, numer postgpowania

2/BE/16/RL, zgodnie z wymaganiami okre$lonymi w ninigjszej SIWZ.

1 INFORMACJE OGOLNE

1. Do udzielenia przedmiotowego zamdéwienia stosuje si¢ przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004z,

— Prawo zamowien publicznych (Dz. U. 2 2013 r. poz. 907 ze zmianami), zwanej dalej ustawa Pzp

oraz akty wykonawcze wydane na jej podstawie.

2. Do czynnodei podejmowanych przez Zamawiajgcego 1 Wykonawcdw  w post¢gpowaniu
Zy ¥ y p

o udzielenie zamdwienia publicznego stosuje si¢ przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 1. —

Kodeks cywilny (Dz.U.2014.121), jezeli przepisy ustawy Pzp nie stanowig inaczej.

3. Postepowanie o udzielenic zaméwienia publicznego prowadzi si¢ w jezyku polskim (art. 9 ust. 2

ustawy Pzp). Zamawiajacy dopuszeza wykorzystanie jezyka obcego w zakresie okreslonym w art.

11 ustawy z dnia 7 pazdziernika 1999r. o jezyku polskim (Dz.U.2011.43.224).

IL. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO

KOMENDA GLOWNA POLICJI
(02-624 Warszawa, ul. Pulawska 148/150
Regon: 012137497

Adres do korespondencii:

WYDZIAL ZAMOWIEN PUBLICZNYCH
BIURO FINANSOW KGP,

02-672 Warszawa, ul. Domaniewska 36/38
tel. 22-60-120-44,

faks. 22-60-118-57,

e-mail: zamowieniakgp@policja.gov.pl

strona internetowa: www.policja.pl

Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,,Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 11" wspdifinansowany ze
$rodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL135,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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Informacje zwigzane z przedmiotowym postepowaniem objete ustawowym wymogiem publikacii na

stronie internetowej Zamawiajacego beda udostegpniane pod adresem: www.policia.pl

111, TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1. Postgpowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego, w ktérym w odpowiedzi na
publiczue ogloszenie o zamdwieniu, oferty moga skiada¢ wszyscy zainteresowani Wykonawcy.
2. Zamawiajacy nie przewiduje przeprowadzenia aukeji elektronicznei, o ktérej mowa wart. 91a —

91c ustawy Pzp.

IV, OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. Przedmiotem zamowienia jest Zakup uslug gastronomicziych, hotelarskich, i konferencyjnych na
potrzeby realizacji projektu: e IW/NME PL 15/14 pn. ,,Nowe wyznwania dla uzytkownikow SIS
zwiqzane z wdrozeniem SIS II” wspolfinansowany ze Srodkéw Norweskiego Mechanizmu
Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI3.

2. Przedmiot zamdwienia zostal szczegdlowo opisany w  Opisie Przedmiotu Zamodwienia

stanowiacym zalacznik nr 1 do SIWZ,

3. W przypadku watpliwoéci dofyczacych spelniania przez oferowane obiekty wymagan okreslonych
w SIWZ, Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwoéé dokonania wizji lokalnej obiektu (hotel,
restauracja i sala konferencyjna) na etapie badania i oceny ofert.

4. Przedmiot zamdwienia okreslony zostal we Wspdlnym Slowniku Zamowien;

CPV: 55120000-7
5. Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert czgsciowych.
6. Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert wariantowych.

7. Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zamdwienia vzupelniajgcego, o ktérym mowa
wart, 67 ust. 1 pkt. 61 7 ustawy Pzp.

8. Zamawiajacy dopuszeza powierzenie zaméwienia podwykonawcom Wykonawey, W takim
wypadku Wykonawca ma obowigzek (zgodnie z art. 36 b ust. 1 ustawy Pzp) zawrze¢ w ofercie
informacje dot. podwykonawstwa. Brak powyzszej informacji w ofercie oznaczaé bedzie,
7e Wykonawca nie bedzie korzystal z podwykonawstwa przy realizacji zamowienia.

9. Hekro¢ w dalszych postanowieniach Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamowienia, mowa jest
o przedmiocie zamodwienia bez blizszego oznaczenia, nalezy przez to rozumieé¢ przedmiot

zamdwienia wskazany w ust, 1.

V. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacyi projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 1T wspolfinansowany ze
Srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL13,
numer postepowania 2/BF/16/RL
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Termin realizacji zamowienia:

Zadanie nr 1 - 12-13.05.2016 r.
Zadanie nr 2 — 02-03.06,2016 r,
Zadanie nr 3 — 08-09.09.2016 r.
Zadanie nr 4 ~ 36-07,10.2016 r.
Zadanie nr 5—-17-18.11.2016 r.

VI. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU
DOKONYWANIA OCENY SPELNIANTIA TYCH WARUNKOW:

1. O zamoéwienie moze si¢ ubiegaé Wykonawca, ktdry spelnia warunki okreslone w art. 22 ust, 1
ustawy Pzp, dotyczace:

1) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosei lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa nakladaja obowigzek ich posiadania,

2) posiadania wiedzy i dodwiadczenia,

3) dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia,

4) sytuacii ekonomicznej i finansowe;j,

oraz nie podlega wykluczenin z postepowania na podstawie art. 24 Pzp.

2. Zamawiajacy wykluczy z postgpowania o udzielenie zamdwienia Wykonawce, ktory w okresie
3 lat przed wszezgeiem postgpowania, w sposob zawiniony powaznie naruszyl obowigzki
zawodowe, w szczegolnodei, gdy Wykonawea w wyniku zamierzonego dzialania lub razacego
niedbalstwa nic wykonal lub nienalezycie wykonal zamdwienie. Zamawiajacy nie wykluczy
z postgpowania o udzielenie zamdwienia Wykonawcy, ktéry udowodni, z¢ podjal konkretne
srodki techniczne, organizacyjne i kadrowe, ktdre maja zapobiec zawinionemu i powaznemu
naruszaniu obowiazkéw zawodowych w przysziodci oraz naprawil szkody powstale w wyniku
naruszenia obowigzkéw zawodowych lub zobowigzal sie do ich naprawienia.

3. Zamawiajacy oceni, czy Wykonawca spelnia warunki, o ktérych mowa w ust. 1 na podstawie
zlozonego wraz z oferta (zgodnie z art. 44 ustawy Pzp) oswiadczenia o spelnieniu warunkéw
udzialu w postepowaniu i na podstawie zlozonych wraz z oferta dokumentéw zadanych przez
Zamawiajacego potwierdzajacych spelnianie tych warunkéw, o ktérych mowa w rozdziale VII
SIWZ.

4. Jezeli Wykonawca nie wykaze spelniania warunkéw udzialu w postepowanin, z zastrzezeniem
art. 26 ust. 3 ustawy Pzp, to Zamawiajacy wykluczy Wykonaweg odpowiednio na podstawie art. 24

ust. 2 pkt. 4 ustawy Pzp.

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby redlizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dia uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 11" wspélfinansowany ze
Srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w vamach Program PL1S,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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VI. WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, JAKIE MAJA DOSTARCZYC

WYKONAWCY

Zgodnie z przepisami ustawy Pzp oraz Rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 19 lutego

2013 r. w sprawie rodzajéw dokumentow, jakich moze zqdaé zamawiajacy od wykonawey, oraz forin,

w jakich te dokumenty mogq by¢ sktadane (Dz. U. 2013, poz. 231):

1.

W celu wykazania spelniania warunkéw, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp
Zamawiajacy zgda zlozenia wraz z ofertg nastgpujacych dokumentdw:

1.1. o$wiadczenia o spelnianiu warunkéw udzialu w postgpowaniu (zawartego w  tredci

formularza ofertowego, stanowigcego Zaltacznik nr 2 do SIWZ).

W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postgpowania o udzielenie zaméwienia

Wykonawey w okoliczno$ciach, o ktérych mowa w art. 24 ust, 1 oraz 24b ust. 3 ustawy Pzp,

w postepowaniach okre§lonych w art. 26 ust. 1 ustawy Pzp, Zamawiajqcy zada zloZenia wraz

z oferta nastepujacych dokumentow:

3.1 o$wiadczenia o braku podstaw do wykluczenia (zalecana tre$¢ - zalacznik nr 3 do STWZ),

3.2 aktualnego odpisu z wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosei
gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu
wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy,
wystawionego nie wezeéniej niz 6 miesigcy przed uptywem terminu skiadania ofert;

3.3 listy podmiotéw nalezgcych do tej samej grupy kapitalowej albo informacje o tym, ze nie
nalezy do grupy kapitalowej (zalecana tres¢ - zatacznik nr 4 do SIWZ).

Ponadto Wykonawea musi zlozyé:

3.1, Wypetniony Formularz ofertowy (o treéci zgodnej z zatacznikiem nr 2 do SIWZ).

Wykonawea majacy siedzibg lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej

Polskiej:

4.1, zamiast dokumentéw wymienionych w pkt. 3.2 skfada dokument lub dokumenty wystawione

w kraju, w ktérym ma siedzibg lub miejsce zamieszkania, potwierdzajace odpowiednio, Ze:

—  nie otwarto jego likwidacji ani nie ogloszono upadlosci - wystawione nie wezesniej niz
6 miesigcy przed uplywem terminu skladania ofert,

— nie zalega z uiszczaniem podatkéw, oplat, skladek na ubezpieczenie spoleczne i
zdrowotne albo ze uzyskal przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozlozenie na
raty zaleglych platnodci lub wstrzymanie w calosci wykonania decyzji wlasciwego organu
- wystawione nie wezedniej niz 3 miesigee przed uptywem terminu skladania ofert,

- nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania sie o zamdwienie - wystawione nie

wezesniej niz 6 miesiecy przed uplywem terminu skfadania ofert.

Zakup ushig gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. , Nowe wyzwania dia uzytkownikdw SIS nwiqzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowany ze
$rodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL13,
nunter postepowania 2/BF/16/RL
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4,2, zamiast dokumentu wymienionego w pkt. 3.5 i 3.7 skiada zaSwiadczenie wlasciwego organu
sadowego lub administracyjnego kraju pochodzenia albo zamieszkania osoby, ktorej
dokumenty dotycza, w zakresie okre$lonym w art, 24 ust. 1 pkt. 4 — 8,101 11 ustawy Pzp -

wystawione nie wczesniej niz 6 miesigcy przed uplywemn terminu skladania ofert.

Jezeli w kraju miejsca zamieszkania osoby Iub w kraju, w ktorym wykonawca ma siedzibg lub miejsce
zamicszkania, nie wydaje si¢ dokumentdw, o ktérych mowa w ust. 1, zastepuje si¢ je dokumentem
zawierajacym oéwiadczenie, w ktérym okre$la si¢ takze osoby uprawnione do reprezentacji
wykonawey, zlozone przed wladciwym organem sadowym, administracyjnym albo organem
samorzadu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio kraju miejsca zamieszkania osoby lub kraju,

w ktorym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania, Tub przed notariuszem,

Jezeli, w przypadku wykonawcy majacego siedzibe na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, osoby,
o ktérych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 5-8, 10 i 11 ustawy Pzp, majgq miejsce zamieszkania poza
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, wykonawca sklada w odniesieniu do nich za$wiadczenie
wlasciwego organu sadowego albo administracyjnego miejsca zamieszkania, dotyczace niekaralnosci
tych oséb w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1 pkt 5-8, 10 i 11 ustawy Pzp, wystawione
nie wezeéniej niz 6 miesiecy przed uplywem terminu skladania wnioskow o dopuszczenie do udziatu
w postepowaniu o udzielenie zamdwienia albo skladania ofert, z tym Ze w przypadku gdy w migjscu
zamieszkania tych os6b nie wydaje si¢ takich zaswiadczen - zastgpuje si¢ je dokumentem
zawierajacym o$wiadczenie zlozone przed wladeiwym organem sadowym, administracyjnym albo
organem samorzadu zawodowego lub gospodarczego migjsca zamieszkania tych osob lub przed
notariuszem.

5. Wymagana forma skladanych dokumentdw:

5.1. dokumenty nalezy przedstawié¢ w formie oryginaldéw albo kopii posdwiadczonych przez
Wykonawce za zgodnoséé z oryginalem,

5.2. wszelkie czynnodci Wykonawey zwiazane ze zlozeniem wymaganych dokumentéw (w tym
m.in.: skladanie o$wiadczed woli w imieniu Wykonawey, poswiadcezanie kserokopii
dokumentéw za zgodno$é z oryginalem) musza by¢ dokonywane przez upowaznionych
przedstawicieli Wykonawey,

5.3. w przypadku dokonywania czynno$ci zwigzanych ze zlozeniem wymaganych dokumentow
przez osobg(y) nie wymieniona(e) w dokwmencie rejestracyjnym {ewidencyjnym) Wykonawcy
do oferty nalezy dolaczyé stosowne pelnomocnictwo w formie oryginalu lub  kopii
poswiadczonej notarialnie za zgodnod¢ z oryginalem,

5.4. poswiadczenic za zgodno$é z oryginatem winno by¢ sporzadzone w sposéb umozliwiajacy

identyfikacjg podpisu,

Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, I konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
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$rodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI5,
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5.5. dokumenty sporzadzone w jezyku obcym nalezy zlozyé wraz z ich tlumaczeniem na jezyk

polski.

W przypadku nie spelnienia warunkdw okreslonych w rozdziale VI Wykonawca zostanie wykluczony
z postgpowania, a jego oferta zostanie odrzucona zgodnie zart. 89 ust. 1 pkt. 5 ustawy Pzp.
O wykluczeniu z postgpowania Wykonawca zostanie powiadomiony zgodnie zart.24 ust. 3

ustawy Pzp.

VIII. OSOBY UPRAWNIONE DO POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI ORAZ
INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO
Z WYKONAWCAMI I PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN ORAZ
DOKUMENTOW:

1. Osoba uprawnion rzez Zamawiajacego do porozumiewania sie z Wykonawcami jest
€ Y

Renata Lyjak - Wydzial Zaméwien Publicznych BF KGP, tel. (022) 60-115-11.

2. Zamawiajacy urzeduje w dniach od poniedziatku do piatku w godz. od 8.15 do 16.15

(z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy).

3. Wszelkie o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy oraz Wykonawcy
przekazywaé beda w formie pisemnej, faksem lub droga elektroniczng z zachowaniem zasad
okreslonych w ustawie Pzp. Zamawiajacy wymaga aby wszelkie pisma zwigzane z postgpowanicm

byly kierowane na adres do korespondencji okreslony w rozdziale II niniejszej SIWZ.

4. Korespondencja przesylana po godzinach urzgdowania (tj., ktéra wplynie do Zamawiajacego

po godzinie 16:15) zostanie zarejestrowana w nastgpnym dniu pracy Zamawiajacego.

5. Wykonawca moze zwrdci¢ si¢ do Zamawiajacego o wyjasnienie treSci specyfikacji istotnych
warunkéw zamowienia. Zamawiajacy niezwlocznie udzieli wyjasnies, jednak nie p6Znigj niz na 6
dni przed uplywem terminu skiadania ofert, pod warunkiem, Ze wniosek o wyjasnienie tresci
specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia wplynat do Zamawiajacego nie péZniej niz do kofica
dnia, w ktérym uplywa polowa wyznaczonego terminu skladania ofert. Jezeli wniosek
o wyjaénienie tresci specyfikacji istotnych warunkéw zamdwienia wplynat po uplywie terminu
skiadania wniosku, o ktorym mowa powyzej lub dotyczy udzielonych wyjasnie, Zamawiajacy
moze udzieli¢ wyjasnien albo pozostawi¢ wniosek bez rozpoznania. Przedluzenie terminu

skladania ofert nie wplywa na bieg terminu skladania wniosku o udzielenie wyjadnief tresei SIWZ.

X, WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM:
1. Przystepujge do przetargu, Wykonawcea zobowigzany jest wnie$¢ wadium, zaznaczajac cel wplaty,

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjrych na potrzeby realizacji projektu: v 10/NMF
PL 15/14 pn. ,,Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS I wspolfinansowany ze
$rodkéw Norweskiegso Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,
numer postepowania 2/BF/16/RL
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w wysoko§ei:

Zadante nr 1 — 200,00 zl (dwiescie zlotych),

Zadanie nr 2 - 200,00 zi (dwiescie zlotych),

Zadanie ur 3 — 200,00 z1 (dwiescie zlotych),

Zadanie nr 4 — 200,00 zt (dwiescie zlotyeh),

Zadanie nr 5 — 200,00 zt (dwie$cie zlotych).

Forma wnoszenia wadium,

Wadium moze by¢ wniesione w jednej fub kilku nastgpujacych formach, w:

—~  pieniadzy,

— poreczeniach bankowych lub poreczeniach spoldzielozej kasy oszezednosciowo-kredytowej,
z tym, ze porgczenie kasy jest zawsze porgczeniem pienigznym,

— gwarancjach bankowych,

— gwarancjach ubezpieczeniowych,

~  porgezeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art, 6 b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r, o utworzeniu Polskicj Agencji Rozwoju Przedsigbiorezosci (Dz. U.

22014 poz. 1804 z pdin. zm.).

3. Wadium wnoszone w pieniadzu Wykonawea wplaca przelewem na podany nizej rachunek

bankowy Zamawiajacego (kserokopi¢ dokumentu potwierdzajacego dokonanie powyzszej operacji

Wykonawca winien dolaczy¢ do oferty):

Komenda Gléwna Policji
Narodowy Bank Polski O/0 Warszawa
07 1010 1010 0071 2613 9120 0000
z dopiskiem nr sprawy 2/BF/16/RL

. Wadium wnosi si¢ przed uplywem terminu skladania ofert, tj. wadium musi by¢ zlozone lub
wplyna¢ na rachunek Zamawiajacego przed uplywem terminu skladania ofert i musi obejmowaé

caly okres zwigzania oferta.

. Wadium wniesione w jednej z form okreslonych w pkt. 2 (z wylaczeniem formy pieniginej),
nalezy zlozyé w formie oryginatu w Biurze Finanséw KGP przy ul. Domaniewskiej 36/38
w Warszawie pok. 435 (w dniach od poniedziatku do piatku z wylaczeniem dni ustawowo wolnych

od pracy, w godz. 9.00-15.00).

Nie nalezy zalaczaé oryginalu dokumentu wadialnego do oferty.

. Dokumenty, o ktérych mowa w pkt 5, musza by¢ podpisane przez przedstawiciela Gwaranta.
Podpis winien by¢ sporzadzony w sposéb umozliwiajacy jego identyfikacje, np. zlozony wraz

zimienng pieczatka lub czytelny (z podaniem imienia inazwiska). Z tredci gwarancji winno
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wynikaé bezwarunkowe zobowigzanie Gwaranta do wyplaty Zamawiajacemm pelnej kwoty
wadium w okolicznoéciach okreslonych w art. 46 ust, 4a oraz art. 46 ust. 5 ustawy Pzp na kazde

pisemne zadanie zgloszone przez Zamawiajacego w terminie Zwigzania oferta.

7. Wykonawca, ktory nie zabezpieczy zlozonej oferty wadium w wymaganej formie zostanie
wykluczony z postepowania na podstawie art. 24 ust. 2 pkt 2 ustawy Pzp, a jego oferta zostanie

uznana za odrzucona (art. 24 ust, 4 ustawy Pzp).

8. Zamawiajacy dokona zwrotu wadium lub zatrzyma wadium na zasadach okrelonych w ustawie

Pzp.

9. Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jezeli Wykonawca w odpowiedzi
na wezwanie, o ktérym mowa w art. 26 ust. 3 ustawy Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie,
nie zlozyl dokumentéw lub o$wiadczen, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1| ustawy Pzp,
pelnomocnictw, listy podmiotéw nalezacych do tej samej grupy kapitalowej, o ktérej mowa
w art. 24 ust. 2 pkt 5 ustawy Pzp, lub informacji o tym, ze nie nalezy do grupy kapitalowej, lub nie
wyrazil zgody na poprawienie omylki, o ktérej mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp,
co powodowato brak mozliwosei wybrania oferty zlozonej przez Wykonaweg jako

najkorzystniejszej.

X. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA:

Termin zwiazania oferia wynosi 60 dni. Bieg terminu rozpoczyna si¢ wraz z uplywem terminu

skladania ofert.

XL OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY:

1. Wykonawca przedstawi oferte zgodnie z wymaganiami okreslonymi w niniejszej SIWZ poprzez
wypehienie i podpisanie formularza ofertowego (zalecana tres¢ formularza stanowi zalacznik nr 2

do STWZ).

2. Wykonawca ma prawo zlozy¢ tytko jedna oferte we wiasnym imieniu lub w imieniu innego

Wykonawey (6w).

3. Oferta wraz ze wszystkimi zalacznikami - pod rygorem jej odrzucenia - musi by¢ sporzadzona
w jezyku polskim (zgodnie z art. 9 ust. 2 ustawy Pzp). Oferta musi by¢ podpisana przez osobg(y)

upowazniona(e) do reprezentowania Wykonawcy wobec 0s6b trzecich.

4. Zgodnie z art. 23 ustawy Pzp Wykonawcy moga wspolnie ubiega¢ sig o udzielenie zamowienia
(np. w formie konsorcjum) pod warunkiem, ze ustanowia oni pelnomocnika okreslajac zgodnie

z art. 23 ust. 2 ustawy Pzp zakres jego uprawniefi wobec Zamawiajacego, a zlozona przez nich

Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacyi projektu: nr 1 NME
PL 15/14 pn. , Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS I1” wspolfinansowany ze
srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 s ramach Programu PLIS,
numer postgpowania 2/BF/16/RL

10 grants




oferta spelniaé bedzie nastgpujace wymagania:

oferta Wykonawcdw wspélnie ubiegajacych sig o zaméwienie musi by¢ podpisana w taki

sposob, aby prawnie zobowiazywala wszystkich Wykonawcéw wspdlnie ubicgajacych sig

o udzielenie zamdwienia,

—  kazdy z Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych sig o udzielenie zamdwienia, musi oddzielnie
udokumentowaé fakt, ze nie podlega wykluczeniu z postgpowania na podstawie art. 24 ustawy
Pzp poprzez Zlozenie dokumentdw okreslonych w rozdziale VII pkt 2.

—  w odniesieniu do wymogdw okre§lonych w art. 22 ust.]1 ustawy Pzp Zamawiajacy bedzie bral
pod uwage laczne uprawnienia Wykonawedw do wykonywania czynnosci/dzialalnosci
wchodzacych w zakres zamé6wienia, ich laczny potencjal techniczny, kadrowy, kwalifikacje,
wiedze i do$wiadczenie, a takze ich laczna sytuacje ekonomiczng i finansowa, ktdre zostang
potwierdzone poprzez zlozenie dokumentéw wymienionych w rozdz. VII pkt. 1.

— wszelka korespondencja dokonywana bedzie wylacznie z pelnomoenikiem, wypelniajac
formularz ofertowy, jak rowniez inne dokumenty powolujace sig na Wykonawee, w miejscu
.hazwa i adres Wykonawey” nalezy wpisa¢ dane dotyczace pelnomocnika.

— z trefci formularza ofertowego powinno wynikaé, Zze oferta skladana jest wimieniu
Wykonawcow wspolnie ubiegajacych sig o udzielenie zaméwienia,

- w miejsce ,,pelna nazwa Wykonawcy, adres,...” nalezy wpisa¢ nazwy Wykonawcow i dane

wmeozliwiajace ich identyfikacje.

. Oferta i zalaczniki do oferty (o$wiadczenia Wykonawey, zadwiadczenia z organow administracji
publicznej oraz inne dokumenty) muszq by¢ podpisane przez upowaznionych przedstawicieli
Wykonawcy (w sposéb zgodny z opisanym w rozdziale VII niniejszej SIWZ - Forma skladanych

dokumentdw).

. Zamawiajacy zaleca, by kazda strona oferty (wraz z zalacznikami do oferty) byla ponumerowana
kolejnymi numerami, a oferta wraz z zalacznikami byla zestawiona w spos6b uniemozliwiajacy jej
samoistng dekompletacje oraz uniemozliwiajacy zmiang jej zawartodci bez widocznych sladéw

naruszenia.

. Wszelkie poprawki lub zmiany w tredci oferty (w tym w zalgcznikach do oferty) musza byt
parafowane (lub podpisane) wlasnorgeznie przez osobg(y) upowazniong(e). Parafka (podpis) winna
byé naniesiona w sposéb umozliwiajacy identyfikacje podpisu (np. wraz z imienng pieczatka osoby
sporzadzajacej parafke).

. Zamawiajacy informuje, iz zgodnie z art. 96 ust. 3 ustawy Pzp protokdl postgpowania jest jawny,

z zastrzezeniem art. 8 ust. 3 ustawy Pzp,

. Wykonawecy ponosza wszelkie koszty zwiazane z przygotowaniem i ziozeniem oferty. Wykonawcy

Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,,Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS II'” wspolfinansowany ze
$rodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI15,
numer posigpowania 2/BF/16/RE

FEDFV‘{&V
11 grams



zobowiazuja si¢ nie podnosic¢ jakichkolwiek roszezen z tego tytudu wzgledem Zamawiajacego.

10.Zgodnie z art. 8 ust. 3 ustawy Pzp, Wykonawca ma prawo zastrzec informacje stanowiace
tajemnicg przedsigbiorstwa w rozumieniu przepisdw ustawy o zwalczaniu nieuczeiwej konkurenci.
Nie ujawnia si¢ informacji stanowigcych tajemnicg przedsigbiorstwa w rozumieniu przepiséw
o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jezeli Wykonawca, nie pdzZniej niz w terminie sktadania
ofert lub wnioskéw o dopuszezenie do udzialu w postgpowaniu, zastrzegl, ze nie moga by¢ one
udostepniane oraz wykazal, iz zastrzezone informacje stanowia tajemnicg przedsigbiorstwa.
Wykonawca nie moze zastrzec informacji, o ktorych mowa w art. 86 ust. 4. Informacje zawarte
w ofercie, stanowiace tajemnice przedsigbiorstwa, w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji, nalezy oznaczy¢ klauzula: ,Dokument stanowi tajemnicg
przedsigbiorstwa w rozumieniu Ustawy o zwalczaniu nieuczeiwej konkurencji” iwydzieli¢

w formie zalacznika,

XIl. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA T OTWARCIA OFERT:

1. Miejsce i termin skladania ofert:

1) Oferte wraz ze wszystkimi wymaganymi o$wiadczeniami i dokumentami, nalezy umiescic
w zamknigtej kopercie, zapieczgtowane] w sposdb gwarantujacy zachowanie poufnodei jej tresei

oraz zabezpieczajgcej jej nienaruszalno$é do terminu otwarcia ofert.

2) Koperta powinna by¢ zaadresowana w nastgpujacy sposob:

Komenda Gléwna Policji, Biuro Finansow
ul. Domaniewska 36/38 02-672 Warszawa

Przetarg nr 2/BF/16/RL

Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na pofrzeby realizacji
projektu: nr 10/NMF PL 15/14 pn. ,Nowe wyzwania dia uiytkownikdéw SIS zwiqzane
z wdrogeniem SIS IT” wspolfinansowany ze Srodkéw Norweskiego Mechanizmu
Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS

Nie otwieraé przed dnieny!2,02.2016 r.

3) Koperta poza oznakowaniem jak wyze] powinna by¢ opatrzona dokladng nazwa iadresem
Wykonawcy.

4) Ofertg nalezy zlozyé¢ do dniat$.,02,2016 r. do godz. 10:99 w Biwrze Finansow KGP, 02-672
Warszawa, ul. Domaniewska 36/38, pokdj 435, tel. 0-22-601 32 04, w godz. 8.30 — 15.30 (od

poniedziatku do pigtku, z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy).
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5) Konsekwencje zlozenia oferty niczgodnie z ww. opisem (np. potraktowanie oferty jako zwyklej
korespondencji i nie dostarczenie jej na miejsce skiadania ofert w terminie okreslonym w SIWZ)
ponosi Wykonaweca.

6) Oferta ztozona po terminie zostanie zwrécona Wykonawey po uptywie terminu przewidzianego na

wniesienie odwolanie.

2. Mieisce i trvb otwarcia ofert

Publiczna sesja otwarcia ofert odbedzie sie w siedzibie Zamawiajacego w Warszawie przy

ul. Domaniewskiej 36/38, w dniu 4(2.02.2016 r. o godz. 4885,

3. Zmiana i wycofanie oferty:

1) Wykonawca moze wprowadzié zmiang do trefci zlozonej oferty pod warunkiem,
7e Zamawiajacy otrzyma pisemne powiadomienie o wprowadzeniu zmiany przed terminem
skiadania ofert. Zmiana do oferty musi by¢ dokonana wedlug zasad obowiazujacych przy
skladaniu oferty, tj. musi by¢ zloZzona w zamknigtej kopercie odpowiednio oznakowanej
z dopiskiem ,,ZMIANA”,

2) Koperty oznakowane dopiskiem ,ZMIANA” zostang otwarte przy otwieraniu oferty
Wykonawey, ktory wprowadzil zmiany. Po stwierdzeniu poprawnosci procedury dokonania
zmiany zawarloé¢ koperty zostanie dotaczona do oferty.

3) Wykonawca ma prawo wycofaé oferte pod warunkiem, ze Zamawiajacy otrzyma pisemne
powiadomienie (o§wiadczenie) o wycofaniu oferty przed terminem skladania ofert. Wycofanie
oferty z postgpowania nastapi poprzez zlozenie pisemnego powiadomienia (o$wiadczenia)
w kopercie opatrzonej napisem ,,WYCOFANIE” - wedlug takich samych zasad, jakie

obowigzuja przy wprowadzaniu zmian do oferty.

UWAGA:
Do skladanego o$wiadczenia (zmiana lub wycofanie oferty) nalezy dotaczy¢ stosowny dokument

potwierdzajacy prawo osoby podpisujacej o§wiadczenie do wystgpowania w imieniu Wykonawcy.

XIII. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY OFERTOWEJ ORAZ INFORMACJA
O WALUCIE, W JAKIEJ BEDA PROWADZONE ROZLICZENIA MIEDZY
ZAMAWIAJACYM A WYKONAWCA:

1. Przez laczna ceng oferty brutto nalezy rozumieé ceng w rozumieniu art. 3 ust, 1 pkt 1 ustawy
z dnia 5 lipca 2001 r. 0 cenach (Dz. U. Nr 97, poz. 1050 z pézn. zm.).
2. Warto$¢ oferty brutto obejmuje wszelkie oplaty nalezne Wykonawey z tytulu wykonania Umowy.
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3. Jezeli w postepowaniu zostanie zloZona oferta, ktdrej wybdr prowadzilby do powstania obowigzku
podatkowego Zamawiajgcego na podstawie przepisow o podatku od towaréw i usiug,
Zamawiajacy w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w niej ceny podatek
od towardw i ushug, ktéry mialby obowigzek odprowadzi¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

4. Rozliczenia pomiedzy Zamawiajacym a Wykonawceg dokonywane bgdg w zlotych polskich.

XIV. OPIS KRYTERIOW Z PODANIEM ICH ZNACZENIA I SPOSOBU OCENY OFERT:

W odniesieniu do Wykonawcow, ktdrzy speinia warunki udzialu w postgpowaniu o udzielenie
zamowienia publicznego Zamawiajacy dokona oceny ofert nie odrzuconych na podstawie ponizszych

kryteriow.

Kryteria oceny ofert i ich znaczenie:

Wspolezynnik do

Lp. Nazwa kryterium Waga wyznaczenia liczby | Spos6b oceny
. I A
punktéw uzyskanych

przez Wykonaweg

1. |K1 ~Cena oferty brutto %0 % 90 Minimalizacja

K2 — Kategoryzacja hotelu —

0, , . .
ilo$é gwiazdek 10 % 10 Maksymalizacja

Sposab obliczenia punktéw w odniesienin do kryterium ,,K1 - cena oferty brutto™:
K1 - waga 90 % (maksymalnie Wykonawca moze otrzymaé 90 punktow)

Cena wyzsza od ceny najnizszej oceniona zostanie w nastgpujgcy sposob:

cena oferiowa minimalna

cena ofertowa badana

Spos6b obliczenia punktéw w odniesieniu do kryterium ,,K2 — Kategoryzacja hotelu (ilosé
gwiazdek)’’:

K2 — waga 10 % (maksymalnie Wykonawca moze otrzymaé 10 punktow)

Punkty za kryterium ,Kategorvzacja hotelu (ilos¢ gwiazdek)” zostanq przyznane w nastgpujacy
sposéh:

Hotel o kategorii 3 gwiazdek — 0 pkt
Hotel o kategorii 4 gwiazdki i wigcej — 10 pkt
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UWAGA!
W przypadku, gdy Wykonawca w formularzu ofertowym:

—  nie wpisze zadnej gwiazdki, wowezas Zamawiajacy przyzna 0 punktow.

Zasady wyboru oferty i udzielenia zaméwienia:
Zamawiajacy udzieli zamowienia Wykonawcey, ktérego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom
okreslonym w ustawie Pzp i niniejszej SIWZ oraz lacznie uzyska najwyzszg liczbe punktow:

K —lgezna ilos¢ punktow nzyskana w poszezegblnych kryteriach

K=K1+K2

XV, INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY
Z ZASTOSOWANIEM AUKCJI ELEKTRONICZNEJ:

Zamawiajgcy nie przewiduje dokonania wyboru najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukeji

elektronicznej, na zasadach okreslonych w art. 91a-91c ustawy Pzp.

XVL. INFORMACJA O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC
DOPELNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY
W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO:

l. Zamawiajacy po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty zawiadomi pisemnie
o wynikach postgpowania wszystkich Wykonawcdw, ktorzy zlozyli oferty.

2. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce, ktérego oferta zostala uznana za najkorzystniejsza,
o terminie i miejscu zawarcia umowy.

3. W przypadku, gdy za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta Wykonawey prowadzacego
dzialalnosé w formie spotki z ograniczong odpowiedzialnoscia, a warto§é zlozonej przez niego
oferty przekroczy dwukrotnos$¢ kapitalu zakladowego spélki, wowczas przed podpisaniem umowy
Wykonawea ten przedlozy dokument wymagany tredcia art. 230 ustawy z dnia 15 wrzesnia 2000 r.
— Kodeks spéiek handlowych (Dz. U. z 2013 r.,, poz. 1030 z pézn. zm.), chyba, ze ww. dokument
zostal ziozony przez Wykonawce w ofercie.

4. Przed podpisaniem umowy Wykonawey wspolnie ubiegajacy sig o udzielenie zamdwienia
publicznego, kidrych oferta zostala uznana za najkorzystniejsza, w wypadku dolgezenia do oferty
pelnomocnictwa, (o ktérym mowa w art, 23 ust. 2 ustawy Pzp) tylko do reprezentowania ich
w postgpowaniu o udzielenie zamodwienia publicznego, przedloza stosowne pelnomocnictwo
do podpisania umowy w sprawie zamowienia publicznego. Ponadto, przed podpisaniem umowy,
Zamawiajacy wymagaé bedzie przedlozenia umowy regulujgcej wspdlprace Wykonawcow
wystepujacych wspdlnie.
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XVII, WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO WYKONANIA
UMOWY.

1. Przed podpisaniem umowy Zamawiajacy bgdzie wymagal od Wykonawey, ktorego oferta zostata
wybrana, wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w wysokosci 10 % ceny brutto
podanegj w ofercie.

2. Forma wnoszenia zabezpieczenia naleZzvtego wyvkonania umowy,

Zabezpieczenie moze byé wnoszone w nastepujacych formach:

— W pienigdzu,

- w porgezeniach bankowych lub  porgezeniach spéldzielczej kasy oszezednosciowo-
kredytowej, z tym ze zobowiazanie kasy jest zawsze zobowigzaniem pienigznym,

— w gwarancjach bankowych,

— w gwarancjach ubezpieczeniowych,

— w porgczeniach udzielanych przez podmioty, o ktdrych mowa w art. 6 b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r, o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosei (Dz. U.
72014 poz. 1804 z pdzn. zm.).

3. Gwarancja musi by¢ podpisana przez przedstawiciela Gwaranta. Podpis winien by¢ sporzadzony
w sposob umozliwiajgey jego identyfikacje, np. ztozony wraz z imienna pieczatka lub czytelny
(z podaniem imienia i nazwiska).

4. Szczegbly dotyczace wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy zostang podane
Wykonawcey, ktérego oferta zostala uznana za najkorzystniejsza po rozstrzygnieciu postgpowania
o udzielenie zamdwienia publicznego wraz z zastosowaniem art. 150, ust. 3-6 ustawy Pzp.

5. Zamawiajacy dokona zwrotu zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w sposéb okreélony
w Istotnych postanowieniach umowy stanowiacej zalacznik nr § do ninigjszej STWZ.

6. W przypadku wnoszenia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w formie gwarancji, tres¢
gwarancji podlega, przed podpisaniem umowy, zaopiniowaniu pod wzglgdem formalno-prawnym,
przez radcg prawnego KGP, kontakt poprzez osobg uprawniong przez Zamawiajacego
do porozumiewania si¢ z Wykonawcami wskazang w rozdziale VIII niniejszej SIWZ.

7. Wzor gwarancji skladanej w ramach zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy stanowi

zalacznik nr 6 do SIWZ

XVIIL ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTORE ZOSTANA WPROWADZONE
DO TRESCI ZAWARTEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO:

1. Umowa na wykonanie zamdéwienia zostanie zawarta na warunkach okreslonych w Istotnych

postanowieniach umowy — Zatacznik nr 5 do SIWZ.
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PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dia wiytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II'” wspolfinansowany ze
Srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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2. Strony przewidujg mozliwo$¢ dokonywania zmian w tresci umowy w stosunku do tresci oferty

Wykonawey w sytuacjach okreslony w Istotnych postanowieniach umowy.

XIX. POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSLUGUJACYCH
WYKONAWCY W TOKU POSTEPOWANIA O UDZIELENIE ZAMOWIENIA

PUBLICZNEGO:

1. Wykonawcom przystuguja $rodki ochrony prawnej okreslone w Dziale VI ustawy Pzp.

2. Odwolanie w przedmiotowym postgpowaniu przysiuguje wylacznie od niezgodnej z przepisami

ustawy czynno$ci zamawiajacego podjetej w postgpowaniu o udzielenie zamdwienia lub

zaniechania czynnodci, do ktorej byt zobowiazany na podstawie ustawy.

3. Odwolanie wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia przeslania informacji o czynno$ci Zamawiajacego

stanowigcej podstawe jego wniesienia.

4, Odwolanie wobec tresci ogloszenia o zamoéwieniu oraz wobec postanowien SIWZ wnosi sig

w terminie 10 dni od dnia publikacji ogloszenia w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej lub

STWZ na stronie internetowe;.

5. Odwolanie wobec czynnosei innych niz okre$lone w pkt. 3 i 4 wnosi sig w terminie 10 dni od dnia,

w ktorym powzigto lub przy zachowaniu nalezytej starannosci mozna bylo powziaé wiadomosé

o okolicznosciach stanowigcych podstawe jego wniesienia.

6. Odwolanie wnosi sie¢ do Prezesa Krajowej Izby Odwolawczej w formie pisemnej albo

elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanych za pomoca

warnego kwalifikowanego certyfikatu.

Zalaczniki do specyfikacii istotnych warunkdw zamdwienia, stanowiace jej integralng czesc;

Zalacznik nr 1 — Opis Przedmiotu Zamdwienia

Zalacznik nr 2 — Formularz ofertowy

Zalacznik nr 3 — Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia

Zalacznik nr 4 — Informacja, o ktérej mowa w art. 26 ust. 2d ustawy Prawo zamdwien publicznych
Zataceznik nr 5 — Istotne postanowienia umowy

Zalacznik nr 6 - Wzor gwaranc)i zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy

Zakup ustug gastronomiczaych, hotelarskich, i konferencyfnych na potrzeby realizacii projekiu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla utytkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 11" wspélfinansowany ze
Srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI5,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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Zalacznik nr 1 do STWZ
spr. nr 2/BF/16/RL.

Opis przedmiotu zamoéwienia

NOWE WYZWANIA DLA UZYTKOWNIKOW SIS ZWIAZANE
Z WDROZENIEM SIS I1*

Projekt Komendy Glownej Policji, realizowany w ramach Norweskiego Mechanizmu
Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PLI15 - ,Wspolpraca w obszarze
Schengen oraz walka z przestgpczosciq transgraniczng | zorganmizowanq, w fym
przeciwdziatanie handlowi ludimi oraz migraciom grup przestepczych”

Zadanie nr 1

uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikow szkolen
z zakresu praktycznych aspektow pracy z SIS II oraz wymiany informacji
innymi kanalami dla operatoréow Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy i
pracownikow cywilnych z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego
Biura Sledczego Policji

Przedmiotemm zamowienia sa wuslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne
(zabezpieczenie sali i obsluga) dla uczestnikow szkolen specjalistycznych i warsztatow
realizowanych w ramach projektu ,Nowe wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane
z wdrozeniem SIS II” wspdHinansowanych ze s$rodkow Norweskiego Mechanizmu
Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,Wspdlpraca w obszaize
Schengen oraz walka z przestgpczodcia transgraniczng i zorganizowang, w tym
przeciwdzialanie handlowi ludzmi oraz migracjom grup przestepczych”, ktore
zorganizowane muszg by¢ w obiekcie:
» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

polozonym w odleglosci nie mnigjszej niz 1 km od Zrédet emitujageych zanieczyszezenia
powietrza atmosferycznego, hatasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drog ekspresowych i
tras szybkiego ruchu oraz czynnych toréw kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie sie w nastepujacym terminie i lokalizacji:
- I grupa — 12/13 maja 2016

- w promieniu 20 - 80 km od Urzedu Miasta w Gdansku - odleglo§¢ obliczona na
podstawie Google Maps.

LUSLUGI HOTELARSKIE
1. Wymagania ogélne:
a) obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okre§lonymi przez
Rozporzadzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektéw hotelarskich i innych  obiektéw, w ktorych $wiadczone sa uslugi

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjrych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uiytkownikdw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS II'” wspdlfinansowany ze
srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,
mumer posteposwania 2/BF/16/RE
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b)
©)

d)
€)

)
h)

1I.

)
k)

D

hotelarskie (Dz, U, z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z ciepla i zimng woda (wanna lub prysznic),
dostep do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogdlnodostepnych i w pokojach
oraz dzialajacej TV w pokojach,

$niadanie wliczone w ceng pokoju,

zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach — dzialajgce ogrzewanie i/lub
klimatyzacja

w obiekcie, gdzie zakwaterowani sg uczestnicy szkolet wymagane jest wyznaczenie
pomieszczenia bagazowego zapewniajacego bezpieczne skladowanie bagazu w
przypadku przyjazdu przed rozpoczgciem doby hotelowej lub w przypadku
zakonczenia szkolenia po uplywie ostatniej doby hotelowej,

przestrzeganie czystosci, higieny, przepisow sanitarnych i przepiséw p - poz.,
przygotowanie dla uczestnikéw szkolenia wizytowek na stoly konferencyjne oraz
identyfikatoréw — w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajacego,
zagwarantowanie Zamawiajacemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikow
spotkania, najpozniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego
tytutu dodatkowych oplat.

Tlo$¢ osob oraz rodzaj pokoi z podzialem dla kazdej edycji szkolenia:
a) I grupa os6b — 27 o0sob - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do
samodzielnego wykorzystania,

SALE KONFERENCYJNE

Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m2, dla 25 - 30 osob,
dostosowana do potrzeb os6b niepetnosprawnych.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawcg na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie
0s0b, aby okresli¢ liczbe i sposdb ustawienia stolow, krzesel oraz wyposazenia.

Sala konferencyjna wyposazona w:

std!  prezydialny przeznaczony dla trzech oséb i mdwnicg/miejsce
do prowadzenia prezentacii,

sala wyposazona w stoly i krzesta z mozliwoscig ustawienia w podkowg (uczestnicy
usadzeni po zewnetrznej stronie stolow) lub ustawienie tzw. szkolne,

dzialajacy i w petni sprawny projektor multimediainy z ekranem projekcyjnym,
dziatajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,

dzialajacq i w pelni sprawng tablicg interaktywna,

dzialajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajacym
przedstawienie prezentacii,

o$wietlenie z mozliwo$cig zaciemnienia,

dzialajaca klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacje,
odpowiednie naglo$nienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych
min. 2 sztuki, dziatajace mikrofony lub multifony dla uczestnikéw szkolenia (min.
15 sztuk)

zapewnienie flipcharta z piszacymi markerami,

mozliwos$é podigczenia laptopdw przez uczestnikdéw szkolenia i prowadzaeych — w
tym gniazdek elektrycznych zapewniajgcych staty dostep do Zrodla energti,
zapewnienie biezacego dostgpu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,

m) obshuga techniczna - dostepna przez caly czas trwania szkoleni t].:

e wykonawca umozliwi bezplatny dostgp do ksero/drukarki dla organizatorow,

Zakup ustug gastronomiczuyeh, hotelarskich, i konferencyfnych na potrzeby realizacji projekiu: vr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,,Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowany ze

$rodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,
numer postepowania 2/BF/16/RE .
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w ilodci do 200 kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonawca,

o dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,

¢ zabezpieczenie pomieszczenia do skladowania materialéw niezbednych
do prowadzenia szkolen,

e mozliwoé¢ zorganizowania serwisu kawowego w bezposrednim sgsiedztwie
sali konferencyjne;j,

e zapewnienie mozliwosci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji
o szkoleniach, ustawienia roll-upéw - 2 szt. i innych materiatéw,
dostarczonych przez Zamawiajgcego.

HLUSLUGI GASTRONOMICZNE

[

b)

6.

7.

Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

Swiadczenie ustug zywienia zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pézn.
zm.),

Zapewnienie wyzywienia w postaci:

$niadania w formie tzw. ,szwedzkiego stoluy”. (np. rozne rodzaje i gatunki serdw,
wedliny wysokiej jakosci, jajka podane pod rdéznymi postaciami, pieczywo
mieszane, maslo, dzemy, midd, jogurty (owocowe i naturalne), warzywa, owoce,
napoje zimne i gorgce (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki
owocowe), wersja réwniez dla diabetykéw, celiaktykow,

tunchu w formie tzw. ,,szwedzkiego stolu”, skladajacego sie z zupy (min. 2 rodzaje
do wyboru), drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), salatek (min. 3 rodzaje do
wyboru), deseru, napojéw zimmych i goracych (kawa, herbata, mleko, woda
mineralna, soki owocowe), mozliwo$¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajqeej sie z przystawki (min, 3
rodzaje do wyboru), dania cieptego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych i
goracych (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny
wysokiej jakosci, deski serow, salatek (min, 3 rodzaje do wyboru), ciast (min. 3
rodzaje do wyboru) - mozliwos¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz wersji
dla diabetykow, celiatykow,

W calodziennym jadlospisie powinny zosta¢ uwzglednione produkty ze wszystkich
grup spozywezych,

Positki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, metoda tradycyjna bez
uzycia produktow typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone,
klopsy, golabki, itp.

Dania i napoje begda serwowane w naczyniach wiclorazowego uzytku wraz
metalowymi sztué¢cami {wyklucza si¢ naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku),
Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkéw w restaurac)i znajdujgcej sie w
obiekcie, w ktérym odbywa si¢ konferencja.

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3
razy w trakcie dnia szkolenia): kawe, rdzne gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3
rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3 rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do
kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do wyboru), soki (min. 3 rodzaje do
wyboru), wode mineralna gazowang i niegazowana,

Zakup usiug gastronomicziych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacii projekin: nr 10/NMF
PL 15/14 pn, ,, Nowe wyzwania dla uivtkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS IT” wspolfinansowany ze

srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL1 5,
numer postepowania 2/BF/16/RE.
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IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajgey przedstawi Wykonawcy na 14 dni przed rozpoczeciem kazdej edycji:

Doktadne informacje o liczbie 0séb, bioracych udziat w szkoleniu.

Plan szkolenia wraz z podaniem por positkéw 1 przerw kawowych.

Liczbe samochoddw korzystajacych z parkingu,

Wykonawca na 14 dni przed rozpoczeciem szkolenia przedstawi Zamawiajacemu do

akceptacji menu obowigzujace podcezas szkolenia.

5. Wykonawca zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwo$¢ 15 bezplatnych miejsc
parkingowych w odlegtosci nic wigkszej niz 500 m od oérodka na caly czas trwania
szkolenia (takze dla busa)

P

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozktad planu szkolenia w tygodniu:
Dzient 1: dzien poprzedzajacy rozpoczecie szkolenia:
» przyjazd 27 osdb w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, korzystanie
7 infrastruktury hotelowej, spotkanie organizacyjne, kolacja — w godz. 19.00-22.00;
Dzien 2:
» godz. 7.30 — 8.30 $niadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00
do godz. 14.45, wyjazd 0séb okolo godz. 17.00.

Zadanie nr 2

ushugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikow szkolen
z zakresu praktycznych aspektéw pracy z SIS II oraz wymiany informacji
innymi kanalami dla operatorow Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy
i pracownikow cywilnych z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego
Biura Sledczego Policji

Przedmiotem zamdwienia sg uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne
(zabezpieczenie sali 1 obstuga) dla uczestnikéw szkolen specjalistycznych i warsztatow
realizowanych w ramach projektu ,,Nowe wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane
z wdrozeniem SIS 1I” wspdHinansowanych ze $rodkéw Norweskiego Mechanizmu
Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - [ Wspolpraca w obszarze
Schengen oraz walka z przestgpczodcig transgraniczng 1 zorganizowang, w tym
przeciwdzialanie handlowi ludzmi oraz migracjom grup przestgpczych”, kiore
zorganizowane muszg by¢ w obiekceie:

» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,
polozonym w odleglodci nie mniejszej niz 1 km od Zrédet emitujacych zanieczyszezenia
powietrza atmosferycznego, halasu i uciazliwego ruchu, od autostrad, drég ekspresowych i
tras szybkiego ruchu oraz czynnych toréw kolejowych.

Wyiej wymienione szkolenie odbedzie sig w nastgpujacym terminie i lokalizacji:
- I grupa — 02/03 czerwea 2016

- w promieniu 20 - 80 km (na terenie Polski) od Urzedu Miasta w Szczecinie -
odleglo§é obliczona na podstawie Google Maps.

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnyeh na potrzeby rvealizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzythownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS I wspélfinansowany ze
Srodkdw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI5,
numer postepowania 2/BF/16/RE ;
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LUSLUGI HOTELARSKIE
1. Wymagania ogélne:

a)

b)
c)

d)
¢)

g)
h)

II.

b)

)
d)

€)

g)
h)

obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okre$lonymi pizez
Rozporzadzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektéw hotelarskich i innych obiektow, w ktorych $wiadezone sg ushlugi
hotelarskie (Dz, U, z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

w kazdym pokoju musi byé lazienka z ciepla i zimng wodg (wanna lub prysznic),
dostep do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogdlnodostepnych i w pokojach
oraz dziatajacej TV w pokojach,

$niadanic wliczone w ceng pokoju,

zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach — dzialajace ogrzewanie i/lub
klimatyzacja

w obiekcie, gdzie zakwaterowani sg uczestnicy szkolen wymagane jest wyznaczenie
pomieszezenia bagazowego zapewniajacego bezpieczne skladowanie bagazu w
przypadku przyjazdu przed rozpoczgciem doby hotelowej lub w  przypadku
zakonczenia szkolenia po uplywie ostatniej doby hotelowej,

przestrzeganie czystosci, higieny, przepisdw sanitarnych i przepisow p - poz.,
przygotowanie dla uczestnikéw szkolenia wizytéwek na stoly konferencyjne oraz
identyfikatordw — w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajacego,
zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikow
spotkania, najpdzniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego
tytutu dodatkowych oplat.

110§¢ oséb oraz rodzaj pokoi z podziatem dla kazde]j edycji szkolenia:
a) I grupa oséb — 27 0s6b - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do
samodzielnego wykorzystania,

SALE KONFERENCYJNE

Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m2, dla 25 - 30 oséb,
dostosowana do potrzeb osob niepelnosprawnych.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie
osdb, aby okreslié liczbe i sposob ustawienia stolow, krzesel oraz wyposazenia.

Sala konferencyjna wyposazona w:

stof  prezydialny przeznaczony dla trzech os6b i mdwnicg/miejsce
do prowadzenia prezentacji,

sala wyposazona w stoly i krzesta z mozliwosécig ustawienia w podkowe (uczestnicy
usadzeni po zewnetrznej stronie stolow) lub ustawienie tzw. szkolne,

dzialajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekcyjnym,
dzialajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,

dziatajaca i w pelni sprawna tablice interaktywna,

dzialajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajgcym
przedstawienie prezentacii,

oéwietlenie z mozliwo$cia zaciemnienia,

dziatajacq klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacjeg,
odpowiednie naglosnienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych
min. 2 sztuki, dzialajace mikrofony lub multifony dla uczestnikow szkolenia (min.
15 sztuk)

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS owiqzane z wdrozeniem SIS II” wspdlfinansowany ze

srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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)
k)

D

zapewnienie flipcharta z piszacymi markerami,

mozliwosé podlgezenia laptopow przez uczestnikdw szkolenia i prowadzacych
—w tym gniazdek elektrycznych zapewniajgcych staly dostgp do Zrodla energii,
zapewnienie biezacego dostgpu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,

m) obshuga techniczna - dostepna przez caly czas trwania szkolen fj.:

¢ wykonawca umozliwi bezplatny dostep do ksero/drukarki dla organizatoréw,
w ilodci do 200 kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonawca,

e dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,

e zabezpieczenie pomieszczenia do skladowania materialéw niezbednych
do prowadzenia szkolen,

e mozliwo$¢ zorganizowania serwisu kawowego w bezposrednim sasiedziwie
sali konferencyjnej,

e zapewnienie mozliwosci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji
o szkoleniach, ustawienia roll-upéw — 2 szt. i1 innych materialéw,
dostarczonych przez Zamawiajacego.

[LUSLUGI GASTRONOMICZNE

b)

6.

7.

Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

Swiadczenie ustug Zywienia zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U, z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pozn.
Zin.),

Zapewnienie wyzywienia w postaci:

$niadania w formie tzw. ,szwedzkiego stohn”. (np. rozne rodzaje i gatunki serow,
wedliny wysokiej jakosci, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo
mieszane, masto, dzemy, midd, jogurty (owocowe i naturalne), warzywa, owoce,
napojec zimne i gorace (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki
owocowe), wersja rowniez dla diabetykow, celiaktykow,

lunchu w formie tzw. ,,szwedzkiego stotu”, sktadajacego si¢ z zupy (min. 2 rodzaje
do wyboru), drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), satatek (min. 3 rodzaje do
wyboru), deseru, napojow zimnych i gorageych (kawa, herbata, mleko, woda
mineralna, soki owocowe), mozliwo$¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stotu”, skladajacej si¢ z przystawki (min. 3
rodzaje do wyboru), dania cieplego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych i
goracych (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny
wysokiej jakosci, deski serdw, satatek (min. 3 rodzaje do wyboru), ciast (min. 3
rodzaje do wyboru) - mozliwodé wyboru wersji migsne)j, wegetariafiskiej oraz wersji
dla diabetykow, celiatykow,

W calodziennym jadlospisie powinny zosta¢ uwzglednione produkty ze wszystkich
grup spozywezych.

Positki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktdéw, metoda tradycyjng bez
uzycia produktéw typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone,
klopsy, gotabki, itp.

Dania i napoje bedg serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz
metalowymi sztuécami (wyklucza si¢ naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku),
Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkéw w restauracji znajdujace] si¢ w
obiekcie, w ktérym odbywa sig konferencja.

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
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razy w trakcie dnia szkolenia): kawe, rozne gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3
rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3 rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do
kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do wyboru), soki (min. 3 rodzaje do
wyboru), wode mineralng gazowang i niegazowana,

IV.POZOSTALE INFORMACJE

Zamawiajgcy przedstawi Wykonawey na 14 dni przed rozpoczeciem kazdej edycji:
Dokladne informacje o liczbie 0séb, biorgeych udzial w szkoleniu,
Plan szkolenia wraz z podaniem pér positkow i przerw kawowych.
Liczbe samochoddw korzystajacych z parkingu.
Wykonawca na 14 dni przed rozpoczgciem szkolenia przedstawi Zamawiajacemu do
akceptacji menu obowigzujace podczas szkolenia.
Wykonawca zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwo$¢ 15 bezptatnych miejsc
parkingowych w odlegloéci nie wiekszej niz S00 m od o$rodka na caly czas trwania
szkolenia (takze dla busa)

B =

n

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozklad planu szkolenia w tygodniu:
Dzief 1: dzien poprzedzajacy rozpoczecie szkolenia:
» przyjazd 27 osob w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, korzystanie z
infrastruktury hotelowej, spotkanie organizacyjne, kolacja — w godz. 19.00-22.00;
Dzien 2:
¥ godz. 7.30 — 8.30 éniadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14,00
do godz. 14.45, wyjazd osob okolo godz. 17.00.

Zadanie nr 3

ushugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikow szkolen
z zakresu praktycznych aspektéw pracy z SIS II oraz wymiany informacji
innymi kanalami dla operatorow Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy i
pracownikéw cywilnych z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego
Biura Sledczego Policji

Przedmiotem =zamoéwienia sa uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne
(zabezpieczenie sali i obstuga) dla uczestnikow szkolen specjalistycznych i warsztatow
realizowanych w ramach projektu ,Nowe wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane
z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowanych ze s$rodkow Norweskiego Mechanizmu
Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - | Wspolpraca w obszarze
Schengen oraz walka z przestgpezodcig fransgraniczng i zorganizowang, w tym
przeciwdzialanie handlowi ludzmi oraz migracjom grup przestepezych”, kidre
zorganizowane muszg by¢ w obiekcie:
¥ o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

polozonym w odleglosci nie mniejszej niz 1 km od Zrédel emitujacych zanieczyszezenia
powietrza atmosferycznego, halasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drdg ekspresowych i
tras szybkiego ruchu oraz nie mniejszej niz 500 m czynnych toréw kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie si¢ w nastgpujgcym terminie i lokalizacji:

Zakup ushug gastronomicznych, hotelarskich, [ konferencyinych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS nwiqzane z wdrozeniem SIS H” wspdlfinansowany ze
srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI S,
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- I grupa — 08/09 wrze$nia 2016

- w promieniu 20 - 100 km (na terenie Polski) od Urzedu Miasta w Bialymstoku -
odleglo§¢ obliczona na podstawie Google Maps.

LUSELUGI HOTELARSKIE

L
a)

b)
c)

d)
e)

g)
h)

1L

b)

c)
d)
¢)
f)

g)

Wymagania ogélne:

obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnic z wymaganiami okreslonymi przez
Rozporzadzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektéw hotelarskich i innych  obiektéw, w ktérych $wiadezone sg ushugi
hotelarskie (Dz. U. z 2006 r. Nt 22, poz. 169),

w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z ciepla i zimng wodg (wanna lub prysznic),
dostep do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogélnodostgpnych i w pokojach
tooraz dzialajacej TV w pokojach,

sniadanie wliczone w ceng pokoju,

zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach — dzialajace ogrzewanie i/lub
klimatyzacja

w obiekcie, gdzie zakwatcrowani sg uczestnicy szkolenn wymagane jest wyznaczenie
pomieszezenia bagazowego zapewniajgcego bezpieczne skladowanie bagazu w
przypadku przyjazdu przed rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku
zakonczenia szkolenia po uplywie ostatniej doby hotelowej,

przestrzeganie czystosci, higieny, przepisow sanitarnych i przepisow p - poz.,
przygotowanie dla uczesinikow szkolenia wizytowek na stoly konferencyjne oraz
identyfikatoréw — w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajacego,
zagwarantowanie Zamawiajacemu prawa do zmiany ostateczne] liczby uczestnikow
spotkania, najpézniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego
tytutu dodatkowych oplat,

Iloé¢ 0s6b oraz rodzaj pokoi z podzialem dla kazdej edycji szkolenia:
a) I grupa oséb —~ 27 0sdéb - 27 pokoi jednoosobowych lub wicloosobowych do
samodzielnego wykorzystania,

SALE KONFERENCYJNE

Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m2, dla 25 - 30 osob,
dostosowana do potrzeb 0s6b niepelnosprawnych.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie
0s0b, aby okresli¢ liczbe i sposdb ustawienia stolow, kizesel oraz wyposazenia.

Sala konferencyjna wyposazona w:

stol  prezydialny przeznaczony dla  trzech o0s6b 1 mownicg/miegjsce
do prowadzenia prezentacji,

sala wyposazona w stoly i krzesla z mozliwoécia ustawienia w podkowe (uczestnicy
usadzeni po zewnetrznej stronie stoléw) lub ustawienie tzw. szkolne,

dzialajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekeyjnym,
dziatajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,

dziatajacg i w pelni sprawna tablicg interaktywna,

dzialajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajacym
przedstawienie prezentacji,

o$wietlenie z mozliwoscia zaciemnienia,

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacii projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,,Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II" wspolfinansowany ze

Srodkow Norweskiegoe Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Prograniu PL135,
mumer postepovwania 2/BF/16/RE

26




h)

D
k)

Y

dzialajgca klimatyzacje i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacie,
odpowiednie nagtosnienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych
min. 2 sztuki, dzialajace mikrofony lub multifony dla uczestnikéw szkolenia (min.
15 sztuk)

zapewnienie flipcharta z piszacymi markerami,

mozliwosé podiaczenia laptopow przez uczestnikéw szkolenia i prowadzacych — w
tym gniazdek elektrycznych zapewniajacych staly dostgp do zrddla energii,
zapewnienie biezgcego dostepu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,

m) obstuga techniczna - dostgpna przez caly czas trwania szkolen tj.:

o wykonawca umozliwi bezplatny dostep do ksero/drukarki dla organizatoréw,
w ilodci do 200 kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonaweca,

e dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,

e zabezpieczenie pomieszczenia do skladowania materialdw niezbgdnych
do prowadzenia szkolen,

e mozliwo$¢ zorganizowania serwisu kawowego w bezposrednim sasiedztwie
sali konferencyjne;j,

e zapewnienie moziliwoséei oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji
o szkoleniach, ustawienia roll-upow — 2 sztf. i innych materialow,
dostarczonych przez Zamawiajacego.

HNLUSLUGI GASTRONOMICZNE

—

b)

Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

Swiadczenie ushug zywienia zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pdin.
Zm.),

Zapewnienie wyzywienia w postaci:

éniadania w formie tzw. ,,szwedzkiego stohu”, (np. rézne rodzaje i gatunki seréw,
wedliny wysokiej jakosci, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo
mieszane, maslo, dzemy, miéd, jogurty (owocowe 1 naturalne), warzywa, owoce,
napoje zinmne i goragce (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki
owocowe), wersja rowniez dla diabetykow, celiaktykow,

lunchu w formie tzw. ,,szwedzkiego stolu”, skiadajacego si¢ z zupy (min. 2 rodzaje
do wyboru), drugiego dania {min. 3 rodzaje do wyboru), satatek (min. 3 rodzaje do
wyboru), deseru, napojow zimnych i gorgeych (kawa, herbata, mileko, woda
mineralna, soki owocowe), mozliwo$¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykow, celiatykow,

kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajacej sig¢ z przystawki (min. 3
rodzaje do wyboru), dania cieplego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych i
goracych (kawa, herbata, cyiryna, mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny
wysokiej jakosci, deski serdw, salatek (min. 3 rodzaje do wyboru), ciast (min. 3
rodzaje do wyboru) - mozliwodé wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz wersji
dla diabetykow, celiatykow,

W calodziennym jadlospisic powinny zostaé uwzglednione produkty ze wszystkich
grup spozywczych.

Positki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, metoda tradycyjng bez
uzycia produktow typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone,
klopsy, golabki, itp.

Dania i napoje beda serwowane w naczyniach wiclorazowego uzytku wraz

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyinyeh na potrzeby realizacii projektu: nr 10/NMF
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metalowymi sztuécami (wyklucza si¢ naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku),
7. Zapewnienie spozywania przez uczestnikéw positkdéw w restauracji znajdujacej si¢
w obiekcie, w ktérym odbywa sig konferencja.
Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3
razy w trakcie dnia szkolenia): kawe, rézne gatunki herbaty, stodycze (ciasta - min. 3
rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3 rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do
kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do wyboru), soki (min. 3 rodzaje do
wyboru), wode mineralng gazowang i niegazowang,.

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy na 14 dni przed rozpoczeciem kazdej edycji:

1. Doktadne informacje o liczbie 0s6b, bioracych udzial w szkoleniu.

2. Plan szkolenia wraz z podaniem pér positkow i przerw kawowych.

3. Liczbg samochoddéw korzystajgcych z parkingu,

4, Wykonawca na 14 dni przed rozpoczgciem szkolenia przedstawi Zamawiajacemu do
akceptacji menu obowigzujace podezas szkolenia.

5. Wykonawca zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwosé 15 bezplatnych miejsc
parkingowych w odleglosci nie wigkszej niz 500 m od odrodka na caly czas trwania
szkolenia (takze dla busa)

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozkiad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzien poprzedzajaey rozpoczgeie szkolenia:
» przyjazd 27 o0s6b w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, korzystanie z
infrastruktury hotelowej, spotkanie organizacyjne, kolacja — w godz. 19.00-22.00;
Dzien 2:
» godz. 7.30 — 8.30 $niadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00
do godz. 14,45, wyjazd 0séb okolo godz. 17.00.

Zadanie nr 4

uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikéw szkolen
z zakresu praktycznych aspektow pracy z SIS 11 oraz wymiany informacji
innymi kanalami dla operatoréw Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy
i pracownikow cywilnych z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego
Biura Sledczego Policji

Przedmiotem zamowienia sa uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne
(zabezpieczenie sali i obsluga) dla uczesinikow szkolen specjalistycznych i warsztatdw
realizowanych w ramach projekiu ,Nowe wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane
z wdrozeniem SIS II” wspoifinansowanych ze $rodkéw Norweskiego Mechanizmu
Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,,Wspolpraca w obszarze
Schengen oraz walka z przestgpezoscia transgraniczng 1 zorganizowans, w {ym
przeciwdzialanie  handlowi ludZzmi oraz migracjom grup pizestgpezych”, ktore
zorganizowane musza by¢ w obiekcie:
» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,
polozonym w odleglosci nie mnigjszej niz 1 km od Zrodet emitujacych zanieczyszezenia

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjuyeh na potrzeby realizacji projekiu: nr 10/NMF
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powietrza atmosferycznego, hatasu i ucigzliwego ruchu, od autostrad, drog ekspresowych
i tras szybkiego ruchu oraz czynnych toréw kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie sig w nastgpujacym terminie i lokalizacji:

- I grupa — 06/07 pazdziernika 2016

-20 - 80 km od Urzedu Miasta w Olsztynie - odleglo$é obliczona na podstawie Google

Maps.

I. USLUGI HOTELARSKIE
1. Wymagania ogolne:

II.

a)

b)
c)

d)
€)

g)
h)

2.
a)

b)

©)
d)

obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okre$lonymi przez
Rozporzadzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych $wiadczone sa uslugi
hotelarskie (Dz. U. z 2006 r, Nr 22, poz. 169),

w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z cieplq i zimng woda (wanna lub prysznic),
dostep do bezplatnego Internetu w pomieszczeniach ogéinodostepnych i w pokojach
tooraz dzialajacej TV w pokojach,

$niadanie wliczone w ceng pokoju,

zapewnienie wladciwej temperatury w pokojach — dzialajace ogrzewanie i/lub
klimatyzacja

w obiekcie, gdzie zakwaterowani sa uczestnicy szkolen wymagane jest wyznaczenie
pomieszczenia bagazowego zapewniajgcego bezpieczne skladowanic bagazu w
przypadku przyjazdu pized rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku
zakoficzenia szkolenia po uplywie ostatniej doby hotelowej,

przestrzeganie czystosei, higieny, przepiséw sanitarnych i przepisoéw p - poz.,
pizygotowanie dla uczestnikow szkolenia wizytéwek na stoly konferencyjne oraz
identyfikatordw — w jezyku polskim wyg listy przekazanej przez Zamawiajacego,
zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikow
spotkania, najpdZniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego
tytulu dodatkowych oplat.

Ilos¢ os6b oraz rodzaj pokoi z podzialem dla kazdej edycji szkolenia:
a) I grupa oséb — 27 0sdb - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do
samodzielnego wykorzystania,

SALE KONFERENCYJNE

. Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m2, dla 25 - 30 osab,

dostosowana do potrzeb oséb niepelnosprawvnych.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie
0s0b, aby okresli¢ liczbe 1 sposdb ustawienia stolow, kizesel oraz wyposazenia.

Sala konferencyjna wyposazona w:

sto!  prezydialny przeznaczony dla trzech oséb 1  mdwnic¢/micjsce
do prowadzenia prezentacji,

sala wyposazona w stoly i kizesla z mozliwoscig ustawienia w podkowsg (uczestnicy
usadzeni po zewnetrzne] stronie stolow) lub ustawienie tzw. szkolne,

dzialajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekeyjnym,
dzialajgcy i w pelni sprawny system naglasniajacy,

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnyeh na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS I wspélfinansowany ze
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€)

g)
h)

i)
k)

D

dzialajaca i w pelni sprawng tablice interaktywna,

dzialajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajagcym
przedstawienie prezentacji,

o$wietlenie z mozliwo$cig zaciemnienia,

dzialajaca klimatyzacj¢ i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacje,
odpowiednie naglo$nienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych
min. 2 sztuki, dzialajace mikrofony lub multifony dla uczestnikow szkolenia (min.
15 sztuk)

zapewnienie flipcharta z piszacymi markerami,

mozliwo$¢ podiaczenia laptopow przez uczestnikow szkolenia i prowadzacych —
w tym gniazdek elektrycznych zapewniajacych staly dostep do Zrddla energii,
zapewnienie biezacego dostgpu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,

m) obshuga techniczna - dostepna przez caly czas trwania szkolen tj.:

e wykonawca umozliwi bezplatny dostep do ksero/drukarki dla organizatorow,
w ilodci do 200 kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonaweca,

e dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,

e zabezpieczenie pomieszczenia do skladowania materialéw niezbednych
do prowadzenia szkolen,

e mozliwod¢ zorganizowania serwisu kawowego w bezposdrednim sgsiedztwie
sali konferencyjnej,

e zapewnienie mozliwo$ci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji
o szkoleniach, ustawienia roll-upéw - 2 szt. 1 innych materialéw,
dostarczonych pizez Zamawiajacego.

IMLUSLUGI GASTRONOMICZNE

b)

Posiadanie kuchni i restauracji czynne) minitmum do godz. 23:00,

Swiadezenie ushig zywienia zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pdzn,
Zimn.),

Zapewnienie wyzywienia w postaci:

$niadania w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”. (np. rézne rodzaje i gatunki seréw,
wedliny wysokiej jakosci, jajka podane pod rdéznymi postaciami, pieczywo
mieszane, masto, dzemy, miod, jogurty (owocowe i naturalne), warzywa, owoce,
napoje zimne i gorgce (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki
owocowe), wersja rowniez dla diabetykow, celiaktykow,

funchu w formie tzw. ,,szwedzkiego stotu”, skladajacego sie z zupy (min. 2 rodzaje
do wyboru), drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), salatek (min. 3 rodzaje do
wyboru), deseru, napojéw zimnych i goracych (kawa, herbata, mleko, woda
mineralna, soki owocowe), mozliwo$¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykdw, celiatykow,

kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stohi”, skladajgcej sie z przystawki (min. 3
rodzaje do wyboru), dania cieplego (min. 3 rodzaje do wyboru), napojéw zimnych
i goracych (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny
wysokiej jakosci, deski serow, salatek (min. 3 rodzaje do wyboru), ciast (min. 3
rodzaje do wyboru) - mozliwod¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz wersji
dla diabetykow, celiatykow,

W catodziennym jadlospisie powinny zostaé¢ uwzglednione produkty ze wszystkich
grup spozywczych.

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. , Nowe wyzwania dla uiytkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 117 wspélfinansowany ze

Srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI15,
numer postegpowania 2/BF/16/RE,
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5. Positki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktow, metoda tradycyjng bez
uzycia produktow typu instant lub produktow gotowych typu pierogi mrozone,
klopsy, golabki, itp.

6. Dania i napoje beda serwowane w naczyniach wiclorazowego uzytku wraz
metalowymi sztuécami (wyklucza si¢ naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku),

7. Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkoéw w restauracji znajdujacej si¢
w obiekcie, w ktorym odbywa si¢ konferencja.

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe
(3 razy w trakcie dnia szkolenia): kawe, rézne gatunki herbaty, slodycze (ciasta - min. 3
rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3 rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do
kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min. 3 rodzaje do wyboru), soki (imin. 3 rodzaje do
wyboru), wode mineralng gazowana i niegazowana.

IV.POZOSTALE INFORMACJE

Zamawiajgcy przedstawi Wykonawcey na 14 dni przed rozpoczeciem kazdej edyeji:
Dokladne informacje o liczbie 0sob, bioracych udziat w szkoleniu.
Plan szkolenia wraz z podaniem por positkéw i przerw kawowych,
Liczbg samochoddw korzystajacych z parkingu.
Wykonawea na 14 dni przed rozpoczgciem szkolenia przedstawi Zamawiajgcemu do
akceptacji menu obowigzujgce podczas szkolenia,

5. Wykonawca zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwos$é 15 bezplatnych miejse
parkingowych w odlegloéci nie wigkszej niz 500 m od osrodka na caly czas trwania
szkolenia (takze dla busa)

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozktad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzien poprzedzajacy rozpoczecie szkolenia:

¥ przyjazd 27 os6b w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, korzystanie z

infrastruktury hotelowej, spotkanie organizacyjne, kolacja — w godz. 19.00-22.00;
Dzies 2:

» godz. 7.30 — 8.30 $niadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad - okolo godz. 14.00

do godz. 14.45, wyjazd 0s6b okolo godz. 17.00,

el ot S

Zadanie nr 5

ustugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne dla uczestnikow szkolen
z zakresu praktycznych aspektéw pracy z SIS II oraz wymiany informacji
innymi kanalami dla operatorow Biura SIRENE oraz funkcjonariuszy i
pracownikow cywilnych z jednostek terenowych Policji oraz Centralnego
Biura Sledczego Policji

Przedmiotem zamoéwienia sgq uslugi gastronomiczne, hotelarskie, konferencyjne
(zabezpieczenie sali i obshiga) dla uczestnikdw szkolen specjalistycznych 1 warsztatow
realizowanych w ramach projektu ,Nowe wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane
z wdrozeniem SIS II” wspolfinansowanych ze $rodkdéw Norweskiego Mechanizmu
Finansowego 2009-2014 dla programu operacyjnego PL15 - ,Wspélpraca w obszarze
Schengen oraz walka z przestgpczo$cig transgraniczng i zorganizowana, w tym
przeciwdzialanic handiowi ludZzmi oraz migracjom grup przestepezych”, ktore
zorganizowane muszg by¢ w obiekeie:

Zakup ushug gastronomiczuych, hotelarskich, i konferencyinych na potrzeby realizaci projekin: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uiytkownikow SIS swiqzane z wdrozeniem SIS I wspdlfinansowany ze
srodkdw Norveskiego Mechanizimu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI1S,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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» o kategorii minimum 3 gwiazdek, ,

polozonym w odleglodci nie mniejszej niz 1 km od zrédet emituyjacych zanieczyszczenia
powietrza atmosferycznego, hatasu i uciazliwego ruchu, od autostrad, drog ekspresowych i
tras szybkiego ruchu oraz czynnych toréw kolejowych.

Wyzej wymienione szkolenie odbedzie sig¢ w nastgpujacym terminie i lokalizacji:

- I grupa —~ 17/18 listopada 2016
- 20 - 80 km od Urzedu Miasta w Lodzi - odlegloéé obliczona na podstawie Google

Maps.

LUSLUGI HOTELARSKIE
1. Wymagania ogélne:

a)

b)
c)

d)
¢)

IL

2,
a)

b)

obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdek, zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez
Rozporzadzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektow hotelarskich i innych  obicktéw, w ktdrych $wiadczone sa ustugi
hotelarskie (Dz. U. z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

w kazdym pokoju musi by¢ lazienka z cieply i zimna woda (wanna lub prysznic),
dostgp do bezplatnego Internetu w pomieszezeniach ogélnodostepnych i w pokojach
fooraz dziatajacej TV w pokojach,

$niadanie wliczone w ceng pokoju,

zapewnieniec wlasciwe] temperatury w pokojach — dzialajace ogrzewanie i/lub
klimatyzacja

w obiekcie, gdzie zakwaterowani sg uczestnicy szkolen wymagane jest wyznaczenie
pomieszczenia bagazowego zapewniajacego bezpieczne skladowanie bagazu w
pizypadku przyjazdu przed rozpoczeciem doby hotelowe] lub w przypadku
zakonczenia szkolenia po uplywie ostainiej doby hotelowe;j,

przestrzeganie czystosei, higieny, przepisow sanitarnych i przepiséw p - poz.,
przygotowanie dla uczestnikéw szkolenia wizytéwek na stoly konferencyjne oraz
identyfikatoréw — w jezyku polskim wg listy przekazanej przez Zamawiajacego,
zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikdéw
spotkania, najpdzniej na 14 dni przed terminem spotkania, bez ponoszenia z tego
tytutu dodatkowych optat.

Ilo&é¢ osdéb oraz rodzaj pokei z podzialem dla kazdej edycji szkolenia:
a) 1 grupa oséb — 27 osob - 27 pokoi jednoosobowych lub wieloosobowych do
samodzielnego wykorzystania,

SALE KONFERENCYJNE

. Profesjonalna sala konferencyjna o powierzchni co najmniej 60m2, dia 25 - 30 osdb,

dostosowana do potrzeb os6b niepelnosprawnych.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawcee na 14 dni przed terminem szkolenia o liczbie
0s0b, aby okredli¢ liczbe i sposob ustawienia stotdw, kizesel oraz wyposazenia.

Sala konferencyjna wyposazona w:

stof  prezydialny przeznaczony dla trzech o0séb 1 mownicg/miejsce
do prowadzenia prezentacji,

sala wyposazona w stoly i kizesla z mozliwoscig ustawienia w podkowe (uczestnicy
usadzeni po zewnetrzne] stronie stoldow) lub ustawienie tzw. szkolne,

Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: ne 10/NMF
PL 15/14 pn. ,,Nowe wyzwania dla uiytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS II” wspolfinansowany ze

srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI 5,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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h
k)

y

dzialajacy i w pelni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekeyjnym,
dzialajacy i w pelni sprawny system naglasniajacy,

dzialajaca 1 w pelni sprawng tablice interaktywna,

dzialajacy sprzet komputerowy (laptop) z oprogramowaniem umozliwiajgcym
przedstawienie prezentacji,

oswietlenie z mozliwoscia zaciemnienia,

dziatajacq klimatyzacjg i ogrzewanie (zaleznie od pory roku) oraz wentylacjg,
odpowiednie naglosnienie, dzialajace mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych
min. 2 sztuki, dzialajace mikrofony lub multifony dla uczestnikéw szkolenia (min.
15 sztuk)

zapewnienie flipcharta z piszacymi markerami,

mozliwos$¢ podigczenia laptopdw przez uczestnikdéw szkolenia 1 prowadzgeych — w
tym gniazdek elektrycznych zapewniajacych staly dostep do Zrddia energii,
zapewnienie biezgcego dostepu do bezprzewodowego, bezplatnego internetu,

m) obshuga techniczna - dostgpna przez caly czas trwania szkolen tj.:

¢ wykonawca umozliwi bezplatny dostegp do ksero/drukarki dla organizatordw,
w ilosci do 200 kartek (kopii) — papier dostarcza Wykonawca,

¢ dostep do bezplatnego Internetu bezprzewodowego,

e zabezpieczenie pomieszczenia do skiadowania materialéw niezbednych
do prowadzenia szkolen,

e mozliwos¢ zorganizowania serwisu kawowego w bezpoérednim sasiedztwie
sali konferencyjne;j,

e zapewnienie mozliwosci oznaczenia sali w budynku, rozwieszenia informacji
o szkoleniach, ustawienia roll-upow - 2 szt. 1 innych materialow,
dostarczonych przez Zamawiajacego.

IILUSLUGI GASTRONOMICZNE

| WY

b)

Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 23:00,

Swiadezenie ustug zywienia zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pdin.
Zim.),

Zapewnienie wyzywienia w postaci:

sniadania w formie tzw. ,,szwedzkiego stohi”. (np. rézne rodzaje i gatunki serdw,
wedliny wysokiej jakosci, jajka podane pod réznymi postaciami, pieczywo
mieszane, masto, dzemy, midd, jogurty (owocowe i naturalne), warzywa, owoce,
napoje zimne i gorace (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki
owocowe), wersja rowniez dla diabetykéw, celiaktykow,

lunchu w formie tzw. ,,szwedzkiego stotn”, sktadajacego si¢ z zupy (min. 2 rodzaje
do wyboru), drugiego dania (min. 3 rodzaje do wyboru), satatek (min. 3 rodzaje do
wyboru), deseru, napojéw zimnych i gorgeych (kawa, herbata, mleko, woda
mineralna, seki owocowe), mozliwo$¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz
wersji dla diabetykdw, celiatykow,

kolacji w formie tzw. ,szwedzkiego stolu”, skladajacej si¢ z przystawki (min. 3
rodzaje do wyboru), dania cieplego {min. 3 rodzaje do wyboru), napojéow zimnych i
gorgcych (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda mineralna, soki owocowe), wedliny
wysokiej jakosci, deski serow, satatek (min. 3 rodzaje do wyboru), ciast (min. 3
rodzaje do wyboru) - mozliwo$¢ wyboru wersji miesnej, wegetarianskiej oraz wersji
dla diabetykow, celiatykow,

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnyeh na potrzeby realizacji profektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. , Nowe wyzwania dla uipthownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 11 wspolfinansowany ze

Srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,
numer postegpowania 2/BF/16/RE
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4, W calodziennym jadlospisie powinny zosta¢ uwzglednione produkty ze wszystkich
grup spozywcezych.

5. Positki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, metodq tradycyjng bez
uzycia produktéw typu instant lub produktow gotowych typu pierogi mrozone,
klopsy, golabki, itp.

6. Dania i napoje bedg serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz
metalowymi sztuécami (wyklucza si¢ naczynia i sztucce jednorazowego uzytku),

7. Zapewnienie spozywania przez uczestnikow positkow w restauracji znajdujacej sig¢
w obiekcie, w ktorym odbywa si¢ konferencja.

Przerwa kawowa Wykonawca zapewni kazdorazowo w dniu szkolenia przerwy kawowe (3
razy w trakcie dnia szkolenia): kawe, rozne gatunki herbaty, slodycze (ciasta - min. 3
rodzaje do wyboru, ciasteczka kruche - min. 3 rodzaje do wyboru, cukierki itp.), mleko do
kawy, cukier, cytryna, owoce sezonowe (min, 3 rodzaje do wyboru), soki {min. 3 rodzaje do
wyboru), wodg mineralng gazowang i niegazowana.

IV.POZOSTALE INFORMACJE
Zamawiajacy przedstawi Wykonawey na 14 dni przed rozpoczeciem kazdej edycji:

I. Dokladne informacije o liczbie oséb, biorgcych udzial w szkoleniu.

2. Plan szkolenia wraz z podaniem poér positkow i przerw kawowych,

3. Liczb¢ samochoddw korzystajacych z parkingu.

4. Wykonawca na 14 dni przed rozpoczgciem szkolenia przedstawi Zamawiajacemu do
akceptacji menu obowiazujace podezas szkolenia.

5. Wykonawca zapewni w ramach zlozonej oferty mozliwosé 15 bezplatnych miejse
parkingowych w odleglodci nie wigkszej niz 500 m od osrodka na caly czas trwania
szkolenia (takze dla busa)

V.RAMOWY ROZKLAD SZKOLENIA SPECJALISTYCZNEGO:
Rozklad planu szkolenia w tygodniu:
Dzien 1: dzien poprzedzajacy rozpoczgcie szkolenia:
» przyjazd 27 oséb w godz. 12.00-17.00, rejestracja i zakwaterowanie, korzystanie
z infrastruktury hotelowej, spotkanie organizacyjne, kolacja — w godz. 19.00-22.00;
Dzien 2:
» godz. 7.30 — 8.30 $niadanie, godz. 9.00 — 16.30 szkolenie, obiad — okolo godz. 14.00
do godz. 14,45, wyjazd oséb okolo godz. 17.00.

Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyinych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,,Nowe wyowania dla usytkownikdw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 1" wspdlfinansowany ze
Srodkdw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI5

numer postepowania 2/BF/16/RE
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Zalacznik nr 2 do SIWZ
spr. ar 2/BF/16/RL.

{pieczeé Wykonawcy)

- do przetargu 2/BF/16/RL

1. Dane dotyczace Wykonawey:

- Pelnanazwa

.................................................................................................................................................................

...................................................................................................................
........................................................................................................................

I 11 o (= L= 0111 1A TP
I 1 41 1) LI
O 14 Lo £: 1 S

- nr konta bankowego, na ktére dokonywana bedzie platnosé:

................................................................................................................................................................

My nizej podpisani, o$wiadczamy, iz w odpowiedzi na ogloszenie o przetargu nicograniczonym pn.
Zakup ustug gastronomiczuych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr
I0/NMF PL 15/14 pn. ,Nowe wyzwania dla uiythkownikow SIS zwiqzane z wdroieniem SIS II”
wspélfinansowany ze srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach
Programu PL15, numer postgpowania 2/BF/16/RE

skladam(y) niniejsza oferte.

2. O$wiadczamy, ze zapoznali$my sie 2z dokumentacjy przetargowa udostgpniona przez
Zamawiajacego i nie wnosimy do niej zadnych zastrzezen oraz, ze zamoOwienie bgdzie realizowane
zgodnie z wszystkimi wymaganiami Zamawiajacego okreslonymi w Specyfikacji Istotnych

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, | konferencyjnych na potrzeby realizacii projektu: ne 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS I wspdifinansowany ze

Srodkdw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na laia 2009-2014 w ramach Programu PL13,
numer postepowania 2/BF/16/RL
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Warunk6w Zamodwienia oraz jej zalacznikach, zwang dalej SIWZ.

3. Oswiadczamy, ze spetniamy warunki udzialu w postgpowaniu okreslone w art. 22 ust. 1 ustawy
Pzp, na potwierdzenie spetniania tych warunkow do oferty zalaczamy dokumenty wymagane SITWZ.
4. Oferujemy wykonanie przedmiotowego zamowienia za:
Zadanie nr 1
Laczna cena oferty brutto ...l zl

R (AL 11 L

Adres i nazwa oferowanego hotelu: ...

{wpisaé miejscowos¢, ulice, nr budynku, nazwe hotelu)

Oswiadczamy, 7e zaoferowany hotel jest obiektem o kategorii ................. gwiazdek
okreflonej w Rozporzgdzenin Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2014 roku
w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych Swiadezone sg uslugi
hotelarskie (Dz. U. z 20086 r. Nr 22, poz. 169).

Oswiadczamy, ze oferowany hotel znajduje si¢ w promieniu ......... km od Urzedu Miasta w

Gdansku {odlegtos¢ obliczona na podstawie Google Maps).

Zadanie nr 2
Laczna cena oferty brutto ...l zt

O II . vttt e e e ey aaans

Adres i nazwa oferowanego hotelu: .........oooiii

(wpisa¢ migjscowosé, ulice, nr budynku, nazwe hotelu)

Oswiadczamy, ze zaoferowany hotel jest obiektem o kategorii ................. gpwiazdek
okreslonej w Rozporzadzeniu Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2014 roku
w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obicktow, w ktorych S$wiadczone sg uslugi
hotelarskie (Dz, U. z 2006 r. Nr 22, poz. 169},

Oswiadezamy, ze oferowany hotel znajduje si¢ w promieniu ......... km od Urzedu Miasta w

Szczecinie (odleglosé obliczona na podstawie Google Maps).

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnyeh na potrzeby realizaci projekru: wr 10/NMF
PL 15/14 pn, ,,Nowe wyzwania dla niytkownikéw SIS zwigzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowany ze
srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,
numer postepowania 2/BF/16/RE,
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Zadanie nr 3
Laczna cena oferty brutto ... zl

BT (o) 1<

Adres i nazwa oferowanego hotehn: ...

{wpisa¢ miejscowosé, ulice, nr budynku, nazwe hotelu)
Oswiadezamy, ze zaoferowany hotel jest obiektem o kategorii ................. gwiazdek
okreSlonej w Rozporzadzeniu Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2014 roku
w sprawie obicktéw hotelarskich i imnych obiektow, w ktorych Swiadczone sy uslugi

hotelarskie (Dz. U, z 2006 r. Nr 22, poz. 169).

Oéwiadczamy, ze oferowany hotel znajduje sig w promienin ......... km od Urzedu Miasta

w Bialymstoku {(odlegloéé obliczona na podstawie Google Maps).

Zadanie nr 4
Faczna cena oferty brutto ...................eee 71

g (4381 SO

Adres i nazwa oferowanego hotelll: ...

{wpisaé miejscowosé, ulice, nr budynku, nazwg hotelu)

Oswiadczamy, Ze zaoferowany hotel jest obiektem o kategorii ................ gwiazdek
okreslonej w Rozporzadzenin Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2014 roku

w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéow, w ktérych $wiadezone sa wushugi
hotelarskie (Dz, U, z 2006 r. Nr 22, poz. 169),

Oswiadczamy, ze oferowany hotel znajduje sie w promieniu ......... km od Urzedu Miasta

w Olsztynie (odleglo$é obliczona na podsiawie Google Maps).

Zadanie nr §
L.aczna cena oferty brutto ............... .. zl

0] (o3 1 11U

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacii projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzyvtkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS IT™ wspdlfinansowany ze
srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI5,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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Adres i nazwa oferowanego hotelu: ..o

(wpisaé miejscowo$é, ulice, nr budynku, nazwe hotelu)

Oswiadczamy, 7e zaoferowany hotel jest obiektem o kategorii .......... v gwiazdek
okreslonej w Rozporzgdzeniu Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2014 roku
w sprawie obicktéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktorych $wiadezone sg ushugi

hotelarskie (Dz. U. z 2006 r. Nr 22, poz. 169).

Oswiadezamy, ze oferowany hotel znajduje si¢ w promieniu ......... km od Urzedu Miasta

w Lodzi (odleglo$¢ obliczona na podstawie Google Maps).

5. Potwierdzamy wykonanie przedmiotu zaméwienia w terminie wskazanym w Rozdziale V SIWZ.

6. Przyjmujemy zasady platnosci okre§lone w Istotnych Postanowieniach Umowy stanowiacych
Zalgeznik
nr $ do SIWZ.

7. Oswiadczamy, ze nastgpujace czgSci zamdwienia zamierzam powierzyé podwykonawey

..............................................................................................................................................................

8. Uwazamy sig za zwigzanych niniejsza oferta przez okres 60 dni od uplywu terminu sktadania ofert.

9. W razie wybrania naszej oferty zobowiazujemy si¢ do zawarcia umowy na warunkach zawartych w
SIWZ oraz miejscu i terminie okreslonym przez Zamawiajgcego,

10. Zatacznikami do niniejszego formularza stanowiacymi integralng cze$é oferty sa:

L

niepotrzebne skreslic.

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzytkownikdw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS I wspolfinansowany ze
srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI13,
numer postegpowania 2/BF/16/RE.
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Zalacznik nr 3 do SIWZ
spr. nr 2/BE/16/RL

{piecze¢ Wykonawcy)

Przystepujac do udzialu w postgpowaniuv o zamoéwienie publiczne na:

Zakup uslug gastronomicznych, hiotelarskich, § konferencyjnych na potrzeby realizacji
projektu: nr I0/NMF PL 15/14 pn. ,,Nowe wyzwania dla uiythownikdéw SIS zwiqzane
z wiroteniem SIS IT” wspolfinansowany ze Srodkow Norweskiego Mechanizmn Finansowego
na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15, numer postepowania 2/BF/16/RE

ofwiadczamy, Ze:

nie podiegamy wykluczeniu z postgpowania o udzielenie zamdwienia na podstawie

art. 24 ustawy ust. I Prawo zamoéwien publicznych .

...........................................................

(podpis i pieczeé upowaznionego przedstawiciela)

Zakup uslug gastronomicznych, hotelarsikich, i konferencyinych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. , Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS wiqzane z wdrozeniem SIS I1” wspélfinansowany ze
Srodkéw Norweskiego Mechanizinu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,
numer postepowania 2/BF/16/RE.
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Zalaczanik nr 4 do SIWZ

spr. nr 2/BE/16/RE,

{pieczgé Wykonawcy)

Przystepujac do udzialu w postepowaniu o zamdwienie publiczne na:

Zakup ustug gastronomiczuych, hotelarskich, i konferencyjuych na potrzeby realizacji
projektu: ny I0/NMF PL 15/14 pn. ,,Nowe wyzwania dia uiythownikow SIS zwigzane
z wdroteniem SIS IT” wspélfinansowany ze Srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego
na lata 2009-2014 w ramach Programu PL15, numer postepowania 2/BF/16/RL

zgodnie z art, 26 ust. 2d ustawy Prawi zamdwien publicznych informuje, Ze:
O nie nalezg do grupy kapitalowej, o ktérej mowa w art. 24 ust. 2 pkt. 5 ustawy Pzp
o naleze do grupy kapitalowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 2 pkt. 5 ustawy Pzp, w sklad ktérej

wchodza nizej wymienione podmioty:

(podpis i pieczgé upowaznionego przedstawiciela)

Zakup uslug gastronomicznyeh, hotelarskich, i konferencyinych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wynwania dla uiytkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS IT” wspdlfinansowany ze
Srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL1 5,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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Zalacznik nr 5 do SIWZ
spr, nr 2/BF/16/RY.

Projekt umowy szkolenia
UMOWA nr .../ ... /BF/16/

zawarta w Warszawie w dnitt ..o,
pomiedzy:
Skarbem Panstwa - Komendantem Glownym Policji z siedzibg w Warszawie przy ul. Pulawskiej
148/150, Zwanym
w tresci nmowy ,,Zamawiajgcym”, reprezenfowanym przez:

................................................................................................

firma ..o, zsiedziba ... wpisang do rejestru przedsigbioredw
w  Krajowym  Rejestrze  Sadowym, prowadzonym  przez  Sad  Rejonowy  dla
............................................... ... Wydzial Gospodarczy Krajiowego Rejestru Sadowego, KRS

1 T , Zwanym w tresci umowy ,, Wykonawea”, reprezentowanym przez:

§1
Przedmiot umowy

1. Zamawiajacy zleca a Wykonawca podejmuje si¢ $wiadezenia uslug gastronomicznych,
hotelarskich i konferencyjnych dla uczestnikéw szkolenia realizowanego w ramach projektu
pn.: ,Nowe wyzwania dla Uzytkownikéw SIS zwigzane z wdroZzeniem SIS 117
wspolfinansowanego ze srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 dla
programu  operacyjnego PL15 - | Wspolpraca w obszarze Schengen oraz walka
Z przestepczoseig transgraniczng i zorganizowang, w tym przeciwdzialanie handlowi ludzmi
oraz migracjom grup przestegpezych” wterminie ..........cociciiinn 2016 roku, zgodnie
z Opisem przedmiotu umowy, ktéry zawarty jest w Zalaczniku nr 1 do ninigjszej umowy.

2. Adres i nazwa oferowanego przez Wykonawce hotelu:

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, | konferencyjnych na potrzeby realizacji projeknu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzytkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS I wspolfinansowany ze
Srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Progranmu PLIS,
numer postepowania 2/BF/16/RE,
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(wpisaé miejscowosé, ulice, nr budynku, nazwa hotelu i kategovia (gwiazdki))

3. Zamawiajacy wymaga, aby $wiadczenie ushug konferencyjnych i gastronomicznych odbywalo

sig {7

('{\' tym samym obiekcie, w ktérym $wiadczone bgda ushugi hotelarskie.

4, Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca w ramach $wiadezenia uslug konferencyjnych
zapewnil odpowiednie sale konferencyjne wraz z niezbgdna aparaturg i sprzetem technicznym
umozliwiajacymi przeprowadzenie spotkania wskazanego w ust. 1.

5. Ceny jednostkowe poszczegéinych ushig okreslonych w ust. 1 wchodzacych w zakres

przedmiotu Umowy i specyfikacje iloSciows okresla Zalacznik nr 2 do niniejszej Umowy.

6. Na 14 dni przed terminem okreslonym w ust. 1, Wykonawca zobowiazany jest przedstawic
Zamawiajacemu do wyboru propozycje lunchy bufetowych, kolacii oraz przerw kawowych
zgodniey;,

I z wymaganiami okreslonymi w zalaczniku ni 1.

=~

Postanowienia umowy cbowiazuja z dniem jej zawarcia,

o

Wykonawca gwarantuje niezmiennoé¢ warunkow realizacji uslug objetych zakresem Umowy

przez caly okres zwigzania Umowa,

9. Wykonawca zobowigzuje si¢ zapewni¢ odpowiednig liczbg bezplatnych miejse parkingowyeh
dla uczestnikéw szkolenia.

10. Zamawiajacy zobowiqzuje si¢ na 14 dni przed terminem, o ktérym mowa w ust.1, do podania

Wykonawcy:

1) liczby uczestnikéw szkolenia,

2) liczby samochoddw korzystajacych z parkingu,
3) planu szkolenia wraz z terminami positkow i przerw kawowych.

§2
Platnoéci

Maksymalna warto$¢ przedmiotu umowy okre$lonego w § 1, Strony ustalaja na kwotg
................... zt brutto (stownie zlotych: ... l), Z Zastrzezeniem
ust. 2, Warfo§é przedmiotu umowy brutto obejmuje wszelkie koszty zwiazane z realizacjg umowy,
z uwzglednieniem podatku od towardw i uslug, innych oplat i podatkdw, oraz ewentualnych
upustow i rabatow. Zamawiajacy oplaci naleznos$¢ za wykonanie przedmiotu umowy na podstawie
wystawionej przez Wykonawce faktury VAT z zastrzezeniem § 4 ust.7.

Wysokos¢ wynagrodzenia moze ulec zmianie do wartosci rzeczywiscie wykonanych ustug.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do proporcjonalnego zmniejszenia wynagrodzenia Wykonawcey
Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacfi projektu: ne 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uiyvthownikow SIS zwigzane z wdrozeniem SIS 11”7 wspdlfinansowany ze

srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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10.

1.

w przypadku zmiany liczby uczestnikéw szkolenia. Zmiana liczby uczestnikéw szkolenia dokonana
w terminie pézniejszym niz 14 dni przed terminem, o ktérym mowa w § | ust.[; pozostaje bez
wplywu na wysokos$¢ wynagrodzenia.
Wykonawca wystawi fakture VAT, wskazujac jako platnika:
Komende¢ Gléwna Policji

02-624 Warszawa, ul. Pulawska 148/150

NIP 521-31-72-762, REGON 012137497
Podstawe do wystawienia faktury stanowié bedzie Protokoél odbioru uslugi, ktérego wzér okresla
Zalacznik nr 3, potwierdzajacy pozytywny odbiér ushugi, podpisany przez upowaznionych
przedstawicieli Zamawiajacego i Wykonawcy. Protokdt sporzadzony zostanie w 4 (czterech)
jednobrzmigeych egzemplarzach, z ktérych 3 (trzy) egzemplarze otrzymuje Zamawiajacy 1 1
(jeden) egzemplarz otrzymuje Wykonawca.
Platnodé za realizacje przedmiotu umowy dokonana bedzie przelewem bankowym na rachunek
Wykonawey, wskazany na fakturze, w terminic 30 dni od daty dostarczenia prawidlowo
wystawionej faktury VAT do siedziby Biura Finanséw KGP, 02-520 Warszawa, ul. Domaniewska
36/38 z zastrzezeniem § 4 ust.3 i 4 oraz ust.7,
Za termin zaplaty przyjmuje si¢ datg obeigzenia przez bank rachunku Zamawiajacego.
Wszelkie rozliczenia finansowe miedzy Zamawiajacym a Wykonawcg bgda prowadzone wylacznie
w ziotych polskich.
Przed zawarciem umowy Wykonawca wniGsl zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy
w wysokosci 10% wartosci brutto umowy tj. kwote .......... zhwformie ...
Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy zostanie zwrdcone nie podznigj niz 30 dni po
podpisaniu Protokotu odbioru ustugi, o ktérym mowa w ust. 4.
Wykonawca nie ma prawa obcigzyé Zamawiajgcego za ushugi dodatkowe, nieobjete przedmiotem
Umowy, takie jak np. korzystanie z platnej telewizji, korzystanie =z minibaru
w pokojach, korzystanie z telefonu lub pralni. Uregulowanie zobowiazan z tego tytulu bedzie

obcigzalo poszezegdlnych uczestnikdw szkolenia.

Do  podpisania  protokolu  odbioru uslugi upowaznione s  nastgpujace  osoby:
1) ze strony Zamawiajgcego — min. 2 osoby upowaznione przez Dyrektora BMWP lub jego zastgpee

2 Ze SITOMY Wy O Oy = oottt i e

§3
Kary
Wykonawea zobowigzuje si¢ zaplacié Zamawiajacemu nastgpujace kary umowne:

1) 10% wartoSci brutto przedmiotu umowy, w przypadku niewykonania przez Wykonawce

Zakup usfug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projekiu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,,Nowe wyzwania dla uiytkownikow SIS nwiqzane z wdrozeniem SIS I wspolfinansowany ze
srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 v ramach Programu PL1J,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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[\l

przedmiotu umowy,

2y 2,5% wartosei brutto przedmiotu umowy za kazde uchybienie w realizacji przedmiotu umowy
wskazane w protokole odbioru uslugi jako zastrzezenie,

3) 10 % wartodci brutto przedmiotu umowy, gdy Zamawiajacy odstapil od umowy w calosci lub
czgsei

z powodu okolicznoscei lezacych po stronie Wykonawcy,

4) 0,5 % wartosci brutto przedmiotu umowy za kazdy dzien roboczy opdznienia , w przypadku
braku zaplaty lub nieterminowej zaplaty wynagrodzenia naleznego podwykonawcom lub dalszym
podwykonawcom,

5) 0,25% wartosei brutto przedmiotu umowy za kazdy dzien roboczy opdinienia , w przypadku
niepoinformowania Zamawiajgcego przez Wykonawee lub podwykonawcee o zwarciu umowy
o podwykonawstwo,

6) 0,25% wartosci brutto przedmiotu umowy za kazdy dzien roboczy opdznienia, w przypadku
przekroczenia terminu wyznaczonego przez Zamawiajgcego do przedstawienia przez Wykonaweg

umodw z podwykonaweami fub dalszymi podwykonawcami, ktérzy brali udziat w realizacji umowy.

. Powyzsze kary podlegaja laczeniu.

. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo potracenia kar z faktury VAT lub z zabezpieczenia nalezytego

wykonania umowy. O potraceniun kary umownej z faktury VAT Zamawiajacy powiadomi
Wykonawce pisemnie listem poleconym.

Niezaleznie od kar umownych okreslonych w ust. 1 Zamawiajacemu przystuguje prawo dochodzenia
odszkodowan na zasadach ogdlnych prawa cywilnego, jezeli poniesiona szkoda przekroczy

wysokos$¢ zastrzezonych kar umownych.

. Zadna Strona nie bedzie odpowiedzialna za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie swoich

zobowigzan w ramach umowy, jezeli takie niewykonanie lub nienalezyte wykonanie jest wynikiem
Sily Wyzszej.

W rozumieniu niniejszej umowy, ,,Sita Wyzsza” oznacza okolicznosei pozostajace poza kontrolg
Strony i uniemozliwiajace lub znacznie utrudniajace wykonanie przez te Strong jej zobowiazad,
ktorych nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawierania umowy ani im zapobiec przy dolozeniu

nalezytej starannosci.

. Za Silg Wyzsza nie uznaje si¢ niedotrzymanie zobowigzah przez kontrahenta — dostawce

Wykonawcey.

W przypadku zaistnienia okolicznosci Sily Wyzszej, Strona, ktéra powoluje sie na te okolicznosci,
niezwlocznie zawiadomi druga Strong na pis$mie o jej zaistnieniu i przyczynach.

W razie zaistnienia Sily Wyzszej wplywajacej na termin realizacji umowy, Strony zobowigzujg sie

w terminie 14 (czternastu) dni kalendarzowych od dnia zawiadomienia, o ktérym mowa w ust, 8

Zakup ustug gastronomicziych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 11" wspélfinansowany ze
srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2008-2014 w ramach Programu PL1S,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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ustalié¢ nowy termin wykonania umowy lub ewentualnie podjaé decyzje o odstapieniu od umowy.
§4

Podwykonawey
. Wykonawea, podwykonawca lub dalszy podwykonawca realizujacy przedmiot niniejszej umowy
a zamierzajacy zawrze¢ umowe o podwykonawstwo, jest obowiazany w trakcie realizacji
zaméwienia publicznego, ktérego przedmiotem sa uslugi okreslone w § 1 ust. 1, do poinformowania
Zamawiajacego o tym fakcie w terminie 7 dni od zawarcia umowy.
. Wykonawca obowigzany jest informowaé Zamawiajacego o wysokosci wynagrodzenia naleznego
podwykonawcom i o jego zaplatach, a wraz zfaktura za wykonane ushlugi przedstawié
Zamawiajacemu  kserokopie potwierdzonego przelewu bankowego na kwote naleznego
podwykonawcom wynagrodzenia,
. Przed zaplats Zamawiajacy moze zazadaé od Wykonawecy przedstawienia  umow
z podwykonawcami lub dalszymi podwykonawcami, ktdrzy brali udzial w realizacji umowy. Do
czasu przedstawienia umdw termin, o ktérym mowa w § 2 ust. 5, ulega zawieszeniu.
. W przypadku nieprzedstawienia przez Wykonawee dowoddw, o ktérych mowa w ust. 2, oraz
uchylenia sig¢ od obowiazku zaplaty przez wykonawce, podwykonawce lub dalszego podwykonawce,
Zamawiajacy dokonuje bezposrednio =zaplaty wymagalnego wynagrodzenia przyshigujacego
podwykonawcey lub dalszemu podwykonawcy.
. Bezpodrednia zaplata, o ktére] mowa w ust.4, obejmuje wylacznie nalezne wynagrodzenie, bez
odsetek i kar umownych naleznych podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcey oraz innych
naleznodci im przysiugujgcych.
Informacja o zamiarze dokonania przez Zamawiajacego bezposredniej zaplaty, o ktérej mowa w ust.
4, zostanie przestana Wykonawey. W przypadku zgloszenia przez Wykonawce pisemmych uwag
dotyczacych zasadnodci bezpodrednie) zaplaty wynagrodzenia podwykonawey lub dalszemu
podwykonawey Zamawiajacy zlozy na koszt i ryzyko Wykonawcey do depozytu sgdowego kwotg
potrzebng na pokrycie wynagrodzenia podwykonawey lub dalszego podwykonawey informujac o
tym fakcie Wykonawce, podwykonawce, dalszego podwykonawce.
. W przypadku dokonania bezpodredniej zaplaty podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy
Zamawiajacy potraci kwotg wyplaconego wynagrodzenia z wynagrodzenia naleznego Wykonawcey.
W takim przypadku Wykonawca nie bedzie domagal sig zaplaty wynagrodzenia w czgsci
przekazanej bezposrednio podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcey.
Konieczno$é dokonania bezposredniej zaplaty podwykonawey lub dalszemu podwykonawcey moze
stanowic podstaweg do odstapienia od umowy przez Zamawiajacego, w terminie 20 dni roboczych od
dnia powziecia wiadomoscei o koniecznodcei dokonania bezposredniej zaplaty podwykenawey lub

dalszemu podwykonawcy,

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. , Nowe wyzwania dla uzythownikdw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 11" wspéifinansowany ze
$rodkdw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL135,
numer postgpowania 2/BF/16/RE.
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0. Wykonawea w umowach z podwykonawcami, a podwykonawcy w umowach z dalszymi
podwykonawcami zobowigzani sgq zastrzec postanowienie, ze Zamawiajacy ma prawo wgladu
w dokumenty finansowe podwykonawcdw lub dalszych podwykonawedw w zakresie zwigzanym
z realizacja przedmiotu umowy i zgdania przedstawienia dowoddéw zaplaty naleinego
podwykonawcom lub dalszym podwykonawcom wynagrodzenia.

§5

Inne postanowienia

1. Przy prowadzeniu korespondencji przez strony w sprawach zwiazanych z wykonywaniem umowy
obowigzywa¢ bgdzie forma pisemna.
2. W razie pilnej potrzeby zawiadomienia mogq by¢ przesylane faksem z pisemnym potwierdzeniem
ich otrzymania.
3. Ustala si¢ nastgpujgce adresy, numery faksow, telefondw oraz adresy poczty elekfroniczne;.
¢ Adres Wykonawcey dla potrzeb korespondencji i sktadania zawiadomien:
L ul tel. ,fax,
e Adres Zamawiajgcego dla potrzeb skladania zawiadomien:
Warszawa ul. Domaniewska 36/38 tel. (22)60 11591 fax(22)60 11642
§o
Postanowienia koncowe
1. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania w poufnosei informacji i materialow, z ktérymi moze
zapoznaé sig w trakeie realizacji niniejszej umowy.
2. Wykonawca nie moze dokona¢ cesji wierzytelnodei wynikajacych z niniejszej umowy.

3. Wszelkie zmiany umowy wymagaja zachowania formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

4, W przypadku zaistnienia sporu, strony zobowigzujg si¢ w terminie 2 tygodni od daty jego
zaistnienia, rozstrzygnaé spdr w drodze postgpowania ugodowego. W razie braku mozliwosci
ugodowego zalatwienia sporn, sprawa zostanie poddana rozpoznaniu przez sad powszechny

wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

5. W rozumieniu ninigjszej umowy za Dzien Roboczy nalezy rozumieé¢ kazdy dziet od poniedziatku

do piatku w godzinach 8:15-16:15, z wylgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy,
6. Nastgpujace zalaczniki stanowig integralna czes$¢ niniejsze) umowy:

1) Zalacznik nr 1- Szezegélowy opis przedmiotu umowy;
2) Zalgeznik nr 2- Specyfikacija ilo$ciowo-cenowa przedmiotu umowy;

3) Zalacznik nr 3 - Protokol odbioru ustugi;

Zakup ustug gastronomicziych, hotelarskich, i konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. , Nowe wyzwania dla uiytkownikow SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS I wspdlfinansowany ze
srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLI 3,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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7.

10.

W przypadku zaistnienia jakichkolwiek rozbieznosci pomiedzy postanowieniami zawartymi

w zalgcznikach a warunkami ustalonymi w umowie, wigzace sa postanowienia UMOWY.

W przypadku zaistnienia istotnej zmiany okolicznodci powodujacej, e wykonanie umowy nie
lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
Zamawiajacy moze odstapié od umowy w terminie 10 dni przed rozpoczeciem $wiadczenia
ustugi  Wykonawey nie bgdg przyshugiwaly z tego powodu zadne roszezenia finansowe wobec

Zamawiajacego.

W sprawach nicuregulowanych umowa, zastosowanie nieé bedg przepisy powszechnie

obowigzujace, w tym przepisy Kodeksu Cywilnego oraz ustawy-Prawo zamdwien publicznych.

Umowg sporzadzono w 4 (czterech) jednobrzmigeych egzemplarzach, z ktérych 3 (trzy)

cgzemplarze otrzymuje Zamawiajacy, 1 (jeden) egzemplarz Wykonawea.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA

Zakup ustug gastronemicznych, hotelarskich, i kowferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: we 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS II” wspélfinansowany ze
Srodkdw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL13,
numer postepowania 2/BF/16/RL,
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Zalgcznik nr 2 do umowy

SPECYFIKACJA ILOSCIOWO-CENOWA PRZEDMIOTU UMOWY
(wypelnia Wykonawea przed podpisaniem umowy)

Cena Cena
, . i . VAT | jedn. Wartosé¢ | Warto$é brutto
L.p. Opis / Nazwa Tlosé Jjedn, o brutto netto 7. A
netto zi.
zl,

I.

2.

3.

4,

n

Razem

Zakup ustug gastronomiczaych, hotelarskich, i konferencyinych na potrzeby realizacfi projektu: nr 10/NMF

PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dla uiytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS II” wspdlfinansowany ze
Srodkéw Norweskiego Mechanizinu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PL13,

numer postepowania 2/BF/16/RE
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PROTOKOY. ODBIORU USEUGIE

Miejsce dokonania odbioru:

.......................................................................................................

(imig i nazwisko osoby upowaznionej)

Ze strony Zamawiajacego:

(nazwa i adres)

Imig i nazwisko osoby upowaznionej:

Przedmiotem dostawy/ustugi i odbioru w ramach umowy nr .......cceveenne.

jest:

Potwierdzenie wykonania uslugi:
+ Tak*®

Zalgcznik nr 3 do umowy

N (il 11 ¥ A=) 1T TR

Koficowy wynik odbioru:

+  Pozytywny*
+  Negatywny*

b T vy 5111 L TR OO T T OO O R ETREOO T U T O SRR TSR

Podpisy:

(upowazniony Przedstawiciel Zamawiajacego) {upowazniony Przedstawicie]l Wykonawcey)

*mewlasciwe skreslic

Zakup uslug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyinych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. ,, Nowe wyzwania dia uzvtkownikdw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS IT” wspélfinansowany ze
srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,

mumer postgpowania 2/BF/16/RE
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Zalgcznik nr 6 do SIWZ !
spr. nr 2/BF/16/RL

GWARANCJA Nr
NALEZYTEGO WYKONANIA UMOWY

|
i
|
i

Dla:

Skarb Paistwa - Komendant Gléwny Policji

ul. Pulawska 148/150

02-624 Warszawa NIP: 521-31-72-762, REGON: 012137497
zwanego dalej “Beneficjentem gwarancji”

. MY ... (wpisal nazwe firmy) wystawea gwarancji ...... (wpisaé rodzaj gwarancii: ubezpieczeniowa,
Bankowa) ..o, , z stedziba W o., S UL ,
zarcjestrowana/y w Sadzie Rejonowym ......cooovvviiieiiiiiiiinin e, Wydzial Gospodarczy Krajowego
Rejestru Sadowego, pod numerem KRS i, wysoko$¢ kapitalu zakladowego
.......................... w calo$ci wplaconego, zwany dalej] Gwarantem reprezentowana/y na podstawie
pelomocnictwa T Z dnia przez:
........................ T PSP
dzialajac na zlecenle ... (zwanego dalej
»Zobowigzanym”) niniejszym gwarantujemy nieodwolalnie i bezwarunkowo na zasadach okredlonych w
ninigjszej gwarancji zaplatg naleznoscl do KWoly .oioiiiiiiiici e, zlotych
(stownie  ZIOtYCh: .o i ) bez wzgledn na sprzeciw

Zobowiazanego w terminie 14 dni po otrzymaniu  plenwszego pisemnego Zadania Beneficjenta
gwarancji, do zaplacenia ktoérych na rzecz Beneficjenta gwarancji Zobowigzany jest zobligowany w zwiazku
z niewykonaniem tub nienalezytym wykonaniem wnowy dotyczacej
............................................................... vieee  IF pOStEPOWARIA ..o, Zwanej  dalej
Hmowa objeta gwarancja”, a kidre to naleznosci nie zostaly zaplacone przez Zobowigzanego.

2. Kwota gwarancji stanowi gdérna granice odpowiedziainosei Gwaranta, a kazda wyplata z tytulu gwarancji
obniza odpowiedzialno$¢ Gwaranta o wysokoéé wyplaconej kwoty.,

3. Niniejsza gwarancja jest wazna w okresie od ....coviiveiiiiiiiiniiinninen, do s » ZWanym
dalej “okresem waznosci gwarancji”.

4, Zaplata przez Gwaranta kwoty, o ktérej mowa w pkt 1, nastapi w ten sposob, iz Beneficjent gwarancji winien
zlozy¢ pisemne Zadanie wyplaty wraz z pisemnym ofwiadezeniem, Ze Zobowigzany nie wykonal lub i
nienalezycie wykonal wmowe objeta gwarancja i nie dokonal zaplaty naleznodci, o ktérej mowa i
wpkt 1. :

5. Zadanie wyptaty powinno:

1) by¢ dorgczone, pod rygorem niewainosci, do Gwaranta fub jednego z warszawskich oddzialéw
Gwaranta, w okresie waznosei gwarancji, |

2) by¢ podpisane przez Beneficjenta gwarancji lub osobg przez niego upowazniong, ’

3) dotyczy¢ wylacznie naleznodci, kidre powstaly w zwiazku z umowa objeta gwarancja,

4) zawiera¢ oznaczenie rachunku bankowego Beneficjenta gwaranci, na ktéry ma nastapi¢ wyplata
Z gwarancji.

6. Odpowiedzialnoéé Gwaranta z tytutu niniejszej gwarancji jest wylaczona, gdy Beneficjent gwarancji dorgezy
zadanie wyplaty niezgodne z warunkami okreslonymi w pkt 4 lub 5.

7. Gwarancja wygasa po uplywie okresu jej wainosci, a takze w nastepujacych przypadkach:

1) z chwilg zwrotu gwarancji przed uplywem okresu jej waznosct,

2) z chwila wypehienia przez Zobowiazanego zobowiazania bedacego przedmiotemn gwarancji,

3) przez zwolnienie Zobowiazanego przez Beneficienta gwarancji z zobowiazania bedacego przedmiotem
gwarancji,

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, | konferencyjnych na potrzeby realizacji projektu: nr 10/NMF
PL 15/14 pn. , Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 11 wspoifinansowany ze
Srodkdw Norweskiego Mechanizinu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programu PLIS,
numer postepowania 2/BF/16/RE
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10,
.

4} przez pisemne zwolnienie Gwaranta przez Beneficjenta gwarancji z zobowiazania wynikajacego
Z gwarancj,

5) po wyplacie przez Gwaranta peinej kwoty gwarancji.

Prawa z niniejszej gwarancji nie mogg by¢ przedmiotem przelewu.

Ninigjsza gwarancja podlega zwrotowi do Gwaranta niezwlocznie po jej wygadnieciu. Jednakze

zobowigzanie wystawcy gwaranci wygasa z uplywem tego terminu bez wzgledu na to czy ninigjszy

dokument zostanie zwrécony.

Niniejsza gwarancja podlega prawu polskiemu,

Wszelkie spory mogace wyniknaé z niniejszej gwarancji podlegaja rozpoznaniu przez sad powszechny

wiasciwy dla siedziby Beneficjenta gwarancji.

Zakup ustug gastronomicznych, hotelarskich, i konferencyinych na potrzeby realizacji projektu; ne 1/NMF
PL 15/14 pn. , Nowe wyzwania dla uzytkownikéw SIS zwiqzane z wdrozeniem SIS 1™ wspdlfinansowany ze
srodkow Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2009-2014 w ramach Programy PLI3,
rumer postepowania 2/BF/16/RE
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