Warszawa, dn... M. maja 20161,
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ZAPYTANIE OFERTOWE
spr. nr 19/BF/ZP/16/EB

Zamawiajacy: Komenda Gtoéwna Policji, 02-624 Warszawa ul. Pulawska 148/150.

Przedmiotem zaméwienia jest wykonanie ustugi hotelarskiej i gastronomicznej dla 80
uczestnikow szkolenia z zakresu reagowania na zdarzenia kryzysowe o charakterze
terrorystycznym organizowanego przez Komende Gloéwna Policji  zgodnie z opisem
przedmiotu zamowienia stanowigcym zalacznik nr 1 do niniejszego zapytania.

Termin realizacji ushagi: 05 - 10 czerwca 2016 1,
Kryteria wyboru ofert: cena — 100%

Spoesob uzyskania dodatkowych informacji: Ewa Brzezinska — Biuro Finanséw KGP
tel. (022) 60 119 86, e-mail: ewa.brzezinska@policia.gov.pl

Wymagania, jakie powinni spelnia¢ wykonawey zamoéwienia publicznego, w zakresie
wymaganych dokumentéw i o$wiadezen (np. zezwolenia, koncesje, odpis z Krajowego
Rejestru Sadowego).

a) odpis z Krajowego Rejestru Sadowego lub innego wlasciwego rejestru,
b) oswiadczenie Wykonawey o dysponowaniu odpowiednim potencjalem technicznym
oraz osobami zdolnymi do wykonania zamGwienia okreslonego w zalgczniku nr 1.

Sposéb przygotowania oferty: pisemnie w jezyku polskim wg wzoru formularza
oferfowego stanowigcego zalacznik nr 2 do niniejszego zapytania,

Istotne postanowienia:

a) Zamawiajacy oplaci nalezno$é za wykonanie ustugi w ciagu 30 dni od daty otrzymania
faktury za wykonanie catosci ustugi,

b) Za termin zaplaty przyjmuje sie datg¢ obeigZenia przez Bank rachunku Zamawiajacego.

¢) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo negocjacji w zakresie oferty zlozonej przez
Wykonawee.

Miejsce i termin zlozenia ofert: oferty nalezy przestaé do Biura Finanséw Komendy
Glownej Policji poczty elektroniczng na adres: ewa.brzezinska@policia.gov.pl w terminie
do dnia 18.05.2016 r. do konca dnia.
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Zalgeznik nr 1
do zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Migdzynarodowe szkolenie Biura Operacji Antyterrorystycznych Komendy Gléwnej Policji
w zakresie reagowania na zdarzenia kryzysowe o charakterze terrorystycznym, realizowane
w dniach 05-10.2016 r. na terenie miasta Warszawa

Zamodwienie dot. uslugi hotelarskiej oraz gastronomicznej.

1.

Usluga hotelarska:

obiekt znajdujacy si¢ w odlegtodci do 25 km od Dworca Centralnego w Warszawie,
pokoje 1,2,3 lub 4 osobowe,

bezplatny dostgp do Internetu na terenie hotelu dla wszystkich uczestnikéw szkolenia
w pomieszczeniach ogélnie dostepnych i pokojach oraz dzialajgcy TV w pokojach,,

zapewnienie wladciwej temperatury w pokojach - dzialajgce ogrzewanie i/lub klimatyzacia,
bezplatny parking dla uczestnikdw szkolenia, w tym jedno miejsce na autobus,

w kazdym pokoju hotelowym musi byé fazienka z calodobowym dostepem do cieplej
i zimnej wody (wanna lub prysznic),

zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikdéw
szkolenia, najpdzniej na 5 dni przed terminem rozpoczgcia przedsigwzigeia, bez ponoszenia
z tego tytulu dodatkowych oplat (zmiana obejmuje ok. 10% liczby uczestnikéw szkolenia),

w obiekcie, gdzie zakwaterowani sg uczestnicy szkolenia wymagane jest wyznaczenie
pomieszczenia bagazowego zapewnigjgcego bezpieczne skladowania bagazu w przypadku
przyjazdu przed rozpoczeciem doby hotelowej lub w przypadku zakonczenia szkolenia po
uplywie ostatniej doby hotelowe;,

przed podpisaniem umowy zamawiajgey dopuszeza mozliwo$é przeprowadzenia wizji
lokalnej w obiekcie Wykonawey, ktérego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza
celem weryfikacji oferty w zakresie jej zgodnodei z opisem przedmiotu zamdbwienia.

Usluga gastronomiczna:

$niadanie - dopuszczalna rowniez forma tzw. "szwedzkiego stolu" obejmujgce min. dwa
dania gorgce, rozne rodzaje seréw, min. dwa rodzaje wedlin wysokiej jakosci, jajka
podawane w roznych postaciach, pieczywo mieszane, §wicze warzywa i owoce, kawe,
herbatg, soki i wodg,



e obiady skiadajgce si¢ z zupy drugiego dania (min. dwa rodzaje dan do wyboru, w tym jedno
wegetarianskie), deser, napoje zimne i gorgee ( kawa, herbata, woda, soki) dopuszczalna
rowniez forma tzw. "szwedzkiego stolu",

e kolacje sktadajgce si¢ z przystawki (min. 2 rodzaje do wyboru), jedno danie gorace (min. 2
rodzaje do wyboru), napoje zimne i gorgce ( kawa, herbata, woda, soki), wedliny, ser6w,
satatek, dopuszczalna rowniez forma tzw, "szwedzkiego stolu”,

e positki przygotowywane metodg tradycyjng bez uzycia produktéw typu instant lub |
zakupionych produktéw gotowych do spozycia,

o restauracja, w ktérej serwowane sg positki musi znajdowaé sie na terenie hotelu,
w ktérym zakwaterowani sg uczestnicy szkolenia — czynna do godz. 21.00,

e mozliwo$¢ wyprowiantowania uczestnikéw szkolenia — zamawiajgcy na 7 dni przed
terminem szkolenia przedstawi dokladne kiedy takie wyprowiantowanie ma nastapic.

Pozostate informacje:

1. Zamawiajgcy przedstawi Wykonawcey na 5 dni przed rozpoczeciem szkolenia:
e Doktadne informacje o liczbie os6b bioracych udzial w szkoleniu,

* [lo§¢ samochoddw korzystajacych z parkingu hotelowego.

2, Wykonawca na 7 dni przed rozpoczeciem szkolenia plzedsta\m Zamawiajgcemu
do akceptacji menu obowigzujace podczas szkolenia,

TERMIN: 5-10 czerwea 2016 r.
Hos¢ uczestnikow: 80
» 10-ciu w terminie od 05.06.2016 r. od chiadu.

» T0-ciu dojedzie w terminie od 06.06.2016 r. od obiadu

» wszyscy uczestnicy wyjada w dniu 10.06.2016 v, po $niadaniu




Formularz ofertowy

Zalacznik nr 2
do zapytania ofertowego

Cena Cena ‘s r
Lp. Przedmiot jednostkowa | jednostkowa | Ilo§é Stawka | Wartos¢ | WartoS¢
VAT netto brutto
netto brutto
1 Zakwaterowanie
Wyzywienie
, L Sniadania (5 dni)

Obiady (5 dni)

Kolacje (5 dni})

Serwis kawowy
(5 dni)

Razem




